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Protocolo 20.116/2022

De: EXPERT RESTAURANTES EMPRESARIAIS LTDA.
Para: PC

Data: 26/07/2022 as 17:53:03

Setores (CC):
PC

Setores envolvidos:

PC, Licit, Pregao

Licitacao e Contratos

Entrada*:
Site

Prezados .. temos algumas duvidas relativas ao processo licitatério 119/2022 com pregao presencial 022/2022 que
elencamos abaixo:

Primeiro Questionamento:

No item 1, objeto e Forma de fornecimento, paginas 2 e 16 , no sub item 1.1.1 e 1.3 levam ao claro entendimento de
que todos os custos dos géneros ou itens para a execugado completa dos servigos propostos sdo de responsabilidade
da empresa ofertante. Em concomitancia a estes itens no item 6.4 da pagina 23, também fica claro que itens
origundos do progrma da "agricultura familiar" e que forem efetivamente entregues pela prefeitura, terdo os valores
deduzidos no momento do pagamento, porém no rodapé da discriminagdo dos cardapios 2 a 9, constante do anexo
IV nas paginas 32 a 37 "néo devem conter o custo de tais produtos" (OBSERVACAO: AGRICULTURA FAMILIAR
SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O PRECO APRESENTADO PARA ESTE
CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO ENTREGUES DIRETAMENTE NAS
ESCOLAS.

Sendo assim o questionamento é o que é o correto, incluir no prego para dedugéao posterior do valor dos itens
entregues ou nao?

Segundo Questionamento:

Necessitamos esclarecer qual a aliquotas especifica sobre os servigos que serdo discriminado sem nota de servigo,
visto que esta previsto que parte do valor do contrato sera cobrado e faturamento desta forma, haja vista o que
consta item 9.3 e 9.4. pagina 25 e 26 (9.3. O faturamento sera efetuado pela Empresa Vencedora quinzenalmente,
através de notas fiscais distintas: uma nota fiscal para a prestagéo de servigos e outra nota fiscal para aquisigao de
géneros alimenticio, tendo em vista a necessidade da prestagdo de contas aos 6rgaos competentes, respeitando a
proporcionalidade apresentada na proposta de precos - 9.4. O valor total das duas notas sera resultante da soma de
todo o consumo realizado na referida quinzena, multiplicado pelo prego unitario contratado.)

Sendo assim qual a aliquota que deve ser aplicada? ou existe algum incentivo fiscal especifico?
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Terceiro Questionamento:
Onde deve ser inserida a informagéo da proporcionalidade do valor dos géneros e servigos sobre o valor dos pregos,

previstos no item 9.3 pagina 25, visto que ndo consta qualquer campo ou indicagédo para tal no anexo IX, paginas 67
e 68

Quarto Questionamento

A nota fiscal dos géneros, prevista no item 9.3, devera ter cada item discriminado na nota fiscal, ou sera determinado
um unico item e valor para a diferencga para o total ofertado?

Quinto Questionamento

O valor referencial constante no Anexo IX, parte Il € o valor superior limitante maximo para os cardapios, e sdo entao
estes os "orgados" constantes do item 1.1.1 pagina 16?

Sexto Questionamento

Proposta com valores superiores aos constantes do anexo IX, sdo motivo de desclassificagdo do certame?

Ficamos no aguardo de resposta urgente
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Protocolo 1- 20.116/2022

De: EXPERT RESTAURANTES EMPRESARIAIS LTDA.
Para:

Data: 26/07/2022 as 17:55:25

Anexos:
2458637_Pregao_Presencial_022_2022__ Alimentacao_Escolar.pdf
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‘ DECLARACAO DE RETIRADA DE EDITAL

Razao Social/Nome:

CNPJ/CPF:

Endereco:

E-mail:

Cidade: Estado: CEP:

Telefone:

Pessoa que recebeu:

Retiramos nesta data cépia do Edital na modalidade de:
( X ) Pregao Presencial

Concorréncia

Tomada de Precos

Credenciamento

Convite

—~ e~~~
~— — — ~—

Numero: PRP 022/2022

Entidade: Prefeitura Municipal de Cacador
Secretaria:  Secretaria Municipal de Educacao
Protocolo:  9.443/2022

Data:

Senhor Licitante,
Com os cordiais cumprimentos, informamos, gentiimente, que:

1. Esta DECLARACAO DE RETIRADA DE EDITAL devera ser preenchida e remetida ao e-mail
licitacao.convocacoes@cacador.sc.qgov.br, com o objetivo fim apenas de arquivamento.

2. Informamos que eventuais pedidos de ESCLARECIMENTOS deverdo ser formalizados, Unico e
exclusivamente, através do PROTOCOLO, disponivel no site da PREFEITURA MUNICIPAL DE
CACADOR - SANTA CATARINA.

3. Eventuais RETIFICAGOES ocorridas no instrumento convocatério e de quaisquer informagdes
adicionais serdo publicadas e disponibilizadas no site da PREFEITURA MUNICIPAL DE
CACADOR — SANTA CATARINA.

Coordenadoria de Licitacoes e Contratos da
Prefeitura Municipal de Cacador — Santa Catarina
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

| PREAMBULO |

O MUNICIPIO DE CACADOR, pessoa juridica de direito publico interno, inscrito no CNPJ sob o n.C
83.074.302/0001-31, representado neste ato pelo Excelentissimo Senhor Prefeito Municipal, EXMO. SR.
ALENCAR MENDES, comunica aos interessados que fara realizar licitagdo na modalidade de PREGAO
PRESENCIAL, visando a CONTRATACAO do servico abaixo indicado. A presente licitacdo sera do tipo
MENOR PRECO GLOBAL, pela forma de FORNECIMENTO PARCELADO, consoante as condig()es
estatuidas neste Edital e sera regida pela Lei n.® 10.520, de 17 de julho de 2002, bem como Lei n.® 8.666/93
e a alteragGes subsequentes e demais legislagGes aplicaveis, para CONTRATA(;AO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA NO PREPARO DA ALIMENTACAO ESCOLAR, COM FORNECIMENTO DE TODOS OS
GENEROS ALIMENTICIOS E DEMAIS NECESSIDADES APRESENTADAS NO TERMO DE REFERENCIA,
PARA ATENDER AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE, NAS UNIDADES
DE ENSINO DE RESPONSABILIDADE DO MUNICIPIO DE CACADOR - SC, cuja documentacao e proposta
deverao ser entregues no dia, hora e local abaixo especificado:

LOCAL DE ENTREGA DOS DATA DE ENTREGA DOS DATA DE ABERTURA DOS
ENVELOPES ENVELOPES ENVELOPES
Protocolo Geral da Prefeitura| ATE O DIA HORARIO DIA HORARIO

Municipal de Cacador/SC
situada na Avenida Santa

Catarina, n.e 195, CEP 29/07/2022 ATE 14H 29/07/2022 AS 14H15MIN
89.500.124, Cacador-SC
PROTOCOLO GERAL 9.443/2022

1. DO OBJETO E FORMA DE FORNECIMENTO |

1.1. O presente pregdo tem como objeto a CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO
PREPARO DA ALIMENTACAO ESCOLAR, COM FORNECIMENTO DE TODOS OS GENEROS
ALIMENTICIOS E DEMAIS NECESSIDADES APRESENTADAS NO TERMO DE REFERENCIA, PARA
ATENDER AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTA(;AO ESCOLAR - PNAE, NAS UNIDADES DE
ENSINO DE RESPONSABILIDADE DO MUNICIPIO DE CAGADOR - SC, conforme TERMO DE
REFERENCIA, disponivel no ANEXO .

1.1.1. Por ser licitagdo do tipo MENOR PRECO GLOBAL, a proponente fica obrigada a cotar todos os
itens necessarios a execucao completa do servico, objeto desta licitagdo, e os pregos cotados nao
poderdo ser superiores ao estabelecido nos orcamentos, sendo que as propostas que deixarem de
apresentar a cotagédo de algum item serao totalmente desclassificadas.

1.1.2. A proponente vencedora, quando do recebimento da Autorizacdo de Fornecimento (AF), devera
agendar com a Secretaria Municipal de Educacao, data(s) e horario(s) com o propésito de se dirigir ao(s)
local(is) agendado(s), conforme definicdo da Secretaria e Termo de Referéncia, para tratar do objeto
licitado em sua integra, sendo daquela a responsabilidade pelo transporte, descarregamento,
deslocamento, estadia, alimentagdo e transporte dos profissionais, pagamento de impostos, taxas,
encargos e tributos que incidirem.

1.2. A(s) prestagcéo(bes) do(s) servigo(s), objeto desta licitagdo, devera(ao) ocorrer conforme solicitagao,
imediatamente apds a emissao da Autorizagéo de Fornecimento (AF), devendo ocorrer de forma fracionada,
em local(is), data(s) e horario(s) a ser(em) definido(s) pela entidade requisitante.

1.3. Sobre o(s) servigo(s) prestado(s) e o(s) insumo(s) inerente(s) a completa e perfeita execugdo do(s)
trabalho(S), objeto desta licitagdo, a proponente vencedora serd a Unica e exclusiva responsavel pelo
transporte, descarregamento, deslocamento, entrega, pagamento de impostos, taxas, encargos e tributos que
incidirem sobre a aquisi¢do. A entrega devera ser acompanhada pela Nota Fiscal para a conferéncia.

1.4. Sobre o(s) profissional(is) contratado(s) pela proponente vencedora, a presente contratacao ndo gerara
nenhum vinculo empregaticio entre o municipio € aquela, sendo daquela a responsabilidade pelo transporte,
deslocamento, estadia, alimentacao, pagamento de impostos, taxas, encargos, direitos e tributos incidentes.

1.5. Caso o(s) servigco(s) prestado(s) ndao corresponda(m) ao exigido pelo Edital, a proponente devera
providenciar, imediatamente e a critério da Entidade Requisitante, a sua correcao/substituicao visando ao
atendimento das especificagdes, sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas no Edital, Lei n.® 8.666/93
e a alteragdes subsequentes, Lei n.? 10.520/02, Decreto Municipal n.® 8.361/19 e demais legislacbes
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aplicaveis.
2. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

2.1. Poderao participar desta licitacdo qualquer empresa que satisfaca as condigcbes estabelecidas neste
Edital e cujo ramo de atividade seja pertinente e compativel com o objeto licitado.

2.2. E recomendada a leitura integral deste Edital e de seus anexos, uma vez que a sua inobservancia,
principalmente no que diz respeito a documentacao exigida e a apresentacao da proposta, podera acarretar
respectivamente a inabilitagao e a desclassificagao da licitante.

2.3. Nao poderao participar, direta ou indiretamente da licitagdo, sob pena de desclassificagéo:
2.3.1. Empresas que nao atenderem as condic¢des deste Edital.
2.3.2. O autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou juridica.

2.3.3. Empresas que tenham como sécio(s), servidor(es) ou dirigente(s) de érgao ou entidade contratante
ou responsavel pela licitagao.

2.3.4. Empresas declaradas inidéneas pela Administragao Municipal, Estadual ou Federal, o que abrange
a administragao direta e indireta, as entidades com personalidade juridica de direito privado sob os seus
controles e as fundagdes por elas instituidas e mantidas.

2.3.5. Empresas impedidas de licitar ou contratar com a Administragéo Publica Municipal de Cagador.

2.3.6. Empresas sob processo de faléncia, concordata, recuperagao judicial ou extrajudicial que incidam
em proibigao legal de contratar com a Administragao Publica.

2.3.7. Empresas reunidas em consorcios, conforme nota técnica recomendatéria 01/2017 da Prefeitura
Municipal de Cagador — Santa Catarina.

2.3.8. Empresas que tenham como proprietario(s) ou s6cio(s) ou seja cénjuge, companheiro, parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de agente politico do érgdo ou entidade
contratante ou responsavel pela licitagéo, do Prefeito, Vice-Prefeito, Vereadores ou Secretarios Municipais,
conforme Artigo 102 da Lei Organica do Municipio de Cagador — Santa Catarina.

2.4. A participagao na licitagdo implica na aceitagao integral e irretratavel dos termos e conteddo deste Edital
e seus anexos, a observancia dos preceitos legais e regulamentos em vigor e a responsabilidade pela
fidelidade e legitimidade das informagdes e dos documentos apresentados em qualquer fase do certame.

2.5. As pessoas juridicas que tenham so6cios em comum ndo poderdo participar da licitagdo para o(s)
mesmo(s) item(s), sob pena de desclassificagdo.

‘ 3. DA ENTREGA DOS ENVELOPES E DA DOCUMENTAGCAO ‘

3.1. Os dois envelopes (proposta de pregos e habilitagao) e os documentos (apresentados fora dos envelopes)
deverao ser entregues, conforme data e horario estabelecidos no predmbulo deste edital.

3.2. Os documentos apresentados fora dos envelopes sao:
3.2.1. Declaragéao de Cumprimento dos Requisitos de Habilitagao, conforme modelo do Anexo IV.

3.2.2. Certidao Simplificada da Junta Comercial do Estado ou Certiddo do Registro Civil de Pessoa
Juridica, para comprovacao do seu enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno porte
(se for o caso).

3.3. A entrega devera ser efetuada na forma abaixo:

3.3.1. No Protocolo Geral da Prefeitura Municipal de Cagador — SC situada na Avenida Santa Catarina, n.®
195, CEP 89.500.124, Cacador — SC, até a hora e data determinada no preambulo deste edital.

3.3.2. Através dos Correios, desde que entregues no Protocolo Geral da Prefeitura Municipal de Cacador
— SC até a data e hora definidas no predmbulo deste Edital. Neste caso, os envelopes n.? 01 (Proposta de
Precos) e n.? 02 (Habilitacdo) e, ainda, a declaragao prevista no subitem 3.2. (obrigatéria) e a certidao
prevista no subitem 3.3. (se for o0 caso) deverdo estar dentro de um terceiro envelope, postado para o
enderego Prefeitura Municipal de Cagador, Avenida Santa Catarina, n.? 195, CEP 89.500.124, Cagador —
SC, aos cuidados do Pregoeiro do PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022.

3.1.2. Nao havendo representante devidamente credenciado na sessdo de abertura dos envelopes e
julgamento, acarretara no impedimento do licitante e participar da fase de lances e de exercer o direito de
recurso.

Avenida Santa fCatarinacd®2d Genire | Gikzkb 85867 124jpCreadaid- BE tdonali(dfh3n66sAIBdf (7/84)  6/90
Pagina 3 de 84



- PREFEITURA DE
el CACADOR EECESL?:llgnAcAo
@ .

& noddo comphomiss

3.2. A Declaracao de Cumprimento dos Requisitos de Habilitacdo, conforme modelo disponivel no
ANEXO XI, devera ser entregue junto com os documentos de credenciamento, preferencialmente em papel
timbrado, e nela devera constar o nome do licitante, enderego, CNPJ, a declaragdo de que cumpre
plenamente os requisitos de habilitacao exigidos no edital PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022, o nome e
assinatura do responsavel.

3.3. As microempresas e empresas de pequeno porte que quiserem postergar a comprovacao da regularidade
fiscal para o momento da assinatura do contrato e ter preferéncia no critério de desempate quando do
julgamento das propostas, nos termos da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, deverao
apresentar no credenciamento a certidao simplificada da Junta Comercial do Estado ou Certidao do Registro
Civil de Pessoa Juridica, emitida em até 90 dias da data da entrega dos envelopes, para comprovacao do seu
enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno porte.

3.4. Os envelopes deverao estar fechados de forma a ndo permitir sua violagao, com a identificagao definida
4.1 e 5.1 do presente Edital.

3.5. Na data, horario e local definidos, a Comissao de LicitacOes vai declarar aberta a sessdo e recebera os
envelopes entregues no Protocolo Geral da Prefeitura, contendo os documentos e proposta de pregos
(Envelope 1) e a Habilitagcdo (Envelope 2), e ainda, a declara¢do de que trata o subitem 3.2. e a certidao (se
for o caso) de que trata o subitem 3.3. deste Edital.

3.6. N&o poderao participar desta licitagdo e nem serdo consideradas licitantes as empresas que entregarem
os envelopes apds o horario estabelecido ou ndo apresentarem a Comissao de Licitagdes a declaragao de
cumprimento dos requisitos de habilitagéo.

4. DA PROPOSTA

4.1. A proposta devera ser entregue em envelope fechado, contendo a seguinte indicagao:

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE CACADOR
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022
ENVELOPE N2 01 — PROPOSTA DE PRECOS

4.2. A proposta necessariamente devera preencher os seguintes requisitos:

4.2.1. Ser apresentada no formulario ANEXO IX ou segundo seu modelo, com prazo de validade minimo
de 60 (sessenta) dias, contendo especificagdo dos produtos cotados, segundo as exigéncias minimas
apresentadas no Capitulo 2 deste Edital. Nao serdo permitidas alternativas, emendas, rasuras ou
entrelinhas. Recomenda-se aos senhores licitantes que, dentro do possivel, utilizem o formulario
anexo ao Edital, pois agiliza a analise das propostas e reduz os erros de elaboracdao das mesmas.

4.2.2. Conter o nome do proponente, enderego, identificagdo (individual ou social), o n.2 do CNPJ e da
Inscricdo Estadual ou Municipal.

4.2.3. Suas folhas devem estar assinadas e/ou rubricadas pelo seu representante legal.

Observacao. As empresas que nao se fizerem representadas e nao possuirem cadastro atualizado
no Municipio de Cacador, deverao apresentar juntamente com a proposta documento que
comprove que a pessoa que assinou a proposta possua poderes para represeniar a empresa
licitante, sob pena de desclassificacao.

4.2.4. Conter declaragdo de que os precos apresentados compreendem todas as despesas incidentes
sobre o objeto licitado, tais como impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, fretes e seguros.

4.2.5. Conter prazo de fornecimento dos produtos conforme item 1.2.

4.2.6. Conter discriminados em moeda corrente nacional os precos unitarios, por item, limitados a 02
(duas) casas decimais para 0s centavos.

4.2.6.1. Caso os proponentes apresentem valores totais com 03 (trés) ou mais casas decimais
apos a virgula, o Pregoeiro considerara apenas as 02 (duas) primeiras.

4.2.6.2. Havendo divergéncia entre o valor unitario e o valor total do item cotado, sera considerado,
para fins de julgamento das propostas, o primeiro.

4.2.6.3. Para maior comodidade, o Municipio disponibilizara aos licitantes um formulario proposta para
preenchimento através do software “COT”, cujo programa sera fornecido pelo Municipio, conforme:

12 Passo 22 Passo
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Localize a opgao SERVICOS AO CIDADAO e

Acesse o site www.cacador.sc.qov.br clique em + MAIS SERVICOS

- — P9 )

SERVICOS PARA

SERVICOS AO G SERVICOS PARA
CIDADAO EMPRESAS SERVIDORES

32 Passo 4° Passo

Localize a opgao que contenha o “Software
Cotagao”

Siga os passos!

4.2.7. Depois de preenchidos os valores e as marcas no software referido no item anterior, o licitante
devera imprimir sua proposta, a qual devera ser assinada pelo representante legal da empresa e
apresentada no respectivo envelope, acompanhada do pen drive. No caso de divergéncia de dados da
proposta escrita e a contida no disquete prevalecera a escrita.

4.2.8. O CD/PEN DRIVE (facultativo) contendo a planilha eletrénica devera estar dentro do envelope
proposta.

4.2.8.1. A apresentacdao da proposta através do “Software Cotagcdo” nao é obrigatéria,
caracterizando-se em recurso para facilitar o preenchimento das propostas. Ndo sera motivo de
desclassificacdo da licitante a ndo apresentacdo da proposta por meio eletrénico.

4.3. Anexar a proposta, os dados bancarios: nome do banco, n° da conta corrente, indicando a agéncia
bancaria para recebimento dos créditos, conforme modelo no ANEXO IX.

4.4. Anexar a proposta os dados do representante legal da empresa (aquele que assina a proposta): nome
completo, cargo ou fungao, nimero de identidade e nimero do CPF/MF, conforme modelo no ANEXO IX.

4.5. A ndo apresentagao do documento mencionado nos itens 4.3. e 4.4. ndo serd motivo de desclassificagao
da proposta, podendo o(a) Pregoeiro(a) permitir que o representante da empresa preencha o referido
documento no momento do certame.

4.6. Vicios, erros e/ou omissdes que nao impliguem em prejuizo para o Municipio poderdo ser
desconsiderados pelo(a) Pregoeiro(a), cabendo a este(a) agir em conformidade com 0s principios que regem
a Administragéo Publica.

4.7. Independentemente de declaragdo expressa, a simples apresentacdo da proposta implica em aceitacdo
de todas as condicoes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

4.8. Avalidade da proposta € de 60 (sessenta) dias, o qual serd contado a partir da data da sesséo de abertura
dos envelopes propostas. Na contagem do prazo excluir-se-a o dia de inicio e incluir-se-a o dia de vencimento.

4.9. Serao desclassificadas as propostas que contenham vicios insanaveis.

4.10. Para fins de comprovacao quanto a disponibilidade do artista oferecido pelo licitante, devera apresentar
Carta/Declaracao de Exclusividade/Disponibilidade do artista para a data ofertada, devendo, a mesma, ser
apresentada junto da proposta de preco.

5. DA HABILITAGAO

5.1. Toda a documentagédo de habilitagcdo devera ser entregue em envelope fechado, contendo a seguinte
indicagao:

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE CACADOR
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022 _
ENVELOPE N¢ 02 —- DOCUMENTOS DE HABILITACAO
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5.2. Para habilitacao na presente licitacado sera exigida a entrega dos seguintes documentos:

5.2.1. Documentos relativos a Habilitacao Juridica

5.2.1.1. Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial, em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por acoes,
acompanhado de documentos de eleicdo de seus atuais administradores, ou;

5.2.1.2. Registro Comercial, no caso de empresa individual, ou;

5.2.1.3. Inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio, ou;

5.2.1.4. Decreto de Autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgao
competente, quando a atividade assim o exigir.

5.2.1.5. No caso de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, Certiddao expedida pela Junta
Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, que comprove a
condigdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do Artigo 3° da Instrucdo
Normativa DREI n.2 36, de 3.3.2017, do Departamento de Registro Empresarial e Integracéo.

Observacgao. Em seu Ato Constitutivo, conforme subitem 5.2.1. 1., devera constar que a empresa presta
consultoria na area de Saneamento Basico.

5.2.2. Habilitacao Fiscal e Trabalhista

5.2.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ.

5.2.2.2. Certidao Conjunta Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da
Uni&o, em vigor.

5.2.2.3. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio do proponente, em vigor.
5.2.2.4. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio do proponente, em vigor.
5.2.2.5. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS, em vigor.

5.2.2.6. Prova de regularidade com o Instituto Nacional do Seguro Social — INSS, em vigor (caso
esta nao esteja abrangida na Certidao de Débitos Relativos aos tributos e a Divida Ativa da Uni&o).

5.2.2.7. Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, disponibilizada no site do Tribunal
Superior do Trabalho (www.tst.gov.br/certidao), em vigor.

Observacao. O proponente podera apresentar os comprovantes de regularidade relativa a Seguridade
Social — INSS e ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS centralizados junto a matriz,
desde que apresente comprovante da centralizacdo do recolhimento das contribuicées e a certiddo em
que consta o CNPJ da entidade centralizadora.

A. As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da participacdo em certames
licitatérios, deverdo apresentar toda a documentagédo exigida para efeito de comprovacdo de
regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restri¢ao.

B. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de
05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for
declarado o vencedor do certame, ou até a assinatura do contrato e/ou Ata de Registro de Precos,
a critério da Administra¢do Publica.

C. A ndo-regularizacdo da documentacao no prazo previsto no subitem acima implicara decadéncia
do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no Artigo 81 da Lei n.® 8.666/93 e
Artigo 7° da Lei n.® 10.520, de 17/07/2002, sendo facultado & Administragdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitagao.

| 5.2.3. Qualificagio Econdmico-Financeira \

5.2.3.1. Certidao Negativa de Faléncia ou Concordata expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica:
A. Considerando a implantacao do sistema e-proc no Poder Judiciario de Santa Catarina, a partir

de 01/04/2019, as certiddes de Faléncia, Concordata e Recuperacao Judicial deverao ser solicitadas
tanto no sistema e-proc quanto no SAJ. As duas certiddes deverao ser apresentadas conjuntamente,
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caso contrario nao terao validade.

B. Podendo ser obtida através do link: https://certeprocig.tisc.jus.br/ - Primeiro Grau E-proc e a
Certidao do SAJ através do link: hitps://esaj.tjsc.jus.br/sco/abrirCadastro.do.

C. Os demais estados estao dispensados da apresentacao da referida certidao negativa de faléncia,
concordata e recuperacao judicial (eproc).

| 5.2.4. Qualificagéo Técnica

5.2.4.1. Registro ou Inscricao na Entidade Profissional Competente, ou seja, no Conselho Regional
de Nutrigdo, que determina o art. 18, do Decreto n.® 84.444/1980, do Conselho Federal de Nutricdo e
0 que estabelece o Artigo 22, da Resolugao CFN n.? 378/05 que disciplina o assunto.

5.2.4.2. Atestado(s) de Experiéncia emitido(s) em nome da licitante que comprovem que a empresa
executou e/ou executa servigo compativel em caracteristicas e quantidade com o objeto da licitagéo,
permitida a somatéria de atestados, todos devidamente registrados no Conselho Regional de Nutrigao:

A. Considera-se, para efeitos de compatibilidade e caracteristicas das atividades anteriormente
desempenhadas pela licitante, as atividades de preparo, com o fornecimento de méo de obra e
insumos (géneros alimenticios).

B. Para efeito de quantidade, a execugdo devera equivaler a 60% (sessenta por cento), da
quantidade estimada de fornecimento diaria.

5.2.4.3. Atestado de Visita Técnica, disponivel no ANEXO lll, a ser obtido conforme instru¢des abaixo:

A. A licitante DEVERA vistoriar todas as Unidades Escolares, conforme relacdo disponivel no
ANEXO IlI, tendo em vista a complexidade do objeto e que a empresa vencedora devera, de acordo
com as necessidades, efetuar adequagbes em conformidade com este termo de referéncia.
Ressalte-se que, sem o conhecimento prévio de cada Unidade e suas especialidades, a licitante
nao tera condi¢cbes de elaborar uma proposta condizente com as realidades das Unidades
Escolares.

B. A empresa interessada em realizar a visita técnica devera realizar agendamento, com o Setor de
Alimentagdo Escolar da Secretaria de Educacgao, através dos telefones: (49) 3561 — 4900 / (51)
9552 - 5662, das 8hs as 17hs, informando o nome e documento da pessoa que representara no
ato da visita, a partir do primeiro dia util posterior a publicacao do edital até o ultimo dia util
anterior a abertura da sessao de licitacao.

C. A realizagao de visita técnica é condigao a participagado na presente licitagdo, ficando, contudo,
as licitantes cientes de que, apds a apresentagao das propostas, ndo serdo admitidas, em hipo6tese
alguma, alegag¢des posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir as obrigagdes, face ao
desconhecimento dos servigos e de dificuldades técnicas nao previstas.

D. Na ocasido da vistoria, o(a) diretor(a) da Unidade Educacional ou responsavel assinara o
atestado de vistoria, que devera ao final ser apresentado no Setor de Alimentagdo Escolar que
emitird um Unico Atestado de Visita Consolidado referente a todas as visitas realizadas.

E. No momento do certame, o(a) Pregoeiro(a) considerara apenas o Atestado de Visita
Consolidado, conforme subitem 5.2.4.3., alinea D, emitido pelo Setor de Alimentacao Escolar da
Secretaria Muncicipal de Educacéao.

5.2.4.4. Indicagdo do Responsavel Técnico, com inscrigdo no CRN, devendo este profissional
pertencer ao quadro permanente da licitante, devendo ser feita com a apresentacdo de um dos
seguintes documentos:

A. Se funcionario: registro na Carteira Profissional, ficha de empregado ou contrato de trabalho.
B. Se Diretor: através do contrato social ou certiddo da Junta Comercial com validade em vigor.

C. Se profissional autbnomo que preencha os requisitos e se responsabilize tecnicamente pela
execucdo dos servigcos: contrato firmado com o profissional até a data limite para entrega dos
envelopes.

5.2.4.5. Comprovacao de Capacidade Técnica Profissional: a licitante devera possuir em seu quadro
permanente na data prevista para a abertura das propostas, profissional(is) de nivel superior, ou outro
devidamente reconhecido pela entidade competente — CRN, detentor(es) de atestado(s) de
responsabilidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprovem
a execucgao de servicos semelhantes (preparo e fornecimento de alimentacao).Sendo este referente ao
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responsavel técnico indicado no para o item “12.4”.

5.2.5. Outros Documentos Obrigatérios

5.2.5.1. Declaracao de Cumprimento do disposto no Artigo 72, Inciso XXXIll da Constituicao
Federal de 1988, de que ndo emprega menores de idade, assinada pelo representante legal da
empresa, conforme modelo disponivel no ANEXO XIl, devendo por esta ser apresentada no envelope
de habilitagéo.

5.2.5.2. Declaracdo de Aceitacio e Concordancia dos Termos do Edital, assinada pelo
representante legal da empresa, conforme modelo disponivel no ANEXO XIlil, devendo por esta ser
apresentada no envelope de habilitagéo.

5.2.5.3. Declaracédo de Cumprimento dos Requisitos de Habilitacdo, conforme modelo disponivel
no ANEXO XI, devendo por esta ser apresentada fora do envelope de habilitagdo e em conjunto com
os documentos de credenciamento.

5.3. Os documentos exigidos nos itens 5.2.1., 5.2.2. € 5.2.3. poderao ser substituidos pelo CRC — Certificado
de Registro Cadastral expedido pelo Municipio de Cagador em vigor, ORIGINAL OU AUTENTICADO,
contendo todos os documentos dentro do prazo de validade.

5.3.1. No caso de documentos com prazo de validade vencido, a licitante podera anexar junto ao CRC, no
envelope documentagao, os documentos atualizados na forma de copia reprografica autenticada.

5.3.2. As proponentes que nao estiverem cadastradas no Municipio de Cagador, deverdo apresentar os
documentos 30 minutos antes da abertura do processo para o cadastramento no sistema de compras,
visando ndo atrasar o processo licitatorio.

5.4. A documentagao de habilitagdo devera ser apresentada em nome da licitante que sera responsavel pela
execucao do contrato e faturamento, com o mesmo nimero do CNPJ e endereco. Seréo aceitos documentos
com a mesma razao social, porém CNPJ e endereco diverso quando os mesmos tiverem validade para todas
as filiais e matriz.

5.5. Todos os documentos referentes a HABILITACAO deverdo ser apresentados em copia simples,
desde que acompanhados do documento original para autenticacdo pelo Pregoeiro ou por membro
da Equipe de Apoio, em conformidade com o Artigo 3° da Lei n.2 13.726/2018, sendo aceitos também
os documentos apresentados por qualquer processo de cdpia autenticada por Tabelido de Notas, no
caso da impossibilidade de apresentacdao do documento original.

5.5.1. Visando a racionalizagado dos trabalhos, é conveniente que a autenticagdo de documentos por
servidor, seja solicitada com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas da data marcada para a
abertura dos envelopes, mediante a apresentagdo dos originais para confronto.

5.5.2. Nao sera permitido atraso por parte dos licitantes participantes.

5.6. Os documentos expedidos pela Internet poderdo ser apresentados em forma original ou cépia
reprografica sem autenticagdo. Entretanto, estardo sujeitos a verificagdo de sua autenticidade através de
consulta realizada pela Equipe de Apoio.

5.7. No caso de apresentacdo de documentos e/ou certidées que ndo constarem prazo de validade,
considerar-se-a o prazo maximo de 90 (noventa) dias a partir da data de emissdao dos mesmos, salvo
documentos dispensaveis.

5.8. Os documentos que forem apresentados em original ndo serdo devolvidos, e passardo a fazer parte
integrante do processo licitatério.

5.9. Nao serao aceitos protocolos de entrega ou solicitagdo de documento em substituicao aos documentos
requeridos no presente Edital e seus Anexos.

5.10. O Pregoeiro, reserva-se o direito de solicitar da licitante, em qualquer tempo, no curso da licitacao,
quaisquer esclarecimentos sobre documentos ja entregues, fixando-lhe prazo para atendimento, ou ainda
diligenciar junto as reparti¢cdes sobre a validade das certiddes apresentadas.

5.11. Apos o prazo estipulado no preambulo deste edital para ENTREGA E PROTOCOLO DOS ENVELOPES
— PROPOSTA DE PRECOS, HABILITACAO, CREDENCIAMENTO E DECLARACAO DE HABILITACAO, nao
mais serao admitidos novos proponentes, dando-se inicio aos trabalhos do Pregao.

5.12. O Licitante que entender estar desobrigado de apresentar qualquer documento de habilitagcdo devera
demonstrar esta situacao, juntando o respectivo comprovante.

Avenida Sant&atasinm ot | denirp AlekbP28B&00ri24d Cagadare25eb1F one(@Rh3E6ead@B(12/84)  11/90
Pagina 8 de 84



- PREFEITURA DE
el CACADOR gicfgm: I?I’RACAO
»= R 7

& noddo comphomiss

6. DO CREDENCIAMENTO DOS REPRESENTANTES E ABERTURA DOS ENVELOPES DAS
PROPOSTAS DE PRECOS

6.1. A sesséo de abertura dos envelopes e julgamento vai ocorrer na sala do pregao da Prefeitura Municipal
de Cacador — SC.

6.2. Para fins de credenciamento, o representante do Licitante devera apresentar-se perante o Pregoeiro,
devidamente munido de documento oficial de identidade e procuragcdo com outorga de poderes para a
formulagao de lances verbais e para a pratica de todos os demais atos do certame ou, sendo o caso, outro
documento no qual estejam expressos poderes para exercer direitos e assumir obrigacbes em nome do
licitante representado, devidamente acompanhada de cépia autenticada do contrato social, estatuto ou
ata de eleicdo do dirigente da licitante.

6.3. O representante credenciado € o Unico autorizado a intervir em todas as fases do procedimento licitatério,
respondendo, para todos os efeitos, por seu representado.

6.4. A ndo apresentagdo ou incorregao de quaisquer documentos de credenciamento ndo impedira a
participacao do licitante no presente certame, entretanto, ficara o suposto representante, impedido de praticar
quaisquer atos durante o processo em nome do licitante.

6.5. No decorrer da sessao podera haver substituicdo do representante, desde que haja o credenciamento do
novo representante na forma do subitem 6.2. deste edital.

6.6. Cada representante credenciado podera representar apenas um licitante.

6.7. Apos o credenciamento serdo verificadas a declaragao de que trata o subitem 3.2. e a certidao (se for o
caso) de que trata o subitem 3.3. deste Edital e em seguida, abertos os envelopes contendo a proposta de
precos, com a rubrica pelo Pregoeiro e pelos representantes de todos licitantes.

7. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS, HABILITACAO E DE EVENTUAIS RECURSOS

7.1. O julgamento das propostas de precos e da habilitagdo, a classificagdo final e o exame preliminar dos
recursos caberdo ao Pregoeiro designado para este fim.

7.2. O Pregoeiro abrira primeiramente os envelopes contendo as propostas de pregos, ocasido em que sera
procedida a verificagdo da conformidade das mesmas com os requisitos estabelecidos neste instrumento,
com a desclassificagdo das propostas desconformes com as diretrizes e especificagbes prescritas neste
Edital, em especial as informagdes constantes no item 4 — DA PROPOSTA, conforme Inciso | do Artigo 48 da
Lei de Licitagbes, bem como aquelas que consignarem pregos simbdlicos, irrisorios, de valor zero,
manifestamente inexequiveis ou excessivos e financeiramente incompativeis com o objeto da licitagio.

7.2.1. Considera-se inexequibilidade as propostas que ndo atenderem o disposto no Artigo 48, Inciso Il, §
19, da Lei n.2 8.666/93 e alteracgdes, presumindo-se incompativeis com os pregos praticados no mercado
as propostas que ficarem aquém de 70% (setenta por cento) do menor dos seguintes valores:

7.2.1.1. Média aritmética dos valores das propostas superiores a 50% (cinquenta por cento) do valor
or¢ado pela Administragao, ou

7.2.1.2. Valor or¢ado pela Administracao.

7.2.2. Ressalte-se que, em licitagbes do tipo menor preco por lote ou menor preco global, a
abusividade/inexequibilidade sera verificada item a item da Proposta de Precos, desclassificando-se as
propostas que apresentem itens abusivos ou inexequiveis, na formagao do preco do lote ou global.

7.2.3. Serao considerados precos manifestamente inexequiveis, aqueles que ndo venham a ter
demonstrado sua viabilidade, através de documentagédo que comprove que os custos que o compdem sao
coerentes com os de mercado.

7.2.4. Caso o Pregoeiro verifique que 0s precos se apresentem manifestamente inexequiveis, concedera
ao licitante um prazo razoavel para, através de documentacao pertinente, demonstrar sua viabilidade.

7.2.5. Nao serdo motivos de desclassificacao simples omissdes que sejam irrelevantes para o atendimento
da proposta, que ndao venham causar prejuizo a Administracdo e nem firam os direitos dos demais
licitantes.

7.3. No curso da sessao, dentre as propostas que atenderem as exigéncias constantes do Edital, o autor da
oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos de até 10% (dez por cento) superior aquela poderao
fazer lances verbais e sucessivos, em valores distintos e decrescentes.

7.4. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas no item anterior, poderédo os autores das
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melhores propostas, até o maximo de trés, oferecerem lances verbais e sucessivos, quaisquer que sejam 0s
precos oferecidos.

7.5. Na sequéncia, tera inicio a etapa de lances verbais, os quais deverdo ser formulados pelo valor unitario
do item, iniciando-se por aquele que tiver sido classificado com o maior valor e seguindo em ordem
decrescente até o menor valor, em rodadas sucessivas, até que nao haja mais lances.

7.5.1. Caso duas ou mais propostas estejam com precos iguais, a ordem para a etapa de lances verbais
sera definida por sorteio.

7.5.2. Os lances deverao ter valores distintos e decrescentes em relagdo ao menor lance anteriormente
apresentado.

7.5.3. Aquele que renunciar a apresentacdo de lance na forma do subitem 7.4.2., podera registrar seu
preco final, todavia ficara impedido de participar das proximas rodadas de lances verbais.

7.5.4. O Pregoeiro podera a qualquer momento da sessdo, quando julgar necessario, definir parametros
ou porcentagens sobre os quais os lances verbais devem ser reduzidos, estabelecer tempo para o
oferecimento dos lances verbais bem como permitir a comunicagéo dos representantes dos licitantes com
terceiros ndo presentes a sessao através de aparelhos de telefone celular e outros.

7.5.5. Encerrados os lances verbais pelo desinteresse dos licitantes, as ofertas serdo ordenadas pelo
critério de menor prego.

7.5.6. Nao podera haver desisténcia dos lances verbais ofertados, sujeitando-se o licitante desistente as
penalidades constantes no subitem 17.1. deste Edital.

7.6. Imediatamente apds a etapa de lances, ocorrendo a participagdo de microempresa ou empresa de
pequeno porte com entrega da certiddo prevista no subitem 3.3., o Pregoeiro verificara a ocorréncia de
eventual empate, nos termos da Lei Complementar n.? 123/06.

7.6.1. E considerado empate quando as propostas apresentadas pelas microempresas e empresas de
pequeno porte sejam iguais ou até 5% superiores a proposta melhor classificada ndo enquadrada como
microempresa ou empresa de pequeno porte.

7.7. No caso de empate nos termos do subitem 7.6.1., serd oportunizado a microempresa ou empresa de
pequeno porte melhor classificada apresentar proposta de precgo inferior aquela considerada vencedora do
certame no prazo maximo de 5 minutos apds o encerramento dos lances, sob pena de preclusio, sendo que,
exercida a oportunidade a que se refere este subitem, sua proposta sera classificada em 1° lugar.

7.7.1. Verificando-se valores iguais nas propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
estejam enquadradas na situagao prevista no subitem 7.6.1., a primeira a apresentar oferta sera decidida
por sorteio a ser realizado pelo Pregoeiro.

7.7.2. Caso a microempresa ou empresa de pequeno porte recusar o beneficio previsto no subitem 7.7.,
serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na hip6tese do subitem 7.6.1. na
ordem classificatéria, para o exercicio do mesmo direito.

7.7.3. Nao verificada a hipdtese prevista no subitem 7.6. ou ndo exercido o direito previsto no subitem 7.7.
sera classificada em 1° lugar a proposta originalmente vencedora do certame.

7.8. Findos os lances verbais e aplicado o critério de desempate nos termos dos subitens 7.6. e 7.7., 0
Pregoeiro examinara a aceitabilidade do valor apresentado, decidindo motivadamente a respeito.

7.8.1. Nesta etapa, é facultado ao Pregoeiro negociar o preco ofertado diretamente com o representante,
visando a sua redugao para compatibilizagdo com o orgamento da Administracao.

7.9. ApoGs encerrada a fase dos lances, de todos os itens constantes da licitagdo, e sendo aceitaveis as
propostas de menor precgo, sera(ao) aberto(s) o(s) envelope(s) contendo a documentagao de habilitagdo do(s)
licitante(s) que a tiver(em) formulado as propostas de menor prego, para confirmagado das suas condi¢des de
habilitagao.

7.10. Serao inabilitados os licitantes cuja documentacao nao atender as exigéncias deste edital.
7.10.1. As microempresas e empresas de pequeno porte que apresentarem a certidao constante do

subitem 3.3., poderdo sanar eventual restrigdo nos documentos de regularidade fiscal como condigéo para
a assinatura do contrato, na forma da Lei Complementar n.? 123/06.

7.11. Caso nao for aceita a proposta vencedora ou se o licitante ndo atender as exigéncias do edital, o
Pregoeiro examinara as ofertas subsequentes, na ordem de classificagao, até a apuragao de uma proposta
que atenda a todas as exigéncias, sem prejuizo do disposto no subitem 7.8.1.
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7.12. Ultrapassada a fase de habilitagao, sera declarado o vencedor do certame.

7.12.1. No caso de necessidade de apresentacdo de planilha da composicdo dos precos, o Pregoeiro
podera fixar o prazo de 24 (vinte e quatro) horas para que o vencedor apresente o documento,
devidamente ajustado ao lance vencedor.

7.13. Apos declarado o vencedor, qualquer licitante podera, sob pena de preclusdo, manifestar imediata,
formal e motivadamente sua intencdo de recorrer, quando sera aberto o prazo de 3 dias Uteis para
apresentacao das razdes do recurso, ficando desde logo, os demais licitantes intimados para prestar as
contrarrazbes em igual prazo, que comegara a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos autos.

7.14. As razdes e contrarrazdes dos recursos deverdo ser dirigidas ao Pregoeiro do PREGAO PRESENCIAL
N.2 022/2022, protocolado pelo interessado no Protocolo Central da Prefeitura Municipal de Cagador — SC,
na Avenida Santa Catarina, n.? 195, Centro, Cacador — SC.

7.15. Recebido o recurso, o Pregoeiro podera reconsiderar sua decisdo ou remeter o processo devidamente
informados para a autoridade superior para deliberagéo.

7.16. O resultado final da licitacdo sera publicado no site do Municipio, disponivel na internet no enderego
www.cacador.sc.gov.br.

7.17. Podera o Pregoeiro, caso julgue conveniente, suspender os trabalhos durante a sessao de abertura dos
envelopes e julgamento para diligéncias ou outras providéncias, devendo neste caso, informar a data e horario
de reabertura.

7.18. No caso de o adjudicatario decair do direito de executar o objeto licitado, o Municipio de Cagador podera
revogar esta licitagdo, ou convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para contratar,
em igual prazo e nas mesmas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

7.19. Da sessdo de abertura dos envelopes e julgamento lavrar-se-a ata circunstanciada, na qual serdo
registradas as ocorréncias. A ata deverda ser assinada pelo Pregoeiro e pelos representantes dos licitantes
presentes.

7.20. Os envelopes de habilitagéo dos licitantes perdedores ficardo de posse do Pregoeiro até o adimplemento
das obrigac¢es contratuais, quando serdo inutilizados.

[ 8. DOS CRITERIOS DE JULGAMENTO E ADJUDICAGAO |

8.1. A presente Licitagao sera adjudicada a licitante que apresentar proposta de MENOR PRECO GLOBAL
desde que atendidas as exigéncias deste Edital.

8.2. Apos o julgamento definitivo das propostas de pregos, de eventuais recursos, classificagcdo final e
adjudicagao do objeto ao vencedor, o Pregoeiro encaminhara o processo licitatério para homologagao pela
autoridade competente.

[ 9. DA IMPUGNAGAO DO EDITAL |

9.1. As impugnacgdes ao ato convocatério do pregao e pedidos de esclarecimentos serdo recebidas até 03
(trés) dias uteis, antes da data designada para a realizagdo do Pregdo, ndao sendo computado para a
contagem do referido prazo a data fixada para o fim do recebimento das propostas, apontando de forma clara
e objetiva as falhas e/ou irregularidades que entende viciarem o mesmo, através do Web Protocolo, disponivel
no site www.cacador.sc.gov.br ou link https://cacador.1doc.com.br/b.php?pg=wp/wp &itd=4.

9.2. Cabera ao Pregoeiro decidir, no prazo de 02 (dois) dias uteis, sobre a impugnacéio interposta.

9.3. Se procedente e acolhida a impugnac¢éo do Edital, seus vicios serdo sanados e nova data sera designada
para a realizagdo do certame.

9.4. As respostas as impugnagodes e esclarecimentos serao disponibilizadas no prazo de 02 (dois) dias Uteis,
contados da data de recebimento da impugnacgao e ficardo disponiveis para todos os interessados no
endereco eletrdnico: www.cacador.sc.qov.br.

10. DAS CONDIGCOES DE CONTRATACAO
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10.1. Sera firmado Contrato Administrativo com o proponente vencedor para o periodo de 12 (doze) meses.

10.2. O prazo para assinatura do Contrato Administrativo é de 03 (trés) dias Uteis ap6s a convocacéo,
devendo o proponente manter-se nas mesmas condigdes da habilitacdo quanto a regularidade fiscal.

10.3. Sobre a presente contratagéo o valor permanecera fixo e irreajustavel. Nao incidira nenhum tipo de
reajuste durante o periodo de vigéncia do presente Contrato.

10.4. Caso o contrato ou o documento respectivo, por qualquer motivo, ndo venha a ser assinado, a licitante
subsequente, na ordem de classificagdo, sera notificada para nova Sessédo Publica, na qual o pregoeiro
examinara a sua proposta e qualificacdo, e assim sucessivamente, até a apuracido de uma que atenda ao
Edital, podendo o pregoeiro negociar diretamente com o proponente para que seja obtido preco melhor.

10.5. A recusa injustificada da adjudicataria em assinar o contrato caracterizara o descumprimento total da
obrigagao assumida, sujeitando-a as penalidades previstas em lei, excegao feita as licitantes que se negarem
a aceitar a contratagéo fora da validade de suas propostas.

11. DOS RECURSOS E PENALIDADES ADMINISTRATIVAS

11.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante poderd manifestar imediata e motivadamente a intencdo de
recorrer, quando lhe sera concedido o prazo de 03 (irés) dias para a apresentacdo das razdes do recurso,
ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para apresentar contrarrazées em igual nimero de dias,
que comegarao a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

11.2. Nao sendo interpostos recursos, o Pregoeiro adjudicara o objeto do certame a empresa declarada
vencedora, sendo submetido este resultado ao Prefeito Municipal para homologagéo.

11.3. O(s) recurso(s), porventura interposto(s), nao tera(ao) efeito suspensivo e sera(ao) dirigido(s) ao
Pregoeiro, o qual podera reconsiderar sua decisdo, em 05 (cinco) dias ou, nesse periodo, encaminha-lo(s) ao
Prefeito Municipal, devidamente informado(s), para apreciagéo e decisdo, no mesmo prazo.

11.4. Decididos os recursos eventualmente interpostos, sera o resultado da Licitagdo submetido ao Senhor
Prefeito Municipal para o procedimento de homologagao com do objeto desta Licitagio a vencedora.

11.5. A recusa injustificada da adjudicataria assinar o contrato ou em entregar os itens vencidos caracteriza
o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando a adjudicataria as penalidades legalmente
estabelecidas.

11.6. A aplicagdo de penalidades a licitante vencedora reger-se-a conforme o estabelecido na Segéo Il do
Capitulo IV — Das Sangdes Administrativas da Lei n.2 8.666/93.

11.7. Em caso de inexecugao parcial das obrigagdes que estao contidas neste Edital, a CONTRATADA ficara
sujeita a:

A. Adverténcia.

B. Pagamento de uma multa diéria, correspondente a 10% (dez por cento) do valor total do Contrato,
corrigido monetariamente.

11.8. Pela inexecugéo total da obrigacdo, a CONTRATANTE rescindira o contrato e aplicard multa de 20%
(vinte por cento) sobre o valor total do contrato.

11.9. As multas aqui previstas ndo tém carater compensatorio, porém moratério €, consequentemente, o
pagamento delas ndo exime a CONTRATADA da reparagéo dos eventuais danos, perdas ou prejuizos que
seu ato punivel venha acarretar a CONTRATANTE.

11.10. As penalidades de multa, previstas neste Edital, poderdo ser aplicadas, cumulativamente, com as
demais penalidades dispostas na Lei n.2 8.666/93.

11.11. A Administracao podera deixar de aplicar as penalidades previstas nesta clausula, se admitidas as
justificativas apresentadas pela licitante vencedora, nos termos do que dispde o Artigo 43, paragrafo 6° da Lei
n.2 8.666/93.

11.12. Nos termos do Artigo 7° da Lei n.? 10.520/2002, se a licitante, convocada dentro do prazo de validade
da sua proposta, deixar de entregar ou apresentar documentagao falsa exigida para o certame, ensejar o
retardamento da execucao de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na sua execugéo,
comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, podera ficar impedida de licitar e contratar com a
Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios, e sera descredenciada do SICAF, ou outros sistemas de
cadastramento de fornecedores, sem prejuizo das multas previstas neste Edital e das demais cominacgées
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legais.
11.13. As multas serdo cobradas da CONTRATADA por ocasido do primeiro pagamento que vier a ser
efetuado apos sua aplicacdo, ou cobradas judicialmente.

11.14. Se a CONTRATADA nao tiver valores a receber da CONTRATANTE, tera o prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, apds a notificacao oficial, para recolhimento da multa através de DAM — Documentos de Arrecadacao
Municipal.

12. DA DOTAGCAO ORGAMENTARIA

12.1. A despesa decorrente da aquisicdo objeto do presente certame correrd a conta da Dotagéo
Orcamentaria:

Exercicio da Dotacao Orcamentaria: 2022

Numero: 55.067

Unidade Gestora: 1 — Prefeitura Municipal de Cagador
Orgao Orcamentario: 2000 — CHEFIA DO EXECUTIVO
Unidade Orcamentaria: 2005 — SECRETARIA DE EDUCAGAO
Funcéo: 12 — Educacao

Subfuncao: 306 — Alimentacéo e Nutrigao

Programa: 12 — EDUCAGAO

Acdo: 2.24 — MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR
Despesa: 96 — 3.3.90.00.00 — Aplicacdes Diretas

Fonte Recurso: 100 — Recursos Ordinarios

13. DO PAGAMENTO

13.1. Os pagamentos serdo efetuados em até 30 (trinta) dias apds a efetiva prestagdo dos servigos e
recebimento definitivo do produto final, com o devido adimplemento contratual, mediante apresentacédo da

Nota Fiscal na Diretoria de Compras do Municipio, de acordo com os termos do Artigo 40, Inciso XIV, “a”, da
Lei n.? 8.666/93.

13.2. A proponente participante devera manter como condi¢do para pagamento, durante toda a execugéo do
contrato, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacao exigidas na licitagéo.

13.3. O pagamento somente sera autorizado depois de atestado o “recebimento” pelo servidor competente
na nota fiscal apresentada.

13.4. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagao, ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, como, por exemplo, obrigacado financeira pendente,
decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que o CONTRATADO
providencie as medidas saneadoras. Nessa hipdtese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a4 apés a
comprovagao da regularizagéo da situagao, nao acarretando qualquer 6nus para a contratante.

13.5. Constatando-se a situagéo de irregularidade do CONTRATADO, sera providenciada sua adverténcia,
por escrito, para que, no prazo de 05 (cinco) dias, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente
sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

13.6. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal e trabalhista quanto a
inadimpléncia do CONTRATADO, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

13.7. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurado o CONTRATADO o contraditério e a ampla
defesa.

13.8. Havendo a efetiva execugéo do objeto, os pagamentos serao realizados normalmente, até que se decida
pela rescisao do contrato, caso 0 CONTRATADO nao regularize sua situagao.

13.9. A Nota Fiscal/Fatura devera ser emitida de acordo com os valores unitarios e totais discriminados no
Contrato Administrativo.

A. O nimero do CNPJ — Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — constante das Notas Fiscais devera ser
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aquele fornecido na fase de habilitagéo.

13.10. Na nota fiscal devera constar obrigatoriamente o nimero do processo licitatério que originou a
aquisicao e a assinatura do responsavel pelo recebimento.

13.11. A Nota Fiscal devera ser emitida em nome da PREFEITURA MUNICIPAL DE CACADOR, com a
indicagao do CNPJ especifico sob o n? 83.074.302/0001-31.

13.12. O arquivo xml das notas fiscais eletrénicas devera ser encaminhado obrigatoriamente no seguinte e-
mail: contabilidade@cacador.sc.gov.br, para seu devido pagamento.

13.13. Os pagamentos far-se-ao através de crédito em conta corrente bancaria do CONTRATADO, a partir
da data final do periodo de adimplemento a que se referir.

13.14. Nenhum pagamento sera efetuado a licitante vencedora enquanto pendente de liquidagao qualquer
obrigagao financeira que Ihe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimpléncia, sem que isso gere direito
ao pleito do reajustamento de pregos ou corregao monetaria.

14. DA RESCISAO CONTRATUAL

14.1. Poderao ser motivo de rescisao contratual as hipéteses elencadas no Artigo 78, da Lei n.® 8.666/93.

14.2. Caso a contratante ndo se utilize da prerrogativa de rescindir o contrato a seu exclusivo critério podera
suspender a sua execucao e/ou sustar o pagamento das faturas, até que a contratada cumpra integralmente
a condicdo contratual infringida, sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas no Edital, na Lei n.?

8.666/93 e no Codigo de Defesa do Consumidor, na Lei n.2 8.078/90.

14.3. O licitante reconhece os direitos da Administragao nos casos de rescisao previstos nos Artigos 77 a 80,
da Lei n.® 8.666/93.

15. DAS OBRIGAGOES DAS PARTES

15.1. As obrigagbes da CONTRATANTE e CONTRATADA constam referenciadas no TERMO DE
REFERENCIA, disponivel no ANEXO | deste Edital.

16. DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1. Nenhuma indenizacéo sera devida as licitantes pela elaboragdo e/ou apresentacdo de documentagao
relativa ao presente Edital.

16.2. O resultado desta Licitagao sera disponibilizado, logo apds sua homologacéo, no site do Municipio de
Cagador, www.cacador.sc.gov.br.

16.3. O Municipio se reserva o direito de adquirir em todo ou em parte o objeto do presente Pregéo.

16.4. Na contagem de todos os prazos estabelecidos neste edital excluir-se-a o dia de inicio e incluir-se-a o
do vencimento, e considerar-se-d0 os dias consecutivos, exceto quando for explicitamente disposto em
contrario.

16.5. O Prefeito Municipal podera revogar a Licitagdo em face de razdes de interesse publico, derivadas de
fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo
anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocacao de qualquer pessoa, mediante ato escrito e
fundamentado.

16.6. A Administragdo Publica prestara os esclarecimentos necessarios, bem como ird dirimir as duvidas
suscitadas, formalizadas por PROTOCOLO, disponivel no site www.cacador.sc.gov.br.

17. DOS ANEXOS

17.1. Fazem parte do presente edital os seguintes anexos:

ANEXO 1 |4 Termo de Referéncia
ANEXO Il |« Relacao das Unidades Escolares
ANEXO Il [« Atestado de Visita Técnica
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ANEXOV |% Relagao dos Equipamentos e Utensilios

ANEXO VI |« Especificacdo Tecnica dos Géneros Alimenticios

ANEXO VII |+ Valores dos Géneros Alimenticios
ANEXO VIII [+ Modelo de Pedido de Orcamento

ANEXO IX |« Modelo de Proposta — Partes |, Il e lll

ANEXO X (% Modelo de Procuracgao

ANEXO XI |« Modelo de Declaracdao de Cumprimento dos Requisitos de Habilitacdo

ANEXO XIlI |< Modelo de Declaracdo de Cumprimento do disposto no Inciso XXXIll, Artigo 72 da CF
ANEXO XIlll |<+ Modelo de Declaracao de Aceitacdao e Concordancia com os Termos do Edital
ANEXO IXV |« Minuta do Contrato Administrativo

Cacador — SC, 15 de julho de 2022.

ALENCAR MENDES
Prefeito Municipal

Examinado e aprovado pela Procuradoria Geral do Municipio

ROSELA' N Assinado de

forma digital por
E DE ROSELAINE DE

ALMEIDA ALMEIDA PERICO

Dados: 2022.07.15

PER'CO 19:02:22 -03'00'
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

\ ANEXO | |

| TERMO DE REFERENCIA |

| 1. OBJETO |

1.1. O presente pregdo tem como objeto a CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO
PREPARO DA ALIMENTACAO ESCOLAR, COM FORNECIMENTO DE TODOS OS GENEROS
ALIMENTICIOS E DEMAIS NECESSIDADES APRESENTADAS NO TERMO DE REFERENCIA, PARA
ATENDER AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE, NAS UNIDADES DE
ENSINO DE RESPONSABILIDADE DO MUNICIPIO DE CACADOR - SC.

1.1.1. Por ser licitagao do tipo MENOR PRECO GLOBAL, a proponente fica obrigada a cotar todos os
itens necessarios a execucao completa do servico, objeto desta licitagdo, e os precos cotados ndo
poderdo ser superiores ao estabelecido nos or¢camentos, sendo que as propostas que deixarem de
apresentar a cotagado de algum item seréo totalmente desclassificadas.

1.1.2. A proponente vencedora, quando do recebimento da Autorizagdo de Fornecimento (AF), devera
agendar com a Secretaria Municipal de Educagao, data(s) e horario(s) com o propédsito de se dirigir ao(s)
local(is) agendado(s), conforme definicdo da Secretaria e Termo de Referéncia, para tratar do objeto
licitado em sua integra, sendo daquela a responsabilidade pelo transporte, descarregamento,
deslocamento, estadia, alimentacdo e transporte dos profissionais, pagamento de impostos, taxas,
encargos e tributos que incidirem.

VALOR REFERENCIAL
o & <n 8
o =P a g e
_& ] 7)) w o n <L g
o a =8 w o o< %4 =)
a [T ~Q Qa o0 = c
<< < (2R O~ n T g
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— D (=] w =
= F4 o o O w
F-4 o
EDUCACAO INFANTIL
1 DE 0 A 4 MESES 20 5 100 200 4.000 R$ 17,90 R$ 71.600,00
EDUCACAO INFANTIL
2 DE 4 A 6 MESES 30 5 150 200 6.000 R$ 17,65 R$ 105.900,00
EDUCAQAO INFANTIL
3 DE 7 A 11 MESES 60 5 300 200 12.000 R$ 18,30 R$ 219.600,00
EDUAQAO INFANTIL
4 ACIMA DE 1 ANO 500 4 2000 200 100.000 R$ 17,44 R$ 1.744.000,00
5 PRE ESCOLA 1100 1 1100 200 220.000 R$ 5,78 R$ 1.271.600,00
ENSINO
6 |FUNDAMENTAL, AEEE| 4000 1 4000 200 800.000 R$ 5,63 R$ 4.504.000,00
NOA
EDUCAGAO DE
7 JOVENS E ADULTOS 20 1 20 200 4000 R$ 6,05 R$ 24.200,00
8 INTEGRAL 2200 4 8.800 200 440.000 R$ 21,64 R$ 9.521.600,00
TOTAL PREVISTO R$ 17.462.500,00

* considerando para média os menores valores

1.2. A(s) prestacéo(bes) do(s) servico(s), objeto desta licitagao, devera(ao) ocorrer conforme solicitacao,
imediatamente apos a emissao da Autorizagao de Fornecimento (AF), devendo ocorrer de forma fracionada,
em local(is), data(s) e horario(s) a ser(em) definido(s) pela entidade requisitante.

1.3. Sobre o(s) servigo(s) prestado(s) e o(s) insumo(s) inerente(s) a completa e perfeita execugédo do(s)
trabalho(s), objeto desta licitagdo, a proponente vencedora serd a Unica e exclusiva responsavel pelo
transporte, descarregamento, deslocamento, entrega, pagamento de impostos, taxas, encargos e tributos que
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incidirem sobre a aquisicao. A entrega devera ser acompanhada pela Nota Fiscal para a conferéncia.

1.4. Sobre o(s) profissional(is) contratado(s) pela proponente vencedora, a presente contratacao ndo gerara
nenhum vinculo empregaticio entre o municipio e agquela, sendo daquela a responsabilidade pelo transporte,
deslocamento, estadia, alimentac&o, pagamento de impostos, taxas, encargos, direitos e tributos incidentes.

1.5. Caso o(s) servigo(s) prestado(s) nao corresponda(m) ao exigido pelo Edital, a proponente devera
providenciar, imediatamente e a critério da Entidade Requisitante, a sua correcao/substituicao visando ao
atendimento das especificagbes, sem prejuizo da incidéncia das sancdes previstas no Edital, Lei n.? 8.666/93
e a alteragdes subsequentes, Lei n.2 10.520/02, Decreto Municipal n.? 8.361/19 e demais legislacbes
aplicaveis.

2. JUSTIFICATIVA

Justificativa-se a contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagéo escolar para
garantir a padronizagdo dos cardapios nas unidades escolares, redugdo do desperdicio com melhor
gerenciamento de estoque, agilidade na reposi¢do dos equipamentos e utensilios, reposicdo de méo de obra
imediata e qualificada, melhora da supervisdo e acompanhamento dos servigos para atender os alunos com
exceléncia e qualidade na alimentacao, respeitando as faixas etérias existentes, tempo de permanéncia na
unidade escolar e existéncia de patologias especificas. Justifica-se ainda o nimero do cardapio integral
devido a previsao de 50% das escolas tornarem-se integrais nos préximos anos.

A pretensa contratagéo justifica-se pela complexidade da alimentacao escolar, envolvendo liberagao
de recursos, compra de géneros alimenticios, insumos, utensilios, equipamentos, materiais de limpeza e
higiene, separagdo e armazenamento nas unidades escolares, preparagdo e distribuigdo aos alunos,
manutencao dos equipamentos e utensilios, treinamento de pessoal, lembrando sempre a necessidade do
cumprimento do controle de qualidade, observando-se as normas da legislacdo de alimentos estabelecidas
pela ANVISA.

E, em um pais onde a fome e a desnutricdo ainda sdo graves problemas sociais, trabalhar a educagao
alimentar escolar é fundamental, uma vez que, para muitas das criangas em situagdo de vulnerabilidade
social, a merenda escolar € o Unico alimento que recebem durante o dia. Essa realidade reforga ainda mais
a importancia da escola oferecer refeicdbes mais saudaveis e nutritivas para os alunos.

7

A alimentagdo escolar € um importante servico que o municipio presta a populagdo escolar,
requerendo monitoramento frequente do consumo de alimentos, devendo integrar o conjunto de medidas que,
através de levantamentos periodicos, fornega informagdes para andlise diagndstica do estado de saude e
nutricdo de cada aluno.

E no ambiente escolar, que as primeiras fases do desenvolvimento de uma crianga sdo
acompanhadas e estimuladas. Promover bons habitos alimentares nas escolas é trabalhar a favor de uma
melhor aprendizagem, pois o aluno bem alimentado mostra um potencial maior. Sendo assim, o consumo
de alimentos de forma adequada leva as criancas ao bom desempenho escolar e assegura maior
facilidade de assimilacdo dos conhecimentos, além de prevenir uma série de doencgas e desequilibrios
futuros, como problemas relacionados ao crescimento, colesterol alto e, também, obesidade infantil.

De acordo com a resolucao n.? 06, de 08 de maio de 2020, capitulo I, Artigo 2° entende-se por
alimentacao escolar todo alimento oferecido no ambiente escolar, independentemente de sua origem, durante
o periodo letivo.

“Art. 32 A alimentagéo escolar é direito dos alunos da educagdo basica publica e
dever do Estado e sera promovida e incentivada com vista ao atendimento das
diretrizes estabelecidas nesta Resolug&o.

Art. 42 O PNAE tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formagédo de praticas
alimentares saudaveis dos alunos, por meio de acées de educacdo alimentar e
nutricional e da oferta de refeicées que cubram as suas necessidades nutricionais
durante o periodo letivo.

Art. 52 Sdo diretrizes da Alimentagéo Escolar:

| - 0o emprego da alimentagdo saudavel e adequada, compreendendo o uso de
alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradicées e os habitos
alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos
alunos e para a melhoria do rendimento escolar. “

Os cardapios seguidos pelas Unidades de Ensino municipais seguem as exigéncias do PNAE
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(Programa Nacional de Alimentacao Escolar). Ha também a compra de géneros alimenticios da Agricultura
familiar. Ja os alunos que necessitam de alimentacao diferenciada por apresentarem alguma restricao
alimentar por patologia, possuem o cardapio adaptado de acordo com laudo médico e restricbes
pertinentes.

[ 3. OBRIGACOES DA EMPRESA VENCEDORA |

3.1. A Empresa Vencedora devera constituir e/ou manter no Municipio de Cacador/SC, espaco fisico
adequado para atividades administrativas e logisticas inerentes a prestacdo dos servicos definidos neste
Termo de Referéncia.

3.2. Compor estrutura de trabalho e alocar recursos humanos e materiais adequados para o atendimento
pleno dos servigos, de modo que néo ocorra interrupgédo seja por motivo de férias, descanso semanal, greve,
licenca médica, demissao de empregados ou qualquer outra situagdo de afastamento de empregados.

3.3. Dispor no minimo 01 (um/uma) nutricionista Responsavel Técnico(a) — RT, para coordenar a equipe de
nutricionistas que compde o quadro técnico, com poderes suficientes para representar a Empresa Vencedora
em tudo que estiver relacionado aos servigos contratados, conforme exigéncia da Resolugdo CFN n®
465/2010 do Conselho Federal de Nutricionistas.

3.3.1. O Responsavel Técnico(a) — RT do contrato devera permanecer a disposicdo da CONTRATANTE
durante todo o periodo de funcionamento das Unidades de Ensino, com intuito de suprir na totalidade,
todos os problemas relativos ao contrato, que por ventura venham a ocotrrer, tais como: reposi¢do e/ou
manutengao de equipamentos e utensilios, falta de funcionario responsavel pela produgdo da merenda,
entre outros assuntos relacionados ao Termo de Referéncia.

3.4. Dispor de Quadro Técnico — QT, composto por nutricionistas, para atuar diretamente nas Unidades de
Ensino, com o objetivo de orientar sobre os procedimentos de manipulagdo dos géneros alimenticios,
preparagdo, niveis nutricionais e distribuicdo das refei¢gbes, bem como assegurar que as normas de higiene
e conservacao sejam plenamente atendidas, além de garantir que a qualidade dos servigos sigam as
orientagbes descritos.

3.4.1. O Quadro Técnico — QT devera ser composto, respeitando o quadro abaixo:

N2 de alunos o L Carga horaria
comensais Bl feailsEe minin%a semanal
Até 500 1 RT 30 horas
501 a 1.000 1RT+1QT 30 horas
1001 a 2.500 1RT+2QT 30 horas
2.501 a 5.000 1 RT+3QT 30 horas
Acima de 5.000 1 RT + 3 QT + 1 QT a cada fragdo de 2.500 alunos 30 horas

3.5. Executar programa de educacao nutricional para atender todos os alunos da rede municipal de ensino,
com objetivo de promover a saude e prevenir as doengas decorrentes de maus habitos alimentares, bem
como conscientiza-los a respeito da importancia de uma alimentagao saudavel.

3.6. A Empresa Vencedora deverd apresentar, quando solicitado, no prazo de 48 horas a relagao de
funcionarios alocados para a execugao do objeto licitado, individualmente, em cada Unidade de Ensino,
comunicando, imediatamente, as alteragdes no quadro de pessoal.

3.7. O numero de merendeiras a disposi¢cdo da Unidade de Ensino, sera apurado através da contagem das
principais refeigbes servidas diariamente em cada segmento, sendo que o célculo serd realizado através da
média mensal e o numero apurado sera analisado em parceira (CONTRATANTE e CONTRATADA), para
adequacdes que se facam necessarias.

3.7.1. Nos segmentos e/ou modalidades de Educacgéo Infantil (creche) e Educacdo Integral, serdo
consideradas, como principais refeicoes servidas, o almocgo e o jantar.

3.7.2. Nos segmentos e/ou modalidades de Pré-Escola, Ensino Fundamental e EJA, serd considerada,
como principal refeicao servida, o lanche servido no turno.

3.8. A quantidade de Merendeiras por refeicdo e por segmento em cada Unidade de Ensino sera definida
considerando:

3.8.1. Bercario: Quando o centro de educacao infantil possuir lactario com cozinha individualizada, este
deverd possuir uma merendeira exclusiva para permanecer neste espaco e produzir as refeicées para 0s
alunos deste segmento.
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3.8.2. Educacao Infantil (creche e pré-escola): 01 (uma) Merendeira para cada 100 refeicdes (Ex.: de 1
a 100 refeigdes: 01 merendeira / de 101 a 200 refeigdes: 02 merendeiras...).

3.8.3. Ensino Fundamental: 01 Merendeira para cada 150 (cento e cinglenta) refeicdes (Ex.: de 1 a 150
refeicdes: 01 merendeira / de 151 a 300 refei¢des: 02 merendeiras...).

3.8.4. Educaciao de Jovens e Adultos (EJA): 01 Merendeira para cada 150 (cento e cinquenta) refeicdes
(Ex.: de 1 a 150 refeicoes: 01 merendeira / de 151 a 300 refeicdes: 02 merendeiras...).

3.8.5. Alunos atendidos em Escolas de Periodo Integral: 01 Merendeira para cada 150 (cento e
cinqgtienta) refeicoes (Ex.: de 1 a 150 refeigcdes: 01 merendeira/de 151 a 300 refeicées: 02 merendeiras...).

3.9. Disponibilizar merendeiras volante, numa totalidade, que venha suprir o nimero real necessario para que
seja coberta a falta de funcionarios responsaveis pela produgao de alimentos nas Unidade de Ensino.

3.10. No caso de haver a necessidade de elaboracédo de cardapios especiais, a Empresa Vencedora devera
obrigatoriamente respeitar a dieta/género alimenticios encaminhada pelo médico, e fornecer os alimentos no
prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas apds a entrega do referido atestado médico/nutricionista, a fim
de atender a Lei n° 12.982 de 28 de maio de 2014, que determina o provimento de alimentagdo adequada
aos alunos portadores de estado ou condi¢ao de saude especifica. Sendo que o cardapio devera ser igual ou
mais préximo possivel do cardapio do dia.

3.10.1. Todos os profissionais da Empresa Vencedora deverdo ser capacitados quanto a dieta alimentar
adequada a cada caso especifico de necessidade alimentar especial, como celiacos, diabéticos,
intolerante a lactose, etc, com permanente vigilancia aos géneros alimenticios, preparo, distribuicdo e
utensilios utilizados. Assim como para a introdugao alimentar nos bergarios e suas progressoes.

3.11. Elaborar e manter atualizado um Manual de Boas Praticas de Manipulagao de acordo com as normas
da vigilancia sanitéria, adequando-o ao servigo de alimenta¢éo de cada Unidade de Ensino. O manual devera
ser entregue para o Setor de Nutricdo da Secretaria Municipal de Educagéo, até 60 (sessenta) dias ap6s o
inicio do contrato.

3.12. Com relagédo aos funciondrios envolvidos na elaboragdo e distribuicdo das refeicbes, a Empresa
Vencedora devera:

3.12.1. Treinar, qualificar, uniformizar e disponibilizar funcionarios conforme a necessidade das Unidades
de Ensino (o certificado de qualificagdo devera ser entregue ao setor de nutricdo sempre que solicitado).

3.12.2. Fornecer o uniforme padronizado e equipamentos individuais de segurancga (EPI’s), sendo que:

3.12.2.1. Os uniformes deverao ser entregues aos funcionarios mediante recibo (relagdo nominal), cuja
copia devera ser entregue ao contratante, sempre que solicitado.

3.12.2.2. O custo do uniforme néo podera ser repassado ao ocupante do posto de trabalho.

3.12.2.3. Os uniformes deverdo ser substituidos tdo logo se apresentem em mau estado de
conservacao.

3.13. Disponibilizar, as suas expensas, todos os materiais de prote¢cdo e seguranga, sempre que forem
considerados indispensaveis, em quantidades adequadas ao niumero de pessoas empregados.

3.14. Afastar qualquer de seus funciondrios, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, uma vez que
forem considerados prejudiciais ao bom desempenho das atividades constantes neste Termo de Referéncia,
ficando a cargo da Empresa Vencedora todos e quaisquer encargos legais, devendo, também, efetuar a
imediata substituicao por outro funcionario, devidamente qualificado.

3.15. Observar a legislacao trabalhista, previdenciaria, assistenciais, sindicais e sanitérias vigentes, sendo
considerada como Unica empregadora, ndo havendo qualquer tipo de vinculo ou solidariedade empregaticia
com a Prefeitura de Cacgador.

3.16. Acatar quaisquer ordens e instrugdes provenientes dos servidores da Secretaria de Educagao, primando
pelo bom relacionamento entre as partes, fazendo cumprir as normas disciplinares e de seguranga impostas
pela Prefeitura de Cacgador.

3.17. Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos materiais e/ou pessoais
causados a Prefeitura, seus empregados, alunos, e/ou terceiros, como conseqiéncia de impericia,
imprudéncia ou negligéncia propria ou de seus empregados, incluindo intoxicagao alimentar.

3.18. Apresentar, quando solicitado pela Secretaria de Educacéo, a seguinte documentagao:
3.18.1. Copia do contrato de trabalho de todo pessoal envolvido na prestagao do servico.
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3.18.2. Registro de empregado e coépia das paginas da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social,
atestando a contratagao.

3.18.3. Atestado de salde ocupacional (ASO), comprovando a realizagdo dos exames médicos
(admissional e periédicos); (no ato da contratagdo encaminhar para o setor de nutricao).

3.18.4. Comprovante de cadastramento do trabalhador no regime do PIS/PASEP.

3.18.5. Cartao, ficha ou livro de ponto, assinado pelo empregado em que constem as horas trabalhadas,
normais ou extraordinarias, se for o caso.

3.18.6. Recibo de concessao do aviso de férias, 30 (trinta) dias antes do respectivo gozo.

3.18.7. Recibo de pagamento atestando o recebimento de salérios mensais e adicionais, férias + 1/3 e 13°
salario (12 e 22 parcelas), quando da época propria, além de salario-familia, caso devido, assinado pelo
empregado, ou, conforme o artigo 464 da CLT, acompanhado de comprovante de depdsito bancario na
conta do trabalhador.

3.18.8. Comprovantes de opgao e fornecimento do vale transporte quando for o caso.

3.18.9. Comprovantes de recolhimento de contribui¢cdo sindical e outras devidas aos sindicatos, se for o
caso, ha época propria.

3.18.10. Comprovante de entrega da RAIS e de que o trabalhador dela fez parte.

3.18.11. Documento que ateste o recebimento de equipamentos de protecdo individual, se o servi¢co assim
0 exigir.

3.18.12. Comprovantes que atestem o correto depédsito do Fundo de Garantia do Tempo de Servico em
conta vinculada aberta para esse fim.

3.19. Apresentar, havendo rescisédo do contrato de trabalho e substituicao de um trabalhador por outro, quando
solicitado pelo fiscalizador, os seguintesdocumentos:

3.19.1. Termo de rescisao do contrato de trabalho, devidamente homologado, quando o trabalhador tiver
mais de um ano prestando servigos naempresa.

3.19.2. Documento que comprove a concessao de aviso prévio, trabalhado ou indenizado.

3.19.3. Recibo de entrega da comunicagao de dispensa e do requerimento do seguro desemprego.
3.19.4. Copia da guia de recolhimento rescisério do FGTS e da contribuigao social.

3.19.5. Copia do atestado de Saulde, atestando a realizagdo de exame médico demissional.

3.20. Apresentar ao término do contrato em até 30 (trinta) dias, quando solicitado pela Prefeitura Municipal
de Cagcador:

3.20.1. Coépia da relagdo dos empregados que atuaram na prestacdo de servigos no ultimo més de
contrato.

3.20.2. Copia das rescisdes dos contratos de trabalho, dos empregados dispensados.

3.20.3. Copia autenticada da pagina da CTPS na qual consta o registro de trabalho para os empregados
gue permanecerao na empresa.

3.21. Apresentar, obrigatoriamente e sem a necessidade de pedido formalizado por parte da contratante, até
o 102 (decimo) dia util de cada més, junto ao setor de nutricdo da Secretaria Municipal de Educagao:

3.21.1. Cépia autenticada de toda a documentacdo comprobatéria do cumprimento das obrigacoes
tributarias, trabalhistas e fundiarias relativas ao més imediatamente anterior e, em especial, relagdo dos
trabalhadores que prestaram servigos decorrentes do contrato firmado com a Prefeitura de Cagador.

3.21.2. Comprovante de pagamento de remuneragées e salarios e respectiva folha de pagamento.

3.21.3. Comprovante dos recolhimentos de Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS e respectiva
Relacédo de Empregados.

3.21.4. Copia das rescisdes contratuais (TRTC).

3.21.5. Copia do informe mensal de acidente de trabalho (que se apresenta obrigatoriamente na
Previdéncia Social).

3.21.5. Comprovacgéo do pagamentos do 13° salarios e férias.
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3.21.6. Ainda, outro(s) documento(s) que a CONTRATANTE entender necessario(s), solicitado(s) através de
diligéncia e tendo a proponente vencedora o prazo de 03 (trés) dias uteis para protocolar a entrega junto ao
setor de nutricdo da Secretaria Municipal de Educacéao:

A. Guia de recolhimento das contribuicbes previdenciarias devidas ao INSS, relativa ao més de
competéncia imediatamente anterior, devidamente quitada.

B. Guia de deposito do FGTS, contendo a relagdo completa dos empregados, relativamente ao més de
competéncia anterior, devidamente quitada, e quando contrato temporario, apresentar guia de
recolhimento do FGTS e das informagbes a Previdéncia Social (GFIP) devidamente quitada e
autenticada, indicando o nome do profissional, relativamente ao més de competéncia anterior.

C. Comprovante de pagamento dos salarios dos empregados envolvidos no objeto ora contratado, bem
como copia dos cartdes ponto.

D. Relagao de todos os funcionarios com as respectivas fungoes.
E. Copia da carteira profissional na pagina do registro de todos os funcionarios.

3.22. Comunicar imediatamente o desligamento de funcionario(s) utilizados na execugdo do contrato,
apresentando copia autenticada da quitagdo da Rescisdo Contratual do empregado demitido, e entregando
os documentos necessarios a habilitagdo no seguro-desemprego, quando aplicavel, dentro do prazo de 30
(trinta) dias corridos.

4. EXECUGAO DOS SERVICOS

4.1. O prazo para a execugao do objeto sera de 12 (doze) meses, contados a partir do inicio dos servigos,
conforme a Ordem de Servigo expedida pela Secretaria Municipal de Educacéo, podendo ser prorrogado a
critério da Administragao, respeitando o limite legal previsto no Artigo 57, §lI, da Lei n.° 8.666/93 e posteriores
alteragdes.

4.2. O Contrato podera a qualquer tempo, ser aditado para adequagdes as disposigbes governamentais
aplicaveis a espécie.

4.2.1. O regime de execugdo PARA TODOS OS SEGMENTOS sera na modalidade de prego por refeigao
por tipo de cardapio (prato feito) especificado no anexo lll, de acordo com os critérios estabelecidos neste
Termo de Referéncia e seus anexos;

4.3. Os valores a serem pagos pela CONTRATANTE, referem-se aos cardapios efetivamente servidos.
4.3.1. As refeigcdes ndo serao contabilizadas caso o cardapio ndo seja integralmente cumprido.

4.4. A Empresa Vencedora devera manter o cardapio mensal exposto nos refeitorios de todas as Unidades
de Ensino.

4.5. As refeigOes serdo preparadas nas cozinhas das Unidades de Ensino, conforme relagédo disponivel no
ANEXO II, no mesmo dia e periodo do seu consumo (exceto preparagdes tipo bolo) ndo podendo ser
aproveitados alimentos de um periodo para o outro, com base em fichas técnicas das preparagées,
assegurando que as normas de higiene e conservagao sejam plenamente atendidas.

4.6. As refeigdes deverao ser preparadas com géneros alimenticios comprovadamente de primeira qualidade,
dentro do prazo de validade, frescos, de acordo com o Cdédigo de Defesa do Consumidor, condicao esta
extensiva aos fornecedores que abastecerao a Empresa Vencedora.

4.7. A Empresa Vencedora devera coletar amostras da alimentagédo preparada e distribuida nas Unidades
de Ensino, inclusive dos alimentos servidos aos estudantes com necessidades especiais, de acordo com as
seguintes orientacdes:

4.7.1. As amostras deverao ser coletadas na area de distribuicado, antes do inicio da distribuigcao.

4.7.2. As amostras deverao ser devidamente identificadas (alimento, data, horario e periodo em que for
servido) e guardadas por 72 horas, para eventuais andlises laboratoriais.

4.7.3. As amostras deverao ser coletadas e guardadas observando os seguintes procedimentos:

A. Amostra de alimentos sélidos: minimo de 100 gramas, sob refrigeracéo até 4°C ou sob congelamento
a -18°C por 72 horas.

B. Amostra de alimentos liquidos: minimo de 100ml, sob refrigeracao até 4°C por 72 horas.

4.7.4. Em caso de suspeita de intoxicagdo alimentar, a Empresa Vencedora devera encaminhar para
andlise amostras de todos os itens servidos e coletados no dia.
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4.7.5. Quando o resultado da analise apontar desacordo aos parametros exigidos no edital e na legislacao
vigente, a Empresa Vencedora devera substituir o lote de alimentos em todas as Unidades de Ensino que
tiverem estoque.

4.7.6. Todos os custos das anadlises (laudos) serdo de responsabilidade da Empresa Vencedora e o
resultado devera ser enviado a CONTRATANTE.

4.8. As nutricionistas/supervisoras contratadas pela Empresa Vencedora e que compde o Quadro Técnico-
QT, deverao anotar as visitas efetuadas nas Unidades de Ensino, registrando, em livro préprio, qualquer tipo
de reclamacao ou ocorréncia relacionada ao fornecimento das refeicoes.

4.9. Somente serdo permitidos servicos extraordinarios aos sabados, domingos e feriados, quando
expressamente solicitados e/ou autorizados pelo Gestor do Contrato, por meio de documento oficial que
devera ser encaminhado com antecedéncia e aprovado pela Diretor de Ensino da Secretaria Municipal de
Educacéao.

4.10. Com relagao aos utensilios, equipamentos, mobiliarios e instalagdes, a Empresa Vencedora devera:

4.10.1. Identificar todos os equipamentos e utensilios disponibilizados nas Unidades de Ensino, de forma
a ndo serem confundidos com similares de propriedade da Prefeitura, devendo disponibilizar os
equipamentos e utensilios minimos previstos no ANEXO V, pois é de total responsabilidade da
contratada equipar toda demanda das cozinhas das Unidades de Ensino.

4.10.2. Efetuar o conserto, manutengao preventiva, corretiva ou substituicao dos utensilios e equipamentos
avariados, sendo eles de propriedade da Prefeitura ou de propriedade da empresa.

4.10.3. Garantir o bom estado de conservacao dos utensilios das Unidades de Ensino.

4.10.4. Manter a limpeza das instalagbes, dos utensilios e equipamentos utilizados, de acordo com as
normas da Vigilancia Sanitaria.

4.10.5. Informar ao setor de Nutrigao - Secretaria Municipal de Educacao, sobre as instalagbes que estejam
em desacordo com as normas sanitarias, para que sejam feitas as adequagdes necessarias.

4.10.6. Retirar, as suas expensas, dos locais de trabalho, os equipamentos e utensilios de sua propriedade
dentro de 07 (sete) dias apds o término do contrato.

4.11. Com relagdo aos géneros e insumos, a Empresa Vencedora devera:

4.11.1. Assegurar o abastecimento das Unidades de Ensino com os géneros alimenticios necessarios ao
cumprimento do cardapio, observando suas especificagdes, qualidade, quantidade e prazos de validade.

4.11.2. Cabe destacar, que em nenhuma hipotese, o cardapio elaborado podera ser alterado sem a
supervisao/autorizagdo/conhecimento do Setor de Nutrigdo deste Orgao.

4.11.3. Fazer cumprir, pelos seus fornecedores, as normas pertinentes a sua area de atuagao, fiscalizando-
os periodicamente.

4.11.4. Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeigdes.

4.11.5. Os servigcos de manutengdo que interferirem na estrutura fisica predial das Unidades de Ensino
seréo de responsabilidade da SME/PMC.

4.11.6. Providenciar a reposicdo de géneros alimenticios extraviados, furtados ou nao qualificados, por
culpa ou dolo de seus funcionarios, bem como, por presenga de insetos ou roedores, sem 6nus para a
contratante.

4.11.7. Fornecer material de limpeza e sanitizagao para a higienizagdo das instala¢des, equipamentos,
moveis e utensilios e géneros alimenticios, bem como para a higienizagdo pessoal dos manipuladores de
alimentos; sendo que estes produtos devem ser regulamentados pela ANVISA.

4.11.8. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processode operacionaliza¢ao do servigo
e descrevé-lo no Manual de Boas Praticas para Servigo de Alimentacao.

5. ATRIBUICOES DAS MERENDEIRAS

5.1. Executar, sob supervisao de nutricionista, os servigos inerentes ao preparo e distribuicao de alimentacao,
selecionando alimentos, preparando refei¢des e distribuindo-as.

5.2. Preparar e servir refeigdes nos refeitdrios, de acordo com os horarios determinados nos cardapios.
5.3. Seguir os cardapios planejados.
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5.4. Zelar pela higiene dos locais de armazenamento, conservacao e preparo das refeicdes, limpeza dos
equipamentos, instrumentos e materiais peculiares ao trabalho.

5.5. Usar todos os dias, uniforme completo e limpo.
5.6. Usar calcados fechados todos os dias.

5.7. Respeitar as normas de Boas Praticas na Manipulacao de Alimentos, atentando para habitos de higiene
pessoal, como:

5.7.1. Manter as unhas curtas, limpas e sem esmalte.
5.7.2. Nao usar aderecos (anéis, pulseiras e similares) e realizar a adequada higienizacdo das méaos.
5.8. Nao fumar em horario de expediente.

5.9. Somente terdo acesso as cozinhas pessoas autorizadas e devidamente trajadas conforme normas de
higiene (touca e uniforme).

5.10. Atender com cordialidade os alunos e respectivos profissionais das Unidades de Ensino.
5.11. Nao manipular alimentos sem a carteira de saide ou com a mesmavencida.

5.12. Nao é de competéncia da merendeira a limpeza do refeitério e transporte do lixo da cozinha para fora
da Unidade de Ensino.

’ 6. PRODUTOS DA AGRICULTURAFAMILIAR ‘

6.1. A Resolugdo 06 de 8 de maio de 2020, bem como a Lei n.? 11.947/09, onde refere que do total dos
recursos financeiros repassados pelo FNDE, no &mbito do PNAE, no minimo 30% (trinta por cento) devera
ser utilizado na aquisicédo de géneros Alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor
Familiar Rural.

6.2. Estes géneros alimenticios serdo entregues pelos agricultores familiares, diretamente nas unidades de
Ensino, conforme cronograma pré-estabelecido pelo Setor de Nutricdo da Secretaria Municipal de Educagéo,
integrando-se ao cardapio elaborado em cada unidade de ensino, e posteriormente manipulado pela
merendeira da Contratada.

6.3. A Empresa Vencedora fica obrigada a receber e utilizar na composi¢do dos cardapios os alimentos
provenientes da agricultura familiar, fornecidos pela(s) cooperativa(s)/associacao(des) contratadas.

6.4. Todos os géneros adquiridos da Agricultura Familiar, utilizados para comporem os cardapios deverao ter
seu valor descontado em nota fiscal da CONTRATADA. O valor de desconto seré referente ao custo informado
na proposta da contratada, conforme ANEXO VII, intitulado VALORES DOS GENEROS ALIMENTICIOS.

6.5. Os géneros da agricultura serdo utilizados de forma prioritaria na elaboragdo das preparagdes,
considerando os mesmos per capta descritos neste termo.

6.5.1. Havendo sobra de géneros alimenticios da Agricultura Familiar, a CONTRATADA deverd utilizar
como extra no carddpio da semana, sem prejuizo ao cardépio estabelecido, mediante prévia comunicagao
a CONTRATANTE.

6.6. Na hipotese de qualquer impedimento para o fornecimento dos géneros alimenticios, a CONTRATADA
deverd suprir a demanda desses produtos (ou outro géneros do mesmo grupo alimentar autorizada pela
CONTRATANTE), para que o fornecimento da alimentagao escolar ndo seja prejudicado, mediante solicitacao
da CONTRATANTE com pelo menos 5 (cinco) dias de antecedéncia.

7. OBRIGACOES DA CONTRATANTE |

7.1. Expedir Ordem de Servigo especifica para o inicio do servigo objeto do presente contrato, relativo as
Unidades de Ensino, devendo ser assinada no prazo méximo de 5 (cinco) dias Uteis a contar do recebimento,
via AR, fax ou e-mail, com as especificacdes necessarias a perfeita execug¢ao dos servicos.

7.2. Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servigcos executados, verificando o atendimento as
especificacdes e demais normas técnicas.

7.3. Efetuar os pagamentos devidos, nas condigdes e forma estabelecida no presente Edital.

7.4. Ceder os espacos nas Unidades de Ensino onde serdo preparadas as refeicoes, sem énus para a
Contratada.

7.5. Manter as areas de preparo e distribuicdo das merendas, das Unidades de Ensino em que os servigos
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serdo prestados em bom estado de conservacao e compativeis com as normas da vigilancia sanitaria, bem
como efetuar sempre que necessario a desratizacao e desinsetizacao.

7.6. Arcar com as despesas de energia elétrica e agua consumidos para o fornecimento das refeicoes.

7.7. Efetuar, semestralmente ou sempre que necessario, o controle de pragas (desratizacao e desinsetizacao)
nas areas de cozinha e estoque das Unidades de Ensino.

7.8. Realizar limpeza da caixa d’agua, duas vezes por ano, sendo que o comprovante devera ficar em lugar
publico.

7.9. Realizar as adequagfes estruturais das cozinhas, mediante necessidade de cada Unidades de Ensino.

7.10. Realizar os servigos de manutengéo para utilizagdo do gas que interferirem na estrutura fisica predial
das Unidades de Ensino.

8. FISCALIZACAO

8.1. A Prefeitura, por meio da Secretaria Municipal de Educagao e seus Gestores fiscalizardo a manutengao
dos equipamentos e utensilios utilizados, bem como os servigos, processamento e distribuicdo da merenda,
solicitando a Empresa Vencedora, sempre que achar conveniente, informagdes do seu andamento.

8.2. No desempenho de suas atividades, € assegurado a Secretaria Municipal de Educacgéo, o direito de
verificar a perfeita execugéo do presente ajuste em todos os termos e condigdes.

8.3. A Secretaria Municipal de Educagao designara o servidor responsavel pela supervisao e fiscalizagao da
alimentacao para atuar como Fiscal do Contrato.

8.4. Os(as) Diretores(as) das Unidades de Ensino seréo orientados sobre procedimento de recebimento de
mercadorias, podendo inclusive, rejeitar produtos que ndo estejam em conformidade com as especificagoes
técnicas contidas neste Termo de Referéncia.

8.5. Os(as) Diretores(as) das Unidades de Ensino sdo os responsaveis diretos pelo controle e monitoramento
dos servicos prestados pela Empresa Vencedora dentro das Unidades de Ensino, devendo sempre reportar-
se ao Fiscal do Contrato em casos de irregularidades.

8.6. A acdo ou omissdo total ou parcial da Secretaria Municipal de Educagdo nédo eximira a Empresa
Vencedora da responsabilidade de executar o servigco com toda cautela e boa técnica.

8.7. Cabera a Secretaria Municipal de Educagao exercer rigoroso controle do cumprimento do contrato, em
especial quanto qualidade dos servicos executados, fazendo cumprir a Lei e as disposicdes do presente
Termo de Referéncia.

8.8. Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a Secretaria Municipal de
Educacao tomara as providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicagdo das penalidades
previstas no presente Termo de referéncia e na Lei Federal n° 8.666/93 e alteragdes posteriores.

8.9. A Secretaria Municipal de Educacao por parte da Administragdo Municipal de Cagador nao eximira ou
reduzird em nenhuma hipétese, as responsabilidades da empresa Empresa Vencedora em eventual falta
que venha a cometer, mesmo que nao indicado.

8.10. O regime de execucgdo serd na modalidade de prego por refeigédo, por tipo de cardapio (prato feito)
especificado no anexo lll, de acordo com os critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia e seus anexos;

[ 9. CONDICOES DO PAGAMENTO |

9.1. A autorizagédo para a emissdo das notas fiscais para o faturamento sera realizada por servidor da
Secretaria Municipal de Educacao, apés a conferéncia das quantidades de consumo.

9.2. Os diretores (as) das unidades de ensino, serdo responsaveis pela contagem de consumo da merenda,
devendo também.

9.2.1. Acompanhar diariamente o cumprimento do cardapio, conferindo se a quantidade de alimentos é
suficiente para atender a todos os alunos.

9.2.2. Realizar a contagem das refeicées servidas; registrando o nimero de merenda consumidas
diariamente em todas as refei¢des, para conferéncia quinzenal, responsabilizando-se pela assinatura e
conferéncia realizada para posterior pagamento.

9.3. O faturamento sera efetuado pela Empresa Vencedora quinzenalmente, através de notas fiscais
distintas: uma nota fiscal para a prestacao de servicos e outra nota fiscal para aquisicdo de géneros
alimenticio, tendo em vista a necessidade da prestacdo de contas aos 6rgaos competentes, respeitando a
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proporcionalidade apresentada na proposta de precos.

9.4. O valor total das duas notas sera resultante da soma de todo o consumo realizado na referida quinzena,
multiplicado pelo prego unitario contratado.

10. PENALIDADES E RESCISAO

10.1. Empresa Vencedora que ensejar o retardamento da execucéo do certame, ndo mantiver a proposta,
deixar de cumprir parcial ou totalmente as clausulas contratuais, comportar-se de modo inidéneo, fizer
declaracao falsa, cometer fraude fiscal ou atrasar a entrega do material, garantido o direito prévio da citacao
e da ampla defesa, ficara impedido de licitar e contratar com a Prefeitura de Cacgador pelo prazo de até 02
(dois) anos e estara sujeito também a aplicagao de multa correspondente a 0,2% (zero virgula dois por cento)
do valor do contrato atualizado por dia de atraso.

10.2. A nao assinatura do Instrumento Contratual, no prazo estabelecido no edital, ou a desisténcia da
proposta, lance ou oferta, caracteriza o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-se a
Empresa Vencedora as penalidades adiante especificadas que serdo aplicadas pela CONTRATANTE e s6
serdo dispensadas nas hipéteses de comprovagao anexada aos autos de ocorréncia de caso fortuito ou forga
maior.

10.2.1. Cobranga pelo Municipio, por via administrativa ou judicial, de multa de 10% (dez por cento) sobre o
valor total da proposta.

10.2.2. Suspensdes temporarias ao direito de licitar e impedimento de contratar com a Prefeitura de Cagador
e cancelamento de seu Certificado de Registro de Cadastro de Fornecedores do Municipio de Cagador, se
houver, pelo periodo de até 02 (dois) anos.

10.3. Na hipdtese de apresentar documentagao inverossimil ou de cometer fraude, o licitante devera sofrer,
sem prejuizo da comunicagdo do ocorrido ao Ministério Publico, as sangdes adiante previstas, aplicadas
cumulativamente:

10.3.1. Declaragao de idoneidade enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigao ou até que
seja promovida a reabilitagdo perante a Prefeitura de Cagador, que serd concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administragao dos prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo de até 05
(cinco) anos.

10.3.2. Desclassifica¢do ou Inabilitacdo, se a selecao se encontrar em fase de julgamento.

10.3.3. Rescisdo do contrato e retengdo da garantia de adimplemento contratual, se a contratagao ja
estiver efetuada, procedendo-se a paralisagdo do fornecimento.

10.4. Pela inexecucado total ou parcial da autorizagdo de execugdo do contrato (nota de empenho), a
PREFEITURA podera garantir a defesa prévia, aplicar as sangdes previstas na Lei n.? 8.666/93 e alteragoes.
As penalidades seréao:

10.4.1. Adverténcia.
10.4.2. Multa.

10.4.3. Suspensado temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administragcdo Municipal, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos.

10.4.4. Declaracao de idoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica.

10.5. Essas penalidades serdo aplicadas a critério da Prefeitura e ndo excluem a aplicagédo das outras, quando
cabiveis.

10.6. Serdo aplicadas as penalidades:

10.6.1. Quando houver recusa injustificada da empresa em retirar a Autorizagdo de Execugédo do Contrato,
ou nao a retirar dentro do prazo estabelecido pela Prefeitura.

10.6.1. Sempre que verificadas pequenas irregularidades.
10.6.2. Quando houver atraso injustificado na execug¢ao do contrato por culpa da empresa.
10.6.3. Quando nao corrigir deficiéncia apresentada na execucéao do contrato.

10.6.4. Apds a adverténcia a Empresa Vencedora tera o prazo de 24 horas para cumprir as solicitagées
realizadas pelo Setor de Nutricao da Secretaria de Educagao, ficando apds este periodo sujeita a aplicagao
das penalidades.
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10.6.5. A adverténcia por escrito sera aplicada independentemente de outras sancbes cabiveis, sempre
que se verificarem pequenas irregularidades (subitem 9.6.2). A sua reiteracdo demandara a aplicagcao de
pena mais elevada, a critério da Prefeitura.

10.6.6. A multa sera de 0,2% (dois décimos por cento) por dia de atraso, incidente sobre faturamento diario
da unidade de ensino.

10.6.7. A multa prevista nos itens anteriores ndo impede que a Prefeitura rescinda unilateralmente a
contratacdo e aplique as outras san¢oes previstas na Lei.

10.6.8. A multa, aplicada apds regular processo administrativo, sera descontada dos pagamentos
eventualmente devidos pela Prefeitura ou ainda, quando for o caso, cobrada judicialmente.

10.6.9. A suspensdo temporaria de contratar com a Administragdo Municipal ou declaragdo de
inidoneidade para licitar com a Administragao Publica sera aplicada nos casos de maior gravidade depois
de exame por Comisséo especialmente designada pelo Prefeito Municipal.

10.6.10. As penalidades previstas ndo serdo relevadas, salvo quando ficar comprovada a ocorréncia de
situagdes que se enquadrem no conceito juridico de forga maior ou caso fortuito.

10.7. O contrato devera ser executado imediatamente apds sua homologagao.
10.8. O prazo de vigéncia do contrato € de 12 (doze) meses, a partir de sua homologagéo.

10.9. Em caso de reajuste de contrato os indices deverao ser sob convengao da categoria para servigos e
IPCA para géneros alimenticios.

11. DA IMPREVISIBILIDADE

11.1. Diante da Pandemia Mundial enfrentada no ano de 2020 que acarretou a suspensdo de aulas
presenciais nas esferas Federal, Estadual e Municipal e consequentemente a interrupgéo da oferta de
merenda escolar, os entes federativos precisaram se adaptar para garantir a seguranca alimentar dos alunos
matriculados.

A. Considerando a obrigacao de Estados e Municipios de suprir a alimentagéo dos alunos matriculados
na rede de Ensino.

B. Considerando a imprevisibilidade de tais momentos epidemiol6gicos.
C. Considerando que podemos enfrentar uma segunda onda do COVID-19.

D. Considerando até mesmo a imprevisibilidade do surgimento de outro surto causado por qualquer outro
tipo de virus.

E. Considerando que os planos de agbes devem ser tomados com brevidade de forma a garantir a
distribuicdo dos alimentos da merenda escolar, conforme Lei n.? 13.987/2020 sancionada pelo Planalto.

11.2. Portanto, estando no estado de Calamidade Publica, causando a suspensao das aulas, fica previsto
através deste Termo de Referéncia a possibilidade de conversdo da oferta de merenda escolar em
fornecimento de KIT ALIMENTACAO, que devera ser entregue ao responsavel pelo aluno, os kits que deverao
ser compostos por alimentos que fazem parte das necessidades basicas diarias sendo esses alimentos ja
utilizados na merenda, ficando a escolha dessa composi¢éo a cargo da contratante. Os mesmos serdo de
acordo com as exigéncias do PNAE e os valores serdo na mesma media do orgamento mensal ja utilizado.

12. DA DOCUMENTACAO TECNICA

12.1. Registro ou Inscricao na Entidade Profissional Competente, ou seja, no Conselho Regional de
Nutricdo, que determina o art. 18, do Decreto n.® 84.444/1980, do Conselho Federal de Nutricdo e o que
estabelece o art. 29, da Resolugao CFN n.? 378/05 que disciplina o assunto.

12.2. Atestado(s) de Experiéncia emitida(s) em nome da licitante que comprove(m) que a empresa executou
e/ou executa servico compativel em caracteristicas e quantidade com o objeto da licitagdo, permitida a
somatoéria de atestados, todos devidamente registrados no Conselho Regional de Nutrigéo:

12.2.1. Considera-se, para efeitos de compatibilidade e caracteristicas das atividades anteriormente
desempenhadas pela licitante, as atividades de preparo, com o fornecimento de mao de obra e insumos
(géneros alimenticios).

12.2.2. Para efeito de quantidade, a execucao devera equivaler a 60% (sessenta por cento), da quantidade
estimada de fornecimento diaria.

12.3. Atestado de Visita Técnica, disponivel no ANEXO lll, a ser obtido conforme instru¢des abaixo:
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12.3.1. A licitante DEVERA vistoriar todas as Unidades Escolares, conforme relagdo disponivel no ANEXO
Il, tendo em vista a complexidade do objeto e que a empresa vencedora devera, de acordo com as
necessidades, efetuar adequacées em conformidade com este termo de referéncia. Ressalte-se que, sem
o conhecimento prévio de cada Unidade e suas especialidades, a licitante ndo tera condicoes de elaborar
uma proposta condizente com as realidades das Unidades Escolares.

12.3.2. A empresa interessada em realizar a visita técnica devera realizar agendamento, com o Setor de
Alimentacao Escolar da Secretaria de Educacao, através dos telefones: (49) 3561 — 4900 / (51) 9552 —
5662, das 8hs as 17hs, informando o nome e documento da pessoa que representara no ato da visita, a
partir do primeiro dia util posterior a publicacao do edital até o ultimo dia util anterior a abertura da
sessdo de licitacao.

12.3.3. A realizagao de visita técnica é condigao a participagao na presente licitagao, ficando, contudo, as
licitantes cientes de que, apds a apresentagao das propostas, nao serdo admitidas, em hipétese alguma,
alegacdes posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir as obriga¢des, face ao desconhecimento dos
servigos e de dificuldades técnicas ndo previstas.

12.3.4. Na ocasiao da vistoria, o(a) diretor(a) da Unidade Educacional ou responsavel assinara o atestado
de vistoria, que devera ao final ser apresentado no Setor de Alimentagdo Escolar que emitira um Unico
Atestado de Visita Consolidado referente a todas as visitas realizadas.

12.3.5. No momento do certame, o(a) Pregoeiro(a) considerara apenas o Atestado de Visita
Consolidado, conforme subitem 12.3.4., emitido pelo Setor de Alimentagdo Escolar da Secretaria
Muncicipal de Educagéo.

12.4. Indicacdo do Responsavel Técnico, com inscricdo no CRN, devendo este profissional pertence ao
quadro permanente da licitante, devendo ser feita com a apresentacdo de um dos seguintes documentos:

12.4.1. Se funcionéario: registro na Carteira Profissional, ficha de empregado ou contrato de trabalho.
12.4.2. Se Diretor: através do contrato social ou certiddo da Junta Comercial com validade em vigor.

12.4.3. Se profissional autbnomo que preencha os requisitos e se responsabilize tecnicamente pela
execucao dos servigos: contrato firmado com o profissional até a data limite para entrega dos envelopes.

12.5. Comprovacido de Capacidade Técnica Profissional: a licitante deverd possuir em seu quadro
permanente na data prevista para a abertura das propostas, profissional(is) de nivel superior, ou outro
devidamente reconhecido pela entidade competente — CRN, detentor(es) de atestado(s) de responsabilidade
técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprovem a execugao de servigos
semelhantes (preparo e fornecimento de alimentagdo).Sendo este referente ao responsavel técnico indicado
no para o item “12.4”".

13. DO VINCULO EMPREGATICIO

13.1. A contratagdo ndo gera a CONTRATANTE qualquer vinculo de natureza trabalhista e/ou previdenciaria
em relagdo aos empregados e prepostos da(s) empresa(s) vencedora(s), respondendo exclusivamente esta
(contratada) por toda e qualquer agéo trabalhista e/ou indenizatéria por eles propostas, bem como pelo
resultado delas.

14. FUNDAMENTO LEGAL

14.1. Lei n® 8666/93 e suas alteragdes.

14.2. Lei n® 9.394/96, Lei de Diretrizes e Bases da Educacéo Nacional.
14.3. Lei n® 11.947, de 16 de junho de 2009.

14.4. Demais legislacdes aplicaveis a espécie a ser contratada.

15. VIGENCIA

15.1. O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses apds a sua publicacdo. Podendo ser
prorrogado ou renovado conforme a lei 8.666/93.
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SECRETARIA
DE ADMINISTRAGAO

PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO Il

RELAGAO DAS UNIDADES ESCOLARES

C.M.E.I.S

TELEFONE E ENDERECO

MARINEI APARECIDA LOPES

(49) 3561-4943
Rua: Eloe Henrique Formigheri, s/n®
Bairro Nossa Senhora de Salete, Loteamento Contestado.

(49) 3561-4957

SANTA CLARA Rua Ivo Raisel, s/n?
Bairro: Tabajara - Préximo a E.M.E.B. Tabajara.
(49) 3561-4953
MARCOS OLSEN Rua: Olavo Bilac, n2 400

Bairro Vila Paraiso.

ELMAR PEREIRA ROSA

(49) 3561-4972
Rua Elias Biasi, s/n?
Bairro Alto Bonito

EMEB

HORARIO

TELEFONE E ENDERECO

ALCIDES TOMBINI

Matutino — 7h30min as 11h30min
Vespertino — 13h as 17h

(49) 3561-4952
Rua Augusto Driessen, n? 350
Bairro Sorgatto

Matutino — 7h30min as 11h30min

(49) 3561-4958

ALTO BONITO . N Rua Floréncio Busato, s/n
Vespertino — 13h as 17h Bairro Alto Bonito
- . . (49) 3561-4954
CASTELHANO Matfino ~ 7h30min as 11030min Rodovia SC 302, Km 07
P Castelhano
- . . (49) 3561-4961
ESPERANCA Matutino — 7h45min as 11h45min Rua Florindo D" Agostini, s/n

Vespertino — 13h as 17h

Bairro Martello

HENRIQUE JULIO BERGER

Matutino — 7h30min as 11h30min
Vespertino — 13h15min as 17h15min

(49) 3561-4965
Rua Marcos Gongalves Cordeiro, n® 40
Bairro Berger

HILDA GRANEMANN DE

Matutino — 7h45min as 11h45min

(49) 3561-4951
Rua José loos Junior, n2 1100

SOUSA Vespertino — 13h as 17h Bairro Martello
. - . 49) 3561-4956
A 2 Matutino — 7h30min as 11h30min ( )
IRMAO VENANCIO JOSE Vespertino — 13h10min as 17h10min Rua Pedro Deboni, s/n
Vila Kurtz
. . . 49) 3561-4966
Matutino — 7h30min as 11h30min ( ; o
MARIA LUIZA BARBOSA : C . Rua Antonio Osorio, n® 170
Vespertino — 12h50min as 16h50min Bairro Martello
L . . (49) 3561-4960
MORADA DO SOL Matiino - Fhdomin s 11030min Rua Alcides Sabino, n° 180
P Bairro Martello
o . . (49) 3561-4970
NOSSA SENHORA SALETE | Mayino - 7hdominas 11n30omin Rua Santa Barbara, n° 50
P Bairro Nossa Senhora Salete
) . . . (49) 3561-4955
PADRE JOSE CHAMOT Matutino — 7h30min as 11n30min Rua Antonio Pereira, n® 17

Vespertino — 13h as 17h

Bairro Rancho Fundo

PIERINA SANTIN PERRET

Matutino — 7h30min as 11h30min
Vespertino — 13h15min as 17h15min

(49) 3561-4963
Rua Santa Cecilia, n? 31
Bairro dos Municipios

TABAJARA

Matutino — 7h30min as 11h30min
Vespertino — 13h as 17h

(49) 3561-4962
Rua Amazonas, n? 800
Bairro Tabajara
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. . . (49) 3561-4968
ULYSSES GUIMARAES Matutino — 7h30min as 11h30min Rua Erecilio Tibia s/n

Vespertino — 12h55min as 16h55min

Bairro Bom Sucesso |

Matutino — 7h30min as 11h30min

VEREDA DOS TREVOS Vespertino — 13h as 17h

(49) 3561-4959
Rua Ivete Zini n? 35
Bairro Vereda dos Trevos

Matutino — 7h30min as 11h30min

WALSIN NUNES GARCIA Vespertino — 13h15min as 17h15min

(49) 3561-4964
Rua José Cesério Guzzi n? 909
Bairro Figueroa

Matutino — 7h30min as 11h30min

RODOLFO NICKEL Vespertino — 13h15min as 17h15min

(49) 3561 4971
Assentamento Herminio Gongalves
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO Ili |

ATESTADO DE VISITA TECNICA ‘

Atesto(amos) para os devidos fins que o(a) Sr.(a) , CGPF n.2
, representante da Empresa ;
CNPJ n.2 compareceu no , hesta data, para

vistoria, referente ao PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022, na modalidade de PREGAO PRESENCIAL
N.2 022/2022, tendo conhecimento de todas as informagdes relativas a sua execucgao.

Observacao(oes):
Cacador — Santa Catarina, / /
Representante do Municipio Assinatura do Responsavel
Secretaria Municipal de Educacéo Proponente Interessada
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO IV

CARDAPIOS E PER CAPITAS

A cada troca de cardapio do 1 para o 2 pela mesma crianga devera ser respeitado o periodo de 1 més em

média para adaptacao em relagdo as mamadeiras.

CARDAPIO 1

| CARDAPIO PARA ALIMENTAGCAO DE EDUCACAO INFANTIL (CRIANCAS DE 0 A 04 MESES)

DESJEJUM COLACAO ALMOGO LANCHE TARDE JANTAR
, FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA
Segunda-feira | - \\eaANTI INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL
Terca-feira FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA
¢ INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL
Quarta-feira FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA
INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL
Quinta-feira FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA
INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL
Sexta-feira FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA FORMULA
INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL INFANTIL

CARDAPIO 2

| CARDAPIO PARA ALIMENTAGAO DE EDUCAGAO INFANTIL (CRIANCAS DE 04 A 06 MESES)

DESJEJUM COLACAO ALMOCO LANCHE TARDE JANTAR
PAPINHA DE
] LEGUMES PAPINHA DE ,
. FORMULA PAPINHA DE | (Batata, cenoura, FRUTAS FORMULA
Segunda- feira INFANTIL FRUTAS caldo FORMULA INFANTIL
de carne e INFANTIL
espinafre)
PAPINHA DE
] LEGUMES PAPINHA DE ]
Tercafeira FORMULA PAPINHA DE (puré de batata FRUTAS/ FORMULA
¢ INFANTIL FRUTAS salsa, abobrinha, FORMULA INFANTIL
caldo de carne INFATIL
€ couve)
, Pf\g'GNUﬁ'v‘I\E%E PAPINHASDE ,
. FORMULA PAPINHA DE - FRUTAS/ FORMULA
Quarta-feira INFANTIL FRUTAS (aipim, beterraba, | £opyiLA INFANTIL
caldo carne e
) car INFANTIL
brécolis)
PAPINHA DE
] LEGUMES PAPINHA DE ]
Quinta-teira FORMULA PAPINHA DE (chuchu, batata FRUTAS/ FORMULA
INFANTIL FRUTAS doce, caldo de FORMULA INFANTIL
carne e INFANTIL
espinafre)
PAPINHA DE
] LEGUMES PAPINHA DE ]
Sexta-feira FORMULA PAPINHA DE | (abébora, couve FRUTAS/ FORMULA
INFANTIL FRUTAS flor, FORMULA INFANTIL
caldo de carne e INFANTIL
couve)
VALOR NUTRICIONAL:
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‘ 70% DAS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DE CRIANGAS NA FAIXA ETARIA DE 04 A 6 MESES

COMPOSICAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO
Desieium Férmula infantil de
19 Leite partida
laranja 3 3 3
Colagdo Papinha de frutas J Banana, mamao, manga, meldo, abacate, maga,
cenoura pera
carne bovina frango, muasculo, patinho
batata tubérculos do grupo equivalente
Almoco Papinha de legumes cenoura legumes do grupo equivalente
chuchu legumes do grupo equivalente
temperos Cebola, alho, tempero verde
Maméo = = ~
Lanche Mamao Leite Férmula infantil de Banana, mamao, mangg;;nelao, abacate, maga,
partida P
Jantar Leite Formula ipfantil de
partida
OBSERVAGCAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO
ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

CARDAPIO 3

[ CARDAPIO PARA ALIMENTAGAO DE EDUCAGAO INFANTIL (CRIANGAS DE 07 A 11 MESES) |

DESJEJUM | LANCHE MANHA| ALMOGO | LANCHE TARDE |  JANTAR
ARROZ, GALDO_
DE FEIJAO, PURE
DE BATATA COM |  PAPINHA DE
' PAPINHA DE
. FORMULA ! MOLHO DE FRUTAS
Segunda- feira INFANTIL FRU'II'I\?(:AFS_IBII\L/IULA CARNE MOIDA FORMULA SOPA CANJA
SALADA DE INFANTIL
CHUCHU E
ABOBRINHA
ARROZ, CALDO
DE FEIJAO,
FORMULA PAPINHA DE QUIRERA, P UTas,~ | CARRETEIRO DE
Terga-feira EAILA|FRUTA/ FORMULA|  MUSCULO B TP |CARNE DESFIADA
INFANTIL DESFIADO, ORMLL COM LEGUMES
COUVE
REFOGADA
ARROZ, CALDO
DE LENTILHA,
FORMULA PAPINHA DE  |CARNE MOIDA DE|  PAEINHA DF )
Quarta- feira FRUTA/ FORMULA|  FRAGO ' SOPA DE FEIJAQ
INFANTIL FORMULA
INFANTIL REFOGADA, e
CENOURA
COZIDA
ARROZ, CALDO
DE FEIJAO,
FORMULA PAPINHADE | GARNEMOIDA | "ol | | e SUuEs Gom
Quinta-feira FRUTA/ FORMULA| MOIDO POLENTA| 1
INFANTIL FORMULA ARROZ E
INFANTIL MOLE, INFANTIL MUSCULO
BETERRABA
COZIDA
ARROZ, CALDO POLENTA MOLE
FORMULA PAPINHA DE DE FEIJAO, A E | com PEITO DE
Sexta-feira A |FRUTA/ FORMULA|  GUISADO DE oA | FRANGO MOIDO,
INFANTIL | LEGUMES COM | " OFMLLA CENOURA E
CARNE CHUCHU
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VALOR NUTRICIONAL.: ;
70% DAS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DE CRIANCAS NA FAIXA ETARIA DE 07 A 11 MESES

SECRETARIA
DE ADMINISTRAGAO

COMPOSIGCAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS

CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO
Desjejum leite leite fluido leite UHT, formula infantil
Lanche Manha | Papinhade frutas |Maga raspadinha = Banana,'mamao, manga, rrjelao, abacate, ~
maga, pera, laranja, melancia, ponca (ou outras da estagao)
carne bovina Frango (coxa e sobrecoxa e peito de frango moido),
musculo, patinho.
20, JUb4. QU
Arroz, caldo de feijao, arri)z macarrao, L.Jba, quirera
Almogo guisado de legumes feijao lentilha
com carne moida batata tubérculos do grupo equivalente
cenoura Legumes do grupo equivalente
temperos Naturais (cebola, salsinha, cebolinha)
Banana, mamao, manga, meléo, abacate, maca, pera,
laranja laranja, melancia, ponca (ou
Lanche Tarde Fruta outras da estagao)
Férmula infantil
f Frango (coxa e sobrecoxa e peito de frango moido),
rango . ;
musculo, patinho.
arroz macarrao, fuba
Jantar Sopa Canja batata tubérculos do grupo equivalente
cenoura Legumes do grupo equivalente
chuchu Legumes do grupo equivalente
temperos Naturais (cebola, salsinha, cebolinha)

OBSERVAGAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO
ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

CARDAPIO 4

[ CARDAPIO PARA ALIMENTAGAO DE EDUCAGAO INFANTIL (CRIANCAS ACIMA DE 1 ANO) |

DESJEJUM ALMOGO LANCHE DA TARDE JANTAR
ARROZ COM
| LEE comcacau | CENOURAEMILHO, | 55, 5 pE FuBA com | MACARRONADA COM
Segunda- feira | pin coa MaEnaa | FEWAO, CARNE en e oM | MOLHO DE CARNE
MOIDA SALADA DE MOIDA
TOMATE E REPOLHO
ARROZ, FEIJAO,
SOBRECOXA ASSADA
Tercafeira | MINGAU DE AVEIA | COM BATATA SALADA | VI TAMINA BE FHITAS | caRRETEIRO COM
¢ COM FRUTA DE i, | CARNE E LEGUMES
REPOLHO COM
LARANJA
PANQUECADE | ARROZ LENTILHA, | SALADA DE FRUTAS ]
Quarta- feira | BANANA LEITE COM | GUISADO DE CARNE | GOM IOGURTE SOPA DE FEIJAQ
CAGAU COM LEGUMES NATURAL
POLENTA MOLE COM
Quinta- feira | LEITE MORNO BOLO | MOLHO DE FRANGO, | SUCO DE FRUTAS | o0 ARtz £ GARNE
DE MAGA SALADA DE ALFACE E| PAOCOM QUELIO A
CENOURA RALADA
: PAC COMOVO | MACARRONADA COM| | £i1e coM CACAU | TORTA SALGADA DE
Sexta-feira MEXIDO MOLHO DE CARNE | o1E COMCACAU oy
LEITE MORNO MOIDA SALADA DE

Avenida Sant&atasitm)olD61 | dZepirp ASbP283&00r1240 Rragadar 025603 onie (xS GE&124R6 (37/84)

36/90
Pagina 33 de 84



PREFEITURA DE

CACADOR

SECRETARIA
DE ADMINISTRAGAO

|

|

@e’Jm&W@’nﬁJJ&W&M@
| BETERRABA
VALOR NUTRICIONAL:
70% DAS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DE CRIANCAS DE 1 A 3 ANOS
COMPOSICAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO
) leite fluido
leite c/cacau
cacau
Desjejum Pao fatiado, p4o caseiro, panqueca, mingau
P&o com manteiga P&o Manteiga de aveia ou
amido de milho
arroz arroz Macarrao, fuba, quirera
feijao Feijao lentilha
guisado de legumes Sobreccxa. musculo, palta bovina, patitho
com carme moida carne bovina ’ 0, palet P ’
Almoco carne suina, peixe, ovo.
batata doce Tubércu!os do grupo
equivalente
cenoura legumes do grupo equivalente
Temperos naturais Cebola, salsinha, cebolinha
L leite, logurte natural
vitamina de frutas com ’ ” = :
biscoito de polvilho Biscoito de polvilho Bolo sem agucar, péo, pao de polvilho,
canjica
Lanche
Magéa, mamao, manga, meldo, abacate,
Banana maga, pera, laranja,
melancia, ponca (ou outras da estacao)
. Frango (filé e moido, coxa e sobrecoxa);
carne bovina , . : , .
musculo, patinho; carne suina, peixe, ovo.
arroz macarrao, fuba, quirera
Jantar Sopa de legumes, arroz batata Tubérculos do grupo equivalente
e carne bovina -
cenoura Legumes do grupo equivalente
chuchu legumes do mesmo grupo equivalente.
Temperos naturais Cebola, alho, cebolinha e salsinha
OBSERVAGAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO
ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

CARDAPIO 5

| CARDAPIO PARA ALIMENTACAO DE PRE ESCOLA

MANHA E TARDE
CARRETEIRO, FEIJAO, SALADA DE ACELGA COM TOMATE

Segunda- feira
Terca-feira PAO COM FRANGO, CENOURA E ALFACE/ SUCO DE ABACAXI
Quarta- feira POLENTA COM MOLHO DE FRANGO, SALADA DE REPOLHO/ FRUTA
Quinta- feira SAGU COM CREME BRANCO/ FRUTA
Sexta-feira MACARRONADA COM CARNE MOIDA SALADA DE ALFACE COM CENOURA RALADA
VALOR NUTRICIONAL:

30% DAS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DE CRIANGAS NA FAIXA ETARIA DE 4 A 5 ANOS

COMPOSICAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO
arroz, canjica, sagu, fuba, quirera; Paes
Macarrio (pao de leite fatiado, pao de hot dog, pao
Refeicdo Macarronada francés), biscoitos em geral, bolo,
mingaus (amido e aveia)
Carne Bovina (carne moida, Frango (coxa e sobrecoxa, peito de
37/90
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paleta)

frango); ovos; peixe, carne suina; bebida
lactea fermentada, queijo, leite fluido,
feijao

Banana

Maca, mamao, manga, meldo, abacate,
magca, pera,
laranja, melancia, poncéa (ou outras da
estacao)

Salada (repolho com tomate)

hortaligas em geral

Temperos naturais

Cebola, salsinha, cebolinha, alho,
orégano, louro)

OBSERVAGCAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO
ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

CARDAPIO 6

| CARDAPIO PARA ALIMENTAGCAO DE ENSINO FUNDAMENTAL

MANHA E TARDE
Segunda- feira CARRETEIRO, FEIJAO, SALADA DE ACELGA COM TOMATE
Terca-feira PAO COM FRANGO, CENOURA E ALFACE/ SUCO DE ABACAXI
Quarta- feira POLENTA COM MOLHO DE FRANGO, SALADA DE REPOLHO/ FRUTA
Quinta- feira SAGU COM CREME BRANCO/FRUTA
Sexta-feira MACARRONADA COM CARNE MOIDA SALADA DE ALFACE COM CENOURA RALADA

VALOR NUTRICIONAL: .
30% DAS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DE CRIANCAS NA FAIXA ETARIA A PARTIR DE 6

COMPOSICAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS

CARDAPIO | COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO

arroz, canjica, sagu; fubd, quirera; Paes (pao de

Macarrio leite fatiado, pao de hot dog, pao francés e pao
doce), biscoitos em geral, bolo, mingaus (amido e

aveia), achocolatado

. . Frango (coxa e sobrecoxa, peito de frango); ovos;

. Came Bovmall (tcarne moida, peixe, carne suina; bebida lactea fermentada,

Refeicdo | Macarronada paleta) queijo, leite fluido, feijao
Maga, mamao, manga, meldo, abacate, maga,
Banana pera, laranja, melancia, ponca (ou outras da

estacao)

Salada (repolho e tomate)

hortalicas em geral

Tempero natural

Cebola, salsinha, cebolinha, alho, orégano, louro)

OBSERVAGAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO
ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

CARDAPIO 7

MANHA E TARDE

Lanche para
eventos especiais

Sanduiche com pao, queijo e presunto, suco de fruta e 1 fruta in natura da estagao

COMPOSIGAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS

CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO
. x Biscoitos simples, bolos, torta salgada, paes (pao de
Sanduiche com péo, Sanduiche (PAO) leite fatiado, pao de hot dog, pao francés e pao doce)
ica queijo e presunto, Presunto e queijo Carne moida
Refeigao suco de fruta e 1 fruta quel —
in natura da estacéo Maga Frutas da estagéo
Suco Suco natural, cha, achocolatado, iogurte, vitamina
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OBSERVACAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO

ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

CARDAPIO 8

| CARDAPIO PARA EDUCAGAO DE JOVES E ADULTOS (EJA)

NOITE
Segunda- feira CARRETEIRO, FEIJAO, SALADA DE ACELGA COM TOMATE
Terca-feira PAO COM FRANGO, CENOURA E ALFACE/ SUCO DE ABACAXI
Quarta- feira POLENTA COM MOLHO DE FRANGO, SALADA DE REPOLHO/ FRUTA
Quinta- feira SAGU COM CREME BRANCO/ FRUTA
Sexta-feira MACARRONADA COM CARNE MOIDA SALADA DE ALFACE COM CENOURA RALADA
COMPOSICAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO | COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO
arroz, canjica, sagu; fubd, quirera; Paes (pao de leite
Macarrao fatiado, pao de hot dog, pao francés e pao doce),
biscoitos em geral, bolo, mingaus, achocolatado
Carne Bovina (carne Frango (coxa e sobrecoxa, peito de frango); ovos; peixe,
Refeicdo Macarronada moida, paleta) carne suina; bebida lactea fermentada, queijo, leite fluido
B Magéa, mamao, manga, meldo, abacate, maga, pera,
anana . ; = h
laranja, melancia, ponca (ou outras da estagéo)
Salada (repolho e tomate) hortalicas em geral
Tempero natural Cebola, salsinha, cebolinha, alho, orégano, louro)
OBSERVAGCAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE
SERAO ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

CARDAPIO 9

| CARDAPIO PARA EDUCAGAO INTEGRAL

CAFE DA MANHA

Segunda-feira

CAFE COM LEITE E PAO COM MANTEIGA

Terca-feira LEITE COM CACAU E CUCA DE MAGA

Quarta-feira CAFE COM LEITE E PAO COM QUEIJO

Quinta-feira IOGURTE E BISCOTO

Sexta-feira LEITE COM CACAU E BOLO DE FUBA
ALMOCO

Segunda-feira

ARROZ, FEIJAO, GUISADO DE ABOBORA E CARNE MOIDA AO MOLHO. SALADA DE
ALFACE COM TOMATE

Terca-feira ARROZ, FEIJAO MACARRONADA COM MOLHO DE FRANGO, SALADA DE BETERRABA
Quarta-feira ARROZ, FEIJAO, GUISDO DE CARNE COM LEGUMES
Quinta-feira RISOTO DE FRANGO, FEIJAO, SALADA DE REPOHO COM TOMATE
Sexta-feira ARROZ, FEIJAO, PURE DE BATATA, CARNE AO MOLHO, SALADA DE CENOURA RALADA
COM VAGEM
LANCHE 1
Segunda-feira SAGU COM CREME BRANCO
Terca-feira TORTA DE LEGUMES COM SUCO DE UVA
Quarta-feira TORTA DE BOLACHA
Quinta-feira PAO COM FRANGO E CHA
Sexta-feira BOLO DE CENOURA E SUCO
LANCHE 2
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Segunda-feira FRUTA
Terca-feira FRUTA E BISCOTO
Quarta-feira FRUTA E IOGURTE
Quinta-feira FRUTA E BOLO DE CENOURA
Sexta-feira FRUTA
VALOR NUTRICIONAL.: .
70% DAS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DE CRIANCAS NA FAIXA ETARIA
COMPOSICAO DOS ALIMENTOS / ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO
Café
Café da manha Café com Ieltg Pao com Leite logurte, vitamina, Bolo, biscoito, ovos mexidos
manteiga Pio
Manteiga
Polenta Arroz, macarrao, quirera, tubérculos,
torta, panqueca
Coxa e sobrecoxa, peito de frango, carne moida,
Polenta com molho de Frango carne de gado em cubos,
Almogo frango, feijao, salada de carne suina
Ih t t
repoino com fomate Feijao Lentilha
Salada repolho Alface, acelga, repolho, ricula, couve
com tomate
Lanche 1 Bolo de cenoura e Suco Bolo Pao, bisco.ilto, flocos de milho, Sgco de
Suco frutas, canjica, torta de bolacha, iogurte
Lanche 2 Fruta Laranja Banana, macga, meldo, rpelancia, manga
ou frutas da época

OBSERVAGAO: AGRICULTURA FAMILIAR SERA DE RESPONSABILIDADE DA PREFEITURA, PORTANTO O
PRECO APRESENTADO PARA ESTE CARDAPIO NAO DEVERA CONSTAR ESSES PRODUTOS, QUE SERAO
ENTREGUES DIRETAMENTE NAS ESCOLAS

TABELAS DE PER CAPITA

EDUCACAO INFANTIL 4 A 6 MESES
Alimento Per capta / KG/L
Patinho em cubos 0,030
Musculo 0,030
Peito de frango 0,030
Fruta papinha 0,120
Fruta in natura 0,120
Legumes 0,020
Leite 0,150
Sal 0,001
Oleo 0,002
EDUCAGCAO INFANTIL 7 A 12 MESES
Alimento Per capta / KG/L

Patinho em cubos 0,030
Carne moida 0,030
Peito de frango 0,030
Coxa e sobrecoxa desossada 0,080
Ovo (unidade) 1

Arroz 0,020
Fuba 0,020
Macarrao 0,020
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Fruta papinha 0,100
Frutas in natura 0,150
Legumes 0,020
Leite 0,150
Leguminosas (feijao, lentilha) 0,015
Quirera 0,020
Macarrao sopa 0,010
Leite Dejejum 0,150
Leite preparagoes 0,070
Biscoito 0,015
Pao 0,050
Cacau em po 0,005
Sagu 0,020
Canjica 0,020
Mingau (aveia, amido) 0,015
Sal 0,001
Oleo 0,002
EDUCACAO INFANTIL 1 A 3 ANOS
Alimento Per capta / KG/L
Patinho em cubos 0,060
Carne moida 0,060
Peito de frango 0,060
Coxa e sobrecoxa desossada 0,060
Ovo (unidade) 1
Carne Suina 0,060
Queijo 0,030
Arroz 0,030
Fuba 0,020
Macarrao 0,030
Frutas in natura 0,150
Fruta Suco 0,050
Legumes 0,030
Legumes salada 0,040
Leite 0,200
Leite preparagdes 0,150
Leguminosas (feijao, lentilha) 0,020
Quirera 0,020
Macarrao sopa 0,020
Biscoito Salgado (unidades) 4
Biscoito tipo rosquinha (unidades) 3
Biscoito Caseiro (unidades) 1
Pao 0,050
Cacau em pé 0,010
Sagu 0,020
Canijica 0,020
Mingau (aveia, amido) 0,015
Cereal matinal 0,040
Bebida lactea 0,200
Bolo 0,150
Extrato de tomate 0,005
Sal 0,001

Avenida Sant&atasinm ot | denirp AlekbP28R&00ri24d Cagadar 02 5eb1F oniee(@Rh3SE6ErAd@B (42/84)  41/90
Pagina 38 de 84



=+ PREFEITURA DE
L] CACADOR

Desenuoliimens & nadio camplamisic

SECRETARIA
DE ADMINISTRAGAO

Oleo 0,003
EDUCACAO INFANTIL — PRE ESCOLA
Alimento Per capta / KG/L

Patinho em cubos 0,060
Carne moida 0,060
Peito de frango 0,060
Coxa e sobrecoxa desossada 0,060
Ovo (unidade) 1

Carne Suina 0,060
Queijo 0,030
Arroz 0,040
Fuba 0,020
Macarrao 0,040
Frutas in natura 0,150
Fruta Suco 0,040
Legumes 0,030
Legumes salada 0,040
Leite 0,200
Leite preparagdes 0,150
Leguminosas (feijao, lentilha) 0,020
Quirera 0,020
Macarrao sopa 0,020
Biscoito Salgado (unidades) 6

Biscoito tipo rosquinha (unidades) 5

Biscoito Caseiro (unidades) 2

Pao 0,050
Achocolatado 0,015
Sagu 0,030
Canijica 0,030
Mingau (aveia, amido) 0,020
Cereal matinal 0,050
Bebida lactea 0,200
Bolo 0,150
Doce / margarina/ doce de leite 0,020
Café/ cha 0,005
Colorau 0,007
Farinha Biju 0,015
Sal 0,002
Oleo 0,005
Extrato de tomate 0,005

ENSINO FUNDAMENTAL / INTEGRAL
Alimento Per capta / KG/L

Paleta bovina 0,060
Carne moida 0,060
Peito de frango 0,060
Coxa e sobrecoxa desossada 0,060
Ovo (unidade) 1

Carne Suina 0,060
Queijo 0,030
Arroz 0,060
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Fuba 0,030
Macarrao 0,040
Frutas in natura 0,150
Fruta Suco 0,040
Legumes 0,030
Legumes salada 0,040
Leite 0,250
Leite preparagoes 0,150
Leguminosas (feijao, lentilha) 0,030
Quirera 0,030
Macarrao sopa 0,040
Biscoito Salgado (unidades) 8
Biscoito tipo rosquinha (unidades) 7
Biscoito Caseiro (unidades) 3
Pao 0,050
Achocolatado 0,015
Sagu 0,030
Canjica 0,030
Mingau (aveia, amido) 0,020
Cereal matinal 0,050
Bebida lactea 0,250
Bolo 0,150
Doce / margarina/ doce de leite 0,020
Café/ cha 0,005
Colorau 0,007
Farinha Biju 0,015
Sal 0,002
Oleo 0,005
Extrato de tomate 0,005
EDUCAGCAO DE JOVENS E ADULTOS
Alimento Per capta / KG/L

Paleta bovina 0,070
Carne moida 0,070
Peito de frango 0,070
Coxa e sobrecoxa desossada 0,070
Ovo (unidade) 1
Carne Suina 0,070
Queijo 0,030
Arroz 0,060
Fuba 0,030
Macarrao 0,040
Frutas in natura 0,150
Fruta Suco 0,040
Legumes 0,030
Legumes salada 0,040
Leite 0,250
Leite preparagdes 0,150
Leguminosas (feijao, lentilha) 0,030
Quirera 0,030
Macarrao sopa 0,040
Biscoito Salgado / tipo “Maria” (unidades) 8
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Biscoito tipo rosquinha (unidades) 7
Biscoito Caseiro (unidades) 3
Pao 0,050
Achocolatado 0,015
Sagu 0,030
Canjica 0,030
Mingau (aveia, amido) 0,020
Cereal matinal 0,050
Bebida lactea 0,250
Bolo 0,150
Doce / margarina/ doce de leite 0,020
Café/ cha 0,005
Colorau 0,007
Farinha Biju 0,015
Sal 0,002
Oleo 0,005
Extrato de tomate 0,005
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\ ANEXO V |

| RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS |

‘ 1. RELAGAO DE EQUIPAMENTOS MINIMOS POR UNIDADE DE ENSINO ‘

| 1.1. Espremedor de frutas |

Fabricado em aco inox, industrial, gabinete, cdmara de sucos e tampa fabricados em ago inox, copo e peneira
em aco inox, tenséo bivolt 110 e 220v.

Observacédo: As dimensodes do espremedor de frutas devem atender a necessidade de cada unidade.
Em unidades de educacao infantil.

1.2. Freezer

FREEZER Descricdo Congelador (“Freezer”) horizontal ou vertical, voltagem 220 V. O congelador devera
possuir selo INMETRO apresentando classificagao energética "A" no Programa Nacional de Conservagéo de
Energia Elétrica - PROCEL, conforme estabelecido na Portaria n.? 20, de 01 de fevereiro de 2006.

Observacdo: O numero, as dimensées e a capacidade do equipamento devem atender demanda de
cada unidade de ensino.

1.3. Fogao e Forno

FOGAO INDUSTRIAL A GAS DE 4 ou 6 BOCAS: Descrigdo Fogao industrial, com 4 ou 6 bocas, dotado de
forno e torneiras de controle. Alimentado por GLP (gas liquefeito de petréleo). Observagéo: as dimensbes e
a capacidade do equipamento devem atender demanda de cada unidade de ensino. Sempre 6 bocas,
somente em unidades que ndo couberem o 6 bocas, instalar 4 bocas

1.4. Geladeira \

GELADEIRA VERTICAL Descricdo Refrigerador vertical duplex, de uso doméstico, voltagem 220V. O
refrigerador devera possuir selo INMETRO apresentando classificagao energética "A" no Programa Nacional
de Conservagdo de Energia Elétrica - PROCEL, conforme 38 estabelecido na Portaria n.°20, de 01 de
fevereiro de 2006.

Observacao: A capacidade da geladeira e o numero de equipamentos deverdo atender a necessidade
de cada unidade.

1.5. Liquidificador |

Liquidificador industrial inox com copo monobloco. Copo: monobloco, sem solda, em ago inox. Tensao elétrica
bivolt de 110 e 220.

Observacdo: A capacidade do liquidificador deve atender a necessidade de cada unidade.
LIQUIDIFICADOR TIPO DOMESTICO; COM CAPACIDADE MINIMA PARA 2L; COM AJUSTE DE
VELOCIDADE VARIAVEL (MULTIVELOCIDADE).

Observacao: A capacidade do liquidificador deve atender a necessidade de cada unidade.

1.6. Panela de Pressao \

Panela de pressao, modelo industrial, em aluminio reforcado com espessura minima de 4,0mm, com algas
de banquete na tampa e na panela, tampa com fechamento externo, possui sistema especial de seguranca e
valvula reguladora de pressao, aprovada pelo INMETRO.

Observacao: O numero, as dimensoes e a capacidade da panela de pressao deve atender a demanda
de cada unidade de ensino.

‘ 2. RELAGAO DE UTENSILIOS MINIMOS POR UNIDADE DE ENSINO ‘

| 2.1. Talheres ‘
2.1.1. Colheres
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2.1.1.1. Colher de Servir

Feito totalmente em acgo inox, peca Unica, sem emendas.
2.1.1.2. Colher de mesa

Feito totalmente em acgo inox, peca Unica, sem emendas.
2.1.1.3. Colher infantil

Fabricado totalmente em polipropileno, bmc ou smc, anatbmico, em monobloco, ou seja, em uma Unica

peca, sem emendas.

Observacao: Para uso exclusivo dos bergarios.
2.1.2. Garfos

2.1.2.1. Garfo de mesa

Feito totalmente em ago inox, pega Unica, sem emendas.
2.1.3. Facas de corte

2.1.3.1. Faca de carne

Lamina em ago inox ou carbono com fio liso, cabo anatémico em ago inox ou polipropileno com

antibacteriano, pega Unica, sem emendas.

2.1.3.2. Faca de legumes

Lamina em ago inox com fio liso, cabo anatémico em ago inox ou polipropileno.
2.1.3.3. Faca de mesa

Feito totalmente em ago inox em monobloco, ou seja, em uma Unica pega, sem emendas.

2.2, Cacarola

Feito em aluminio polido industrial, linha hotel, com tampa e pegador de tampa no mesmo material, com
alcas bilaterais em aluminio polido, espessura minima de 3mm.

Observacdao: Com dimensoées variadas conforme a necessidade de cada unidade.

2.3. Caldeirao

Feito em aluminio polido industrial, linha hotel, com tampa e pegador de tampa no mesmo material, com
alcas bilaterais em aluminio polido, espessura minima de 3mm.

Observacdao: Com dimensoées variadas, conforme a necessidade de cada unidade.

2.4. Frigideira

Feita em aluminio polido industrial, linha hotel, com espessura minima de 60mm, resistente.
Observacao: Com dimensoées variadas, conforme a necessidade de cada unidade.

2.5. Chaleira

Feito em aluminio polido, linha hotel, com alga em madeira que proporcione seguranga no manuseio,
resistente.

Observacao: Com dimensoées variadas, conforme a necessidade de cada unidade.

2.6. Bule de aluminio

Feito em aluminio polido, linha hotel, com alga de madeira que proporcione seguranga no manuseio, com
capacidade minima para 2 litros.

2.7. Garrafa Térmica

Ampola interna para conservacgao do liquido em vidro térmico, corpo externo produzido em polipropileno, com

fechamento em rosca, com alca fisica em polipropileno, com capacidade minima de 2 litros.

2.8. Assadeira

Feito em aluminio polido, tipo hotel, design retangular, para uso em fornos a gas e elétrico.
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Observacao: Com dimensoes variadas, conforme a necessidade de cada unidade.

\ 2.9. Escorredor de massas \

Feito em aluminio polido, tipo tacho, com pé e asas de aluminio, furado e resistente. Observagéo: com
dimensbes variadas conforme a necessidade de cada unidade.

| 2.10. Tabua de corte \

Feita totalmente em polipropileno.
Observacao: Com dimensoes variadas, conforme a necessidade de cada unidade.
[ 2.11. Abridor de lata \

Feito em ago inox polido, resistente.
| 2.12. Bacia |

Feita em polipropileno, design redondo, em material de primeira qualidade, resistente. Observagéo: com
dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade.

| 2.13. Bandeja |

Feita em polipropileno ou ABS, lisa, com algas, em material de primeira qualidade, resistente.
Observacdo: Com dimensoées variadas, conforme a necessidade de cada unidade.

\ 2.14. Pote para armazenamento de alimentos

Feito em plastico, liso, de facil higienizagao, incolor, resistente.
Observacdo: Com dimensoées variadas, conforme a necessidade de cada unidade.

| 2.15. Pote de sobremesa |

Feito em vidro temperado, resistente.

| 2.16. Travessa |

Feita em plastico, vidro ou inox, retangular, com tampa.
Observacao: Com dimensoées variadas, conforme a necessidade de cada unidade.
| 2.17. Jarra |

Feita em polipropileno, redonda, com tampa, com alga, capacidade minima de 2 litros, incolor, resistente.

| 2.18. Escorredor de louca |

Feito em aco inox ou aluminio ou plastico, resistente.
| 2.19. Caneca |

Fabricado totalmente em polipropileno.
| 2.20. Pratos |
2.20.1. Prato raso

Feito em vidro temperado, redondo, transparente, liso, resistente.
2.20.2. Prato fundo
Prato fundo feito em vidro temperado, redondo, transparente, liso, acabamento arredondado, resistente.

2.21. Utensilios para servir
2.21.1. Concha

Feito totalmente em ago inox, em monobloco, ou seja, em uma Unica pe¢a, sem emendas, resistente.

2.21.2. Escumadeira

Feito totalmente em ago inox, em monobloco, ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, resistente.

Avenida Sant&atasinm ot | denirp AlekbP28B&00ri24d Cagadar 02 5eb2F onie(@Rh3SE6EAd@B (48/84)  47/90
Pagina 44 de 84



PREFEITURA DE
CACADOR | o soministracio

Desenuoliiments 6 nasss comphamisis

2.21.3. Pegador

Feito totalmente em ago inox, em monobloco, ou seja, em uma Unica peca, sem emendas, resistente.
2.22. Canecao

Feito em aluminio polido, linha hotel, com alca em madeira que proporcione seguranca no manuseio,
resistente.

Observacdo: Com dimensoées variadas, conforme a necessidade de cada unidade.

Avenida Sant&atasinm ot | denirp AlekbP28B&00ri24d Cagadar 02 5eb1F oniee(@Rh3SE6EAddB (49/84)  48/90
Pagina 45 de 84



- PREFEITURA DE
el CACADOR gicfgm: I?I’RACAO
»= R 7

& noddo comphomiss

PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

\ ANEXO VI |

| ESPECIFICAGAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS |

| ALHO |

Descricdo do objeto: nacional, de primeira, graido, descascado, devera ser procedente de espécimes
vegetais genuinos e saos, ser de colheita recente, ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma,
sabor e cor préprios da espécie, estar livre de enfermidades, isentos de sujidades, ndo estar danificado por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecéanica que afete a sua aparéncia. Embalagens de 1 Kg.

ACUCAR REFINADO |

Descricao do objeto: sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agUcar (Saccharumofficinarum L.),
purificado por processo tecnoldgico adequado, podendo conter vitaminas e minerais, desde que
mencionados. Deve ser classificado como amorfo, de primeira.

Caracteristicas gerais: segundo a Resolugdo RDC n?® 271, de 22/09/2005, deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve
ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos
Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagao;
Contaminantes; Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos
Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo Nutricional Complementar, quando
houver; e outras legislagfes pertinentes.

Nao deve apresentar sujidade, umidade, bolor, coloragédo, misturas, peso e rendimento insatisfatério.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aparéncia de p6 branco, fino, ndo devendo apresentar-se melado
ou empedrado. Cor branca; odor préprio e sabor doce.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

Na detecgao ou identificagcdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no roétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno atéxico, contendo 01 kg de peso liquido. Nao serao
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo
vigente.

Embalagem secundaria: Sacos de plastico ou de papel reforgados e lacrados, com capacidade para até 10
kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.
| AMIDO DE MILHO

Produto amilaceo extraido das partes aéreas comestiveis dos vegetais (sementes, etc.). designado “amido”
seguido do nome do vegetal de origem como “amido de milho”. As caracteristicas gerais do produto deverao
atender as normas e legislagdes sanitarias.

[ ARROZ BRANCO |

Descrigéo do objeto: gréos de arroz “in natura”, provenientes da espécie Oryza sativa, beneficiado, polido,
longo fino (“agulhinha”), tipo 1.

Caracteristicas gerais: classificado como arroz do grupo beneficiado, subgrupo polido, classe longo fino
(“agulhinha”), tipo 1, conforme a Portaria n® 269, de 17/11/88 e anexos; complementada pelas Portarias: n® 1,
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de 09/01/1989; n® 157, de 04/11/1991; n? 80, de 10/04/1992 e n® 10, de 12/04/1996. O produto devera ser da
safra corrente.

O produto deve apresentar bom estado de conservacao, isento de processos de fermentacdo, mofo, odor
estranho e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos brancos. Odor e sabor caracteristicos. Deve
pelo menos dobrar de volume apds o cozimento. Todos os graos (100%) devem estar cozidos no tempo que
determina a embalagem ou, no caso de nao haver determinagdo na embalagem, em no maximo 20 minutos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saide humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

Na detecgao ou identificagcdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagbes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: deve estar intacta, em sacos de polietileno resistente, hermeticamente fechado, atdxico,
incolor e transparente contendo 1 kg de peso liquido. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para 30 kg.
Data de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificagcdo de graos referente
a lote que esta sendo entregue, emitido pelo érgéo oficial de classificagdo, devidamente credenciado pelo
Ministério da Agricultura, em modelo oficial e de acordo com a legislagdo em vigor. Na nota fiscal referente a
entrega devera constar o nimero do lote que esta sendo entregue.

| ARROZ INTEGRAL |

Descricdo do objeto: grdos de arroz “in natura”, provenientes da espécie Oryza sativa, beneficiado, integral,
tipo 1.

Caracteristicas gerais: classificado como arroz do grupo beneficiado, subgrupo integral, classe longo fino
(“agulhinha”), tipo 1, conforme a Portaria n® 269, de 17/11/88 e anexos; complementada pelas Portarias: n® 1,
de 09/01/1989; n® 157, de 04/11/1991; n°® 80, de 10/04/1992 e n® 10, de 12/04/1996. O produto devera ser da
safra corrente.

O produto deve apresentar bom estado de conservacao, isento de processos de fermentagao, mofo, odor
estranho e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos ligeiramente amarelados. Odor e sabor
caracteristicos. Deve pelo menos dobrar de volume apds o cozimento. Todos os graos (100%) devem estar
cozidos no tempo que determina a embalagem ou, no caso de ndo haver determinagdo da embalagem, em
no maximo 20 minutos.

Caracteristicas Macroscopicas e MicroscOpicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscopica. Na
deteccao ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno atdxico, incolor e transparente contendo 1kg de peso
liquido. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislagao vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para 30 kg.
Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
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Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificacado de graos referente
a lote que esta sendo entregue, emitido pelo 6rgao oficial de classificacdo, devidamente credenciado pelo
Ministério da Agricultura, em modelo oficial e de acordo com a legislacdo em vigor. Na nota fiscal referente a
entrega devera constar o nimero do lote que esta sendo entregue.

ARROZ PARBOILIZADO

Descrigdo do objeto: grdos de arroz “in natura”, provenientes da espécie Oryza sativa, beneficiado,
parboilizado, longo fino (“agulhinha”), tipo 1.

Caracteristicas gerais: classificado como arroz do grupo beneficiado, subgrupo parboilizado, classe longo fino
(“agulhinha”), tipo 1, conforme a Portaria n° 269, de 17/11/88 e anexos; complementada pelas Portarias: n° 1,
de 09/01/1989; n® 157, de 04/11/1991; n° 80, de 10/04/1992 e n® 10, de 12/04/1996. O produto devera ser da
safra corrente.

O produto deve apresentar bom estado de conservagao, isento de processos de fermentagdo, mofo, odor
estranho e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos ligeiramente amarelados. Odor e sabor
caracteristicos. Deve pelo menos dobrar de volume apds o cozimento. Todos os graos (100%) devem estar
cozidos no tempo que determina a embalagem ou, no caso de ndo haver determinagdo da embalagem, em
no maximo 20 minutos.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a salude humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenga de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscépica. Na
deteccdo ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno atédxico, incolor e transparente contendo 1kg de peso
liquido. N&o seréo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislagao vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para 30 kg.
Data de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificagao de graos referente
a lote que estad sendo entregue, emitido pelo 6rgéo oficial de classificagdo, devidamente credenciado pelo
Ministério da Agricultura, em modelo oficial e de acordo com a legislacdo em vigor. Na nota fiscal referente a
entrega devera constar o numero do lote que esta sendo entregue.

[ AVEIA EM FLOCOS FINOS E GROSSOS |

Descricao do objeto: é o produto obtido de grdos sadios de Avena sativa que foram submetidos ao tratamento
adequado. Deve apresentar - se em flocos finos ou grossos. Proveniente de estabelecimento sob inspegao
oficial, produzido de acordo com as normas de Boas Praticas de Fabricacdo. Nao é permitida a mistura de
classes. Alimento isento da obrigatoriedade de registro sanitario segundo a RDC ANVISA N¢ 27, DE 6 DE
AGOSTO DE 2010. Estar adequado aos Limites Maximos de Residuos de Agrotdxicos fixados pela ANVISA
- PARA 2010.

Caracteristicas gerais: classificado como aveia em flocos finos ou grossos. O produto devera ser da safra
corrente. O produto deve apresentar bom estado de conservacgao, isento de processos de fermentagéo, mofo,
odor estranho e substancias nocivas a saude. Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Odor, textura e cor
caracteristicos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saiude humana
(macroscépicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscépica. Na
deteccao ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
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declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem plastica transparente, integra, descartavel, atéxica, corretamente fechada.
No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacao do produto, data de fabricacao, data de validade,
procedéncia e informacao nutricional. Contendo 500g de peso liquido. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao vigente.

Embalagem secundaria:
Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificagao de graos referente
a lote que esta sendo entregue, emitido pelo 6rgao oficial de classificagao, devidamente credenciado pelo
Ministério da Agricultura, em modelo oficial e de acordo com a legislacdo em vigor. Na nota fiscal referente a
entrega devera constar o nimero do lote que esta sendo entregue.

AVEIA INTEGRAL EM FLOCOS

Descricdo do objeto: Aveia, integral em flocos, isenta de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade
maxima de 15% por peso, acondicionada em lata vedada, com validade minima de 10 meses a contarda data
de entrega.

BISCOITO DOCE TIPO “MAISENA”

Descricdo do objeto: biscoito tipo maisena obtido pela mistura de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido folico, 6leo vegetal (livre de gordura trans), amido de milho, aglcar, sal e outras substancias alimenticias
que caracterizem o produto, desde que mencionadas, submetidos a processos de amassamento e cocgdo. O
produto ndo devera conter soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada ou
proteina texturizada de soja).

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n® 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicbes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saide do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informag¢do Nutricional
Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

Fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar em
perfeito estado de conservagdo. Serao rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados ou com caracteristicas
organolépticas anormais. Nao sera tolerado o emprego de corantes artificiais na confec¢ao dos biscoitos.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada, cor e odor proprios; sabor doce
caracteristico. Deve ser crocante e nao apresentar-se quebrado nem queimado.

Caracteristicas Macroscopicas e MicroscOpicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolu¢cao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

Na detecgao ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem dupla, sendo a interna em polipropileno bi-orientado e a externa em filme
laminado flexivel composto de polipropileno bi-orientado. Cada pacote deve conter de 360 a 400 gr. Nao serao
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao
vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforgcada, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 09 meses a partir da data da entrega.
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‘ BISCOITO SALGADO TIPO “CREAM-CRACKER”

Descrigao do objeto: biscoito tipo cracker obtido pela mistura de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, 6leo vegetal (livre de gordura trans), amido de milho, sal, extrato de malte e outras substancias
alimenticias que caracterizem o produto, desde que mencionadas, submetidos a processos de amassamento
€ coccao.

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n? 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que cologuem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricagcdo. O produto deve
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informag&o Nutricional
Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

Fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar em
perfeito estado de conservagdo. Serao rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados ou com caracteristicas
organolépticas anormais. Nao sera tolerado o emprego de corantes artificiais na confecgao dos biscoitos.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada, cor e odor proprios; sabor ligeiramente
salgado. Deve ser crocante e ndo apresentar-se quebrado nem queimado.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improéprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

Na deteccao ou identificagéo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem dupla, sendo a interna em polipropileno bi-orientado e a externa em filme
laminado flexivel composto de polipropileno bi-orientado. Cada pacote deve conter de 400 a 500 gr. Nao seréao
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao
vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforgada, com as abas superiores € inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg.

Data de fabricagéo: o produto deve ter sido fabricado no méximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 09 meses a partir da data da entrega.
BISCOITO DOCE TIPO “MARIA”

Descrigao: biscoito tipo maria obtido pela mistura de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, 6leo
vegetal (livre de gordura trans), amido de milho, leite ou soro de leite, agucar, sal e outras substéncias
alimenticias que caracterizem o produto, desde que mencionadas, submetidos a processos de amassamento
€ CoCgao.

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n? 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricacdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscdpicas e Microbiolégicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo Nutricional
Complementar, quando houver e outras legisla¢des pertinentes. Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservagado. Serao
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados ou com caracteristicas organolépticas anormais. Nao sera
tolerado o emprego de corantes artificiais na confec¢ao dos biscoitos.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada, cor e odor proprios; sabor doce
caracteristico. Deve ser crocante e ndo apresentar-se quebrado nem queimado.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saiude humana
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(macroscépicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

Na detecgao ou identificagao de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagbes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem dupla, sendo a interna em polipropileno bi-orientado e a externa em filme
laminado flexivel composto de polipropileno bi-orientado. Cada pacote deve conter de 400 a 500 gr. Nao serao
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo
vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg.

Data de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 09 meses a partir da data da entrega.
| CACAU EM PO - 32%

Caracterizagao do produto: produto obtido da massa (ou pasta ou liquor) de améndoas de cacau (Theobroma
cacao L.). Nao deve conter gluten

O produto devera estar acondicionado em latas ou embalagens aluminizadas de até 2 kg e reembaladas em
caixas de papelao de até 16 kg. A embalagem secundaria do produto devera ser de caixa de papelao
reforcado, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o nome
da empresa e o nome do produto. Sera considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e ou deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do mesmo.

Prazo de validade: O prazo de validade minimo ser& de 12 meses a partir da data de entrega do produto.
| CAFE |

Embalagem primaria: a vacuo com validade minima de 10 meses a partir da entrega pelo fornecedor, com
registro da data de fabricagéo e validade estampadas no rotulo da embalagem. Pacotes de 500 gramas.

Aspecto: em pé homogéneo, torrado e moido, tipo tradicional, procedente de espécies de vegetais genuinos,
sdos e limpos. Auséncia de sujidades, larvas e substancias estranhas, com selo de pureza ABIC.

Ponto de torra: média, preferencialmente;
Aroma e sabor: caracteristico do produto, podendo ser suave ou intenso.
\ CARNE BOVINA CONGELADA TIPO PATINHO (moida, tiras, iscas e em cubos) \

Descrigcao: Carne de boi, tipo de corte: patinho, congelada, devera ser manipulada seguindo as boas praticas
de fabricacdo. Carnes provenientes de machos de espécie bovina, provenientes de animais sadios e abatidos
sob inspecao veterinaria. Deverdo apresentar-se livres de parasitas e de quaisquer substancias
contaminantes que possam altera-las ou encobrir alguma alteracdo. Auséncia de Hematomas, fibrose,
reacoes de vacinas e residuo de tinta de carimbo. Durante o processamento devera ser realizada a aparagem
(eliminacdo da gordura aderida, cartilagem e aponevroses). A carne em iscas devera ser congelada e
armazenada a temperatura de -18°C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior e transportada em
condic¢des que preservem a qualidade e as caracteristicas do alimento congelado. O produto devera estar de
acordo com a legislagao vigente. Portaria n.? 05 de 08/11/88 — SIPA/DIPOA;Decreto n.230.691 de 29/03/52 —
RISPOA/M.A. Alterado pelo Decreto Federal n.?1.255 de 25/06/62. Devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢gdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para
estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

Caracteristicas gerais: A carne bovina (patinho) devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteracdo. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida nem pegajosa; Cor: vermelho brilhante, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas; Odor e sabor proprios.

Caracteristicas Macroscdpicas e Microscopicas: Auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Resolugdo n.? 175
de 08 de julho de 2003, publicada no D.O.U. em09/07/2003. Serao adotados os critérios e padrbes
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estabelecidos na Resolugao RDC n.? 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, item a , publicada no
DOU Secao |, em 10/01/01. Poderao ser efetuadas outras determinacgoes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o estado
higiénico-sanitario e/ou composicéo do produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfeccdes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor. Embalagem primaria: A embalagem primaria do produto
devera ser a vacuo, tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atdxica, transparente e resistente, termossoldada
contendo entre 01 Kg (um quilo) e 02 Kg (dois quilos) do produto. A embalagem primaria deve estar intacta,
acondicionada em sacos de polietileno resistente, atéxico e lacrado mecanicamente. Deve estar intacta, sem
perfuragcbes. Quando descongelado, o produto ndo poderd perder percentual de agua superior ao
determinado pela legislacdo. Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminacao
e/ou deterioragao, ou que nao permita o perfeito armazenamento do produto. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislagéo vigente (Instrugao Normativa n® 22, de 24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do produto (nome do corte do frango), marca, identificagéo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou entreposto de carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e data de validade), condi¢gdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagao da expresséo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n%-----/-----. Todas as informagbes devem ser apresentadas de forma clara e indelével e que resista as
condicbes rotineiras de manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: A embalagem secundaria do
produto devera ser caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto e as condigbes de estocagem
congelada, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita gomada plastificada, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com a legislagao vigente. Sera considerado impréprio para o
consumo o produto cuja embalagem defeituosa exponha o mesmo a contaminagéo e/ou deterioragao.

Data de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias antes da data de entrega

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.
\ CARNE DE FRANGO - FILE DE COXA E SOBRECOXA , PEITO COM SASSAMI E SASSAMI \

Descricdo: Carne de frango, filé (sobrecoxa e peito), congelada, sem 0sso, sem pele, manipulada em
condigdes higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspegéo veterinaria. O produto
devera ser congelado em temperatura igual ou inferior a -18°C e transportado em caminh&o frigorifico a essa
mesma temperatura, em condi¢gdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do frango.

Caracteristicas gerais: A carne de frango, filé (sobrecoxa e peito) devera apresentar-se livre de parasitos e
de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): A ave deve ter contornos definidos, firme e sem manchas, peca
lisa e coloragdo clara, aderente e sem odores.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: O produto nao devera conter substancias/matérias estranhas
de qualquer natureza.

Embalagem primaria: o pacote de filé congelado devera apresentar peso liquido de até 2 kg. A embalagem
primaria deve estar intacta, acondicionado em sacos de polietileno resistente, atoxico e lacrado
mecanicamente. Deve estar intacta, sem perfuragdes.

Quando descongelado, o produto ndo poderd perder percentual de agua superior ao determinado pela
legislacéao.

Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagao e/ou deterioragédo, ou que
nao permita o perfeito armazenamento do produto.

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente (Instru¢cdo Normativa n® 22, de 24/11/2005,
do M.AA)).

No rétulo de cada embalagem deve constar identificagdo completa do produto (nome do corte do frango),
marca, identificagdo da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico ou entreposto de carne), peso
liquido, data de processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e data de validade), condi¢cdes de
armazenamento, carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob nf-----/-----,

Todas as informagdes devem ser apresentadas de forma clara e indelével e que resista as condigbes
rotineiras de manuseio da embalagem.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgada, lacrada e identificada com o nome da empresa, nome
do corte de ave e a quantidade em quilos do produto, devendo pesar até 18 kg. O produto também pode ser
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entregue em caixa plastica limpa, retornavel.
Data de fabricacao: o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias antes da data de entrega
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.
‘ CEREAL A BASE DE ARROZ PRE-COZIDO PARA ALIMENTAQAO INFANTIL ‘

Descricdo do produto: farinha de arroz, aglcar, amido, vitaminas, sais minerais e aromatizante. Contém
gluten.

Caracteristicas gerais: o produto deve estar acondicionado em lata ou sachet, integro, resistente, vedado
hermeticamente e limpo.

Embalagem priméria: lata ou sachet de 400g, contendo na rotulagem os dados de identificagao e procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto e nimero do registro.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data de fabricagao.

ERVAS E ESPECIARIAS (alho, canela em pd, cebolinha, colorifico, gengibre, hortela, manjericao,
orégano desidratado, salsinha)

Descricao do objeto: ervas e temperos como: alho, canela, cebolinha, colorifico, gengibre, horteld, manjericao,
orégano, salsinha. Alho: Graudo do tipo comum, cabega inteira fisiologicamente desenvolvido, com bulbos
curados, sem chocamento, danos mecéanicos ou causado por pragas de acordo com a resolugdo 12/78 da
CNNPA.Canela em p6: Canela proveniente de cascas sas, limpas e secas, em forma de pé fino,
acondicionado em saco de polietileno, integro, atdxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. De acordo
com a RDC n°276/2005. Tubo com 30g. Cebolinha: Folhas interinas, frescas, com talo, graddas, sem
manchas, com coloracdo uniforme, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas, maco
aproximadamente 300g (sem raizes) de acordo com a resolugéo 12/78 da CNNPA. Colorau: O colorifico deve
ser constituido de matéria prima de boa qualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do
produto. Contendo no Maximo 10% de sal, de acordo com as normas vigentes. Pct com 100g.Gengibre:rizoma
proveniente da planta Zingiberofficinale, deve estar com aparéncia fresca e com cor, cheiro e sabor proprios.
Hortela: Fresca, em folhas verdes, com aspecto de cor e cheiro de sabor proprio, livre de sujidades, parasitas
e larvas, pesando aproximadamente 300gr o mago, com folhas integras, frescas, de acordo com a resolugao
12/78 da CNNPA. Louro: Em folha seca, obtida de espécimes vegetais genuinas, limpas e secos, de coloragéo
verde pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, isento de materiais estranhos a sua espécie,
acondicionada em saco plastico transparente atéxico, resistente e hermeticamente vedado. De acordo com a
rdcn°276/2005. Com 6g aproximadamente. Manjericdo desidratado: Em folha seca, obtido de espécies
vegetais genuinas, folhas sas, limpos e secos, de coloragdo verde pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e
sabor préprio, isento de materiais estranhos a sua espécie, acondicionada em saco plastico transparente
atéxico, resistente e hermeticamente vedado.De acordo com a RDC n°276/2005.Com 7 gramas
aproximadamente. Orégano desidratado: Constituido de folhas acompanhadas ou ndo de pequenas unidades
florais, sés, secas e limpas, acondicionado em saco de polietileno, integro, atéxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. Pct com 10g.Salsinha: Talos e folhas inteiras, frescas, graidas, sem manchas, com
coloracao uniforme, talos e folhas inteiras, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas, mago com
aproximadamente 300g (sem raizes). de acordo com a resolucao 12/78 da CNNPA.

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n?® 272, de 22/09/2005, os produtos devem ser obtidos,
processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em condi¢gdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagao vigente de Boas Préaticas de Fabricagdo. Os Produtos devem
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricacdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscdpicas e Microbiolégicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem nutricional de Alimentos Embalados; Informacao Nutricional
Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aparéncia fresca, com cor, odor e sabor caracteristicos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saidde humana
(macroscépicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para 0 consumo humano e dispensa a determinagdo microscopica.

Na detecgao ou identificagao de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
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embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
numero do lote, data de fabricagédo, data de validade, quantidade do produto. Nao serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao vigente.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 6 meses a 1 ano partir da data da entrega.
EXTRATO DE TOMATE

Produto resultante da concentragédo da polpa de frutos maduros e sdos do tomateiro Solanumlicopersicum
por processo tecnolégico adequado. O produto sera designado por extrato de tomate, podendo também ser
denominado massa de tomate ou concentrado de tomate. As caracteristicas gerais do produto deverédo
atender a Portaria n 1 - DINAL/MS de 28/01/87 e demais normas e legislagbes sanitarias.

FARINHA DE AVEIA ‘

Descricao do objeto: aveia. Contém glaten.
Caracteristicas gerais: o produto deve estar acondicionado em caixa, integra, resistente, vedada e limpa.

Embalagem primaria: caixa de 200 a 500 g, contendo na rotulagem os dados de identificagao e procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto e nimero do registro.

Prazo de validade: validade minima de 06 meses a partir da data de entrega.
FARINHA DE MANDIOCA \

Descricdo do objeto: farinha de mandioca seca, extra fina, branca, tipo 1, obtida de raizes provenientes de
plantas da familia Euforbidcea, género Manihot, submetidas a processo tecnolégico adequado de fabricagdo
e beneficiamento.

Caracteristicas gerais: farinha de mandioca grupo seca, subgrupo extra fina, classe branca, tipo 1, classificada
de acordo com a Portaria N2 554, de 30/08/1995. O produto ndo deve conter misturas, sujidades, bolor e odor
forte e intenso nao caracteristico e coloragdo anormal.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de pé fino, cor, odor e sabor préprios. Nao deve
apresentar pontos pretos.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

Na detecgao ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Rotulagem: No rétulo devera constar o nome do produto, grupo, subgrupo, classe, tipo, peso liquido,
identificagdo do responsavel pelo produto (nome ou razao social, CGC, endere¢co e numero de registro do
estabelecimento no MAARA), impresso originalmente quando da confec¢do da embalagem, ndo se aceitando
marcagao complementar por etiquetas adesivas ou carimbo; de acordo com a Portaria n°® 554, de 30/08/1995.

Embalagem primaria: A embalagem deve estar intacta, em sacos de polietileno transparente, contendo de
500 gr até 01 kg. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para até 30 kg.
Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificacdo de graos referente
a lote que esta sendo entregue, emitido pelo 6rgao oficial de classificagdo, devidamente credenciado pelo
Ministério da Agricultura, em modelo oficial e de acordo com a legislagao em vigor. Na nota fiscal referente a
entrega devera constar o numero do lote que esta sendo entregue.

| FARINHA DE MILHO PRE-COZIDA |
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Descricdo do objeto: produto obtido a partir da moagem do gréo de milho (Zeamays, L), desgerminado ou
nao, pré-cozido seco por processos tecnoldgicos adequados. Deve ser em forma de farinha, pré-cozida (tipo
polenta), enriquecida com ferro e acido folico (cada 100 gr deve fornecer, no minimo, 4,2 mg de ferro e 150
mcg de acido félico), podendo ou ndo conter sal.

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n? 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicbes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que cologuem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. O produto deve
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricacao; Contaminantes; Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbiolégicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informag&o Nutricional
Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

Cada 100 gr deve fornecer, no minimo, 4,2 mg de ferro e 150 mcg de acido félico.

O produto devera ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e parasitos,
nao podendo estar umido, fermentado ou rangoso Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de pd
fino; cor amarela, odor e sabor proprios. Nao deve apresentar pontos pretos.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscopica. Na
detecgdo ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rotulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente
bem vedado, contendo 500 gr ou 01 kg. N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.

Embalagem secundéria: Sacos de plastico ou de papel reforgados e lacrados contendo até 12 kg.
Data de fabricagéo: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL

Descricao do objeto: farinha de trigo tipo 1, de cor branca, enriquecida com ferro e acido félico. Cada 100 gr
deve fornecer, no minimo, 4,2 mg de ferro e 150 mcg de acido folico. Deve ser elaborada com gréos de trigo
(TriticumaestivumL.) ou outras espécies de trigo do género Triticum (exceto Triticumdurum), ou combinagdes
por meio de trituracao ou moagem e outras tecnologias ou processos.

Caracteristicas Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de odores ou sabores estranhos ou
impréprios ao produto. Segundo a Resolucdo RDC n°® 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legisla¢do vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricacao; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscopicas e Microbiolégicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo Nutricional
Complementar, quando houver e outras legisla¢des pertinentes. Devera ser fabricada a partir de graos de
trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservagéo, limpa, sem
umidade e isenta de odores ou sabores estranhos ou impréprios ao produto.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de pé fino, leve, cor branca, odor e sabor proprios.
Quando utilizado no preparo de paes, nao deve deixar a massa escura.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saide humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagéo microscopica.

Na detecgao ou identificagao de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
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declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: plastico atéxico, novo, limpo, que proteja o produto de dano interno ou externo e que
nao transmita odores e sabores estranhos ao produto. Cada pacote deve conter até 05 kg. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade para até 30 kg.
Data de fabricagado: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 03 meses a partir da data da entrega.

FERMENTO DE BOLO (quimico)

Descricao do objeto: produto formado de substancia ou mistura de substéncias quimicas que, pela influéncia
do calor e/ou umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas,
amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade.

Caracteristicas gerais: O fermento quimico destina-se a ser empregado no preparo de paes, biscoitos,
bolachas e produtos afins de confeitaria. Na composigéo do produto poderéo estar presentes os componentes
listados na Resolugdo CNNPA n® 38. O produto ndo podera apresentar sujidades e matérias estranhas em
100g da amostra.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de p6 fino, cor branca, sabor e odor proprios. Nao deve
apresentar-se empedrado. Quando empregado no preparo de bolos, deve fazer a massa crescer,
incorporando ar e ficando com aspecto macio.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenga de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscopica.

Na deteccao ou identificagcao de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem intacta, em latas de 100 gr com tampa e lacre de protegao. As latas nao
devem apresentar ferrugem, amassamento, vazamento ou abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislagao vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforgada, com as abas superiores € inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 72 latas.

Data de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

FLOCOS DE MILHO SEM AGUCAR

Descri¢ao do objeto: Flocos de milho com sabor natural, obtidos a partir de milho sem tegumentos, cozidos,
secos, laminados e tostados. Ingredientes: milho, extrato de malte, sal refinado, agua, enriquecido com Ferro,
Acido Fdlico, Zinco, Vitamina A, Vitaminas do Complexo B e Vitamina C.

Embalagem primaria: plastico atéxico, novo, limpo, que proteja o produto de dano interno ou externo e que
nao transmita odores e sabores estranhos ao produto. O produto devera ser acondicionado em embalagens
adequadas para as condi¢gdes previstas de transporte e armazenamento e que confiram a protecdo
necessaria. Cada pacote deve conter 01 kg. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.

Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES

Descricao do objeto: Férmula infantil para lactentes até o sexto més de vida, em pé para diluicao, a base de
leite de vaca, utilizado para lactentes sadios, conforme RDC n®. 43, de 19/09/2011 - ANVISA, acondicionado
em embalagem de lata aluminizada ou embalagem de polietileno atéxico, contendo 400g, com identificacdo
na embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricagéo e validade.
Validade minima de 12 (doze) meses a contar da data de entrega.
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FRUTAS (abacate, abacaxi, banana, laranja, mamao, maca, manga, melao, melancia, tangerina e péra). \

Fruta é o produto da frutificagao de uma planta sa, destinada ao consumo “In natura”. As frutas proprias para
o consumo deverao ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e saos, e satisfazer as seguintes
condigbes minimas: a) ser frescas; b) ter atingido o grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor proprios da
espécie e variedade; ¢) apresentar grau de maturacao tal que lhe permita suportar a manipulagéo, o transporte
e a conservagcdo em condicdes adequadas para o consumo mediato e imediato; d) ser colhidas
cuidadosamente e nao estar golpeadas ou danificadas por qualquer lesao de origem fisica ou mecanica que
afete a sua aparéncia; a polpa e o pedunculo, quando houver, deverao se apresentar intactos e firmes; €) nao
conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca; estar isentas de
umidade externa anormal; aroma e sabor estranhos; g) estar livres de residuos de fertilizantes. Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiologicas e Microscépicas deverao obedecer ao Codigo Sanitario e
demais normas e legislagdes aplicaveis.

FUBA

Descricao: produto obtido pela moagem do grao de milho de 1 2 qualidade, fortificado com ferro e acido félico.
O fuba devera ser obtido a partir de graos de milho, séos, limpos e em perfeito estado de conservagéao,
respeitando as Boas Praticas de Fabricacdo, conforme estabelecido pela Portaria n® 1428 de 28.11.93.

Embalagem primaria: Embalagem de filme de propileno com 1 litro, acondicionado em saco de PVC.
Prazo de validade: constante no rétulo do produto, no maximo 50 dias da data de fabricagao.
| GELEIA 100% FRUTA \

Descricdo: morango, amora, framboesa, suco concentrado de maca e liméo, geleificante pectina de fruta e
conservador sorbato de potassio. ndo contém glaten.

IOGURTE NATURAL |

Descri¢éao do produto: Produto resultante da fermentagdo do leite pasteurizado ou esterilizado, por fermentos
lacticos préprios, cuja fermentacéo se realiza com cultivos proto-simbidnticos de Steptococcus salivarius
subsp. thermophilus e Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus aos quais se podem acompanhar, de forma
complementar, outras bactérias acido-lacticas que, por sua atividade contribuem para a determinagdo das
caracteristicas do produto final.

Composicao: Leite e/ou leite reconstituido padronizado em seu contetdo de gordura. Cultivos de bactérias
lacticas e/ou cultivos de bactérias lacticas especificas, segundo corresponda as definigbes supracitadas. O
produto deve apresentar consisténcia semi-solida (liquida cremosa); cor, odor e sabor caracteristicos.

LEGUMES (abobrinha, abébora, beterraba, cebola, cenoura, chuchu, pepino, vagem, tomate) \

Legume é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente de leguminosas, utilizados
como alimentos. Os legumes préprios para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condicdes minimas: a) ser colhidos ao atingirem grau normal de
evolugdo do tamanho e apresentados ao consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e
sabor préprios da variedade e espécie; b) estar livre de enfermidades; ¢) ndo estar danificados por qualquer
lesdo de origem fisica ou mecéanica que afete a sua aparéncia; d) ndo estar sujos de terra; e) ndo conter
corpos estranhos aderentes a superficie externa; f) estar isento de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos; g) estar livre de residuos de fertilizantes. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscopicas deverdo obedecer ao Codigo Sanitario e demais normas e legislacao
sanitaria.

LEGUMINOSAS (ervilha, feijao preto e vermelho e lentilha)

Descricao do objeto: grupo das leguminosas contendo: ervilha, feijao, lentilha. Ervilha: proveniente da vagem
de Pisumsativum, de cor verde quando colhida em tempo correto. Feijdo: grdos provenientes da espécie
Phaseolusvulgaris L., grupo ando, classe preto, tipo 1, conforme a conforme a Portaria n® 161, de 24/07/87.

Lentilha: leguminosa comestivel proveniente da familia Fabaceae, na cor caracteristica a variedade
correspondente de tamanho e formatos naturais, maduros limpos e secos.

Caracteristicas gerais: Os produtos deverao ser da safra corrente. Devem apresentar bom estado de
conservacao, isento de processos de fermentag¢do, mofo, odor estranho e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos inteiros, cor caracteristica de cada espécie, odor
e sabor préprios. Nao deve conter odor de mofo. Todos os grdos (100%) devem estar cozidos no tempo que
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determina a embalagem ou, no caso de nao haver determinacao da embalagem, para o feijao considera-se:
25 a 40 minutos em panela de pressao ou 80 a 90 minutos em panela simples.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscopica.

Na detecgao ou identificagao de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagbes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente
bem vedado, contendo 01 kg. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem
deve estar de acordo com a legislagdo vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para 30 kg.
Data de fabricagado: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 05 meses a partir da data da entrega.

LEITE INTEGRAL UHT

Descricdo: leite UHT integral (Ultra-HighTemperature, UHT), ou seja, o leite homogeneizado que foi
submetido, durante 2 a 4 segundos, a uma temperatura entre 130°C e 150°C, mediante um processo térmico
de fluxo continuo, imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a 32°C e envasado sob condigbes
assépticas em embalagens estéreis e hermeticamente fechadas.

Caracteristicas gerais: leite UHT integral (Ultra-HighTemperature, UHT). Sera aceito o uso dos seguintes
estabilizantes: citrato de sédio, monofosfato de sodio, difosfato de sédio, trifosfato de sddio, separados ou em
combinagdo, em uma quantidade n&o superior a 0.1g/100ml expressos em P205.

As praticas de higiene para elaboragdo do produto estardo de acordo com o estabelecido no Cédigo
Internacional recomendado de Praticas, Principios Gerais de Higiene dos Alimentos (CAC. Vol. A 1985).

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto liquido, cor branca, sabor e odor caracteristicos, sem
sabores e odores estranhos.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

Na detecgao ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Rotulagem: deve obedecer ao disposto as Legislagbes especificas (referéncia abaixo). Embalagem priméria:
Acondicionado em embalagem Tetra BrickAsseptic. As bordas do fecho de vedacao da embalagem devem
estar perfeitas e ter registro no Ministério da Agricultura — SIF/DIPOA. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam estufadas ou danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legisla¢éo vigente.

Embalagem secundéria: bandeja de papeldo reforgcada revestida com plastico resistente e lacrado, com
capacidade para 12 litros.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 100 dias a partir da data da entrega.

LEITE EM PO INTEGRAL

Descricdo: Leite em poé integral obtido por desidratacdo do leite de vaca mediante processos
tecnoldgicos adequados com no minimo 3% de teor de gordura. O produto, ao ser reconstituido,
conforme indicagcdo na rotulagem, devera satisfazer aos padrbes de leite integral. Envasados
assepticamente em embalagem hermética, aluminizada que nédo permita a passagem de ar e luz e
assegure sua apresentacao e conservacado até o momento do consumo, sem a necessidade de
refrigeragdo. Sem adigdo de agucar, aditivos quimicos como corantes, estabilizantes ou outras
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substancias artificiais ou estranhas ao produto de origem. O produto ndo devera apresentar cor
alaranjada ou amarelo forte, odor e sabor de rangco, mofo ou outras alteragbes nad caracteristicas
do alimento. Serao recusadas embalagens violadas ou danificadas. Embalagem de 1 kg.

MASSAS DERIVADAS DO TRIGO (macarrao aletria, espaguete, parafuso, parafuso com vegetais,
cabelo de anjo)

Descricao: produtos obtidos da sémola de trigo, exclusivamente, com agua, resultante do processo de
empasto e amassamento mecanico, sem fermentagao, adicionado de ovos. Macarrao parafuso com vegetais:
além das especificacoes anteriores, adicionado de vegetais (tomate e espinafre desidratados). Pode conter
corantes naturais.

Caracteristicas gerais: O macarrdo devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas e limpas, isentas
matéria terrosa e de parasitos. Nao devera apresentar sujidades, bolor manchas ou fragilidade a pressédo dos
dedos. O macarrdo devera ser fabricado com sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico, e, ao ser
colocado na agua, ndo devera turva-la antes da cocgédo e ndo podera apresentar-se fermentado ou rangoso.
O produto devera classificado como massa seca; de acordo com a sua denominagao, exemplo: tipo aletria,
para o preparo de sopa; tipo espaguete; tipo parafuso; tipo parafuso com vegetais; tipo conchinha Nao sera
aceito macarrdo misto. Podera conter os aditivos permitidos pela legislagdo. Ndo deve conter corantes
artificiais.

Segundo a Resolugdo RDC n? 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condigbes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos Regulamentos
Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscépicas e Microbiologicas; Rotulagem de Alimentos Embalados;
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagao Nutricional Complementar, quando houver e
outras legislagdes pertinentes.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor amarela uniforme (exceto tipo parafuso com vegetais);
aspecto, odor e sabor caracteristicos. Ao ser colocada na agua, nao deve turvé-la antes da cocg¢do. Nao pode
estar fermentada ou rangosa. Nao deve apresentar pontos brancos quebradigos. Com rendimento minimo
apos o cozimento de 02 vezes a mais do peso antes da cocgao. Para o parafuso com vegetais: pode ser de
cores: amarela, vermelha e verde uniformes.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

Na detecgao ou identificagcdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente
bem vedado, contendo 500gr. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.

Embalagem secundaria: de papeléo reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.
MANTEIGA |

Descri¢ao: Manteiga pura SEM SAL. Embalagem com, no minimo 500g, contendo dados de identificagcdo do
produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. O produto devera ter registro no Ministério da
Saude e/ou Agricultura. Devera ser transportado em carros fechados refrigerados, em embalagens e
temperaturas corretas (10°c ou de acordo com o fabricante) e ade- quadas, respeitando a caracteristicas do
produto. De modo que as embalagens ndo se apre- sentem estufadas ou alteradas.

| OLEO DE SOJA |

Descricao do objeto: 6leo de soja, tipo 1, refinado, obtido dos graos de soja (Glycine Max. L. Merrill), por meio
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de processos tecnolégicos adequados, constituido principalmente por triglicerideos de acidos graxos, obtidos
unicamente de matéria-prima vegetal, refinado mediante o emprego de processos tecnoldgicos adequados.
Poderdo conter pequenas quantidades de outros lipidios, tais como fosfolipideos, constituintes
insaponificaveis e acidos graxos livres, naturalmente presentes no 6leo vegetal.

Caracteristicas gerais: De acordo com a Instrucdo Normativa N2 49, de 22/12/2006, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a salude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. Nao deve apresentar
mistura de outros 6leos, cheiro forte e volume insatisfatério. Embalagem deve estar intacta, sem
amassamentos e vazamento.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto limpido e isento de impurezas a 25°C; cor caracteristica;
odor e sabor caracteristicos; isento de ranco, de odores e sabores estranhos.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a sadude humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n®
175, de 08/07/2003. A presenga de matéria prejudicial a salde humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

Na detecgao ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rotulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: em embalagem plastica contendo 900 ml. Ndo serdo aceitos produtos com lacre
rompido ou cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao
vigente.

Embalagem secundaria: de papeldo reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para 20 unidades.

Data de fabricagéo: o produto deve ter sido fabricado no méximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

‘ OVO DE GALINHA VERMELHO TIPO EXTRA

Descricao do objeto: Produto fresco de ave galinacea, tipo extra pesando a ddzia 660g no minimo, tendo
como peso unitario minimo de 50 g e maximo de 54 g. Nao devera apresentar manchas ou sujidades, de
tamanho uniforme e cor branca, proveniente de granja sob inspecgao oficial, devendo atender as exigéncias
do Regulamento Interno de Inspegéo de Produtos de Origem Animal - RIISPOA/ MA que s&o: a) nao ter sido
submetido a qualquer processo de conservacao; b) ser limpo, sem ter sido lavado; ¢) apresentar casca lisa,
integra, pouco porosa, resistente, com calcificagdo uniforme e formato caracteristico; d) apresentar cAmara
de ar de aparéncia regular,correspondente ao tipo solicitado; e) apresentar gema translicida, firme,
consistente, livre de defeito, ocupando a parte central do ovo e sem germe desenvolvido; f) apresentar clara
transparente, densa, firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvacdo e com as chalazas intactas; g) ter
peso minimo de 660 gramas (peso minimo da dizia), 55 a 59 gramas (peso unitério minimo e maximo); h)
serdo considerados improprios para consumo 0s ovos que apresentarem: 1- alteragdo da gema e da clara (
gema aderente a casca, gema arrebentada, com manchas escuras, presenga de sangue alcancando também
a clara, presenca de embrido com mancha orbitaria, ou em adiantado estado de desenvolvimento); 2-
mumificacdo ( ovo seco) ; 3 - podriddo (vermelha, negra ou branca ); 4 - presenca de fungos : interna ou
externamente 5 - cor, sabor ou odor anormais; 6 - ovos sujos externamente por matérias estercorais, ou que
tenham estado em contato com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam
infecta-los ou infesta-los; 7 - rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu conteldo tenha
entrado em contato com material de embalagem; 8 - quando contenham substancias toxicas.

PAO DE CACHORRO QUENTE

Descricdo do objeto: Produto obtido pela cocgédo, em condi¢des técnicas adequadas, de massa preparada
com farinha de trigo, fermento biol6gico, agua, sal, podendo conter outros ingredientes, desde que declarados.
O pao devera se apresentar em formato para o preparo de cachorro-quente, como no minimo 50g cada
unidade.

O produto devera estar de acordo com a Resolugao - RDC n? 90, de 18/1 0/2000, ANVISA/MS, Anexo,
publicado no D.O.U., Secao |, em 20/10/2000.

Caracteristicas gerais: devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de primeira qualidade, isentas
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de matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservacao. Sera rejeitado o pao queimado ou mal
cozido e nao sera permitida a adicao de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confeccgéao.

PAO DE FORMA

Em fatias com superficie lisa, macia e brilhante, ndo quebradica, miolo consistente, sedoso, macio, tipo
tradicional. Composto de farinha de trigo, aclcar, gordura vegetal, leite em p6, sal, reforgador, agua, fermento
biolégico e antimofo. Nao sera aceitos paes amanhecidos, duros, queimados, crus ou embatumados, podendo
ser recusados no ato de entrega.

PAO DE FORMA INTEGRAL

Descrigao: Produto obtido pela cocgédo, em condigdes técnicas e higiénico-sanitarias adequadas, preparado
com farinha de trigo integral, fermento biologico, sal, aglUcar, éleos vegetais, podendo conter outros
ingredientes desde que declarados e aprovados pela ANVISA.

Caracteristicas gerais: devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de primeira qualidade, isentas
de matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservagao. Sera rejeitado o pao queimado ou mal
cozido e nado sera permitida a adigao de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecgao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliagdo sensorial o produto devera apresentar-se com todo
o frescor da matéria prima convenientemente conservada; devera estar isento de toda e qualquer evidencia
de decomposi¢éo, manchas por hematomas, coloragao distinta a normal para a espécie considerada, incisdes
ou rupturas das superficies externas. Apds o cozimento, deverd manter as caracteristicas organolépticas
proprias da espécie, sem sabor ou desprendimento do cheiro estranho ou desagradavel.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: O produto ndo devera conter substancias/matérias estranhas
de qualquer natureza.

Embalagem primaria: em polietileno transparente atoxicas hermeticamente vedadas separados em 1 kg. Deve
conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade, nome e enderego do fabricante, instru¢gdes sobre
conservagao do produto, selo do S.I.F. e informag&o nutricional. O transporte devera ser em condigdes que
preservem as caracteristicas do alimento congelado como também as caracteristicas fisico-quimicas,
microbioldgicas e microscopicas.

Data de fabricacédo: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

RAIZES E TUBERCULOS (batata doce, batata inglesa, batata salsa, aipim)

Raiz, tubérculo é a parte subterranea desenvolvida de determinadas plantas, utilizada como alimento. As
raizes, tubérculos proprios para o consumo deverao proceder de espécimes vegetais genuinos e sdos e
satisfazer as seguintes condi¢des minimas: a) ser de colheita recente, feita pela manha. A secagem sera ao
sol ou protegida dos raios solares, conforme o caso, em lugares secos, ventilados e limpos. b) ser
suficientemente desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie, ¢) ndo estar
danificados por qualquer lesdo e origem fisica ou mecénica que afete a sua aparéncia, d) estar livre de
enfermidades, e) estar livre da maior parte possivel de terra aderente a casca, f) estar isentos de umidade
extra anormal, odor e sabor estranhos, g) estar livre de residuos de fertilizantes, ndo apresentar rachaduras
ou cortes na casca; a polpa devera estar intacta e limpa, h) ndo poderao ser dados ao consumo ou expostos
a venda, as raizes e tubérculos capazes de produzir &cido cianidrico, salvo quando para fins industriais e
depois de desnaturados, de acordo com o fim a que se destinarem. 50.3. Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e Microscépicas deverao obedecer ao Cadigo Sanitario e demais normas e
legislacdes sanitérias.

SAL

Descricdo do objeto: sal refinado é o cloreto de sodio cristalizado extraido de fontes naturais. Deve ser
adicionado de antiumectante e iodo, com teor igual ou superior a 20 miligramas até o limite maximo de 60
miligramas de iodo por quilograma de produto.

Caracteristicas gerais: deve estar isento de sujidade, microorganismos patogénicos e outras impurezas
capazes de provocar alteracoes do alimento ou que indiquem emprego de uma tecnologia inadequada. O sal
refinado de todos os tipos obedecera a retengdo maxima de 5% (cinco por cento) na peneira n? 20 (vinte),
com 0,84 mm (oitenta e quatro centésimos de milimetros) de abertura, e a retencdo de 90% (noventa por
cento) na peneira n® 140 (cento e quarenta), com 0,105 mm (cento e cinco milésimos de milimetros) de
abertura. O sal ndo podera conter germens patogénicos nem substancias téxicas elaboradas por
microorganismos, em quantidade que possa tornar-se nociva a saude humana. O produto deve ter registro
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no Ministério da Saude.

Caracteristicas fisico-quimicas: lodo: teor igual ou superior a 20 miligramas até o limite maximo de 60
miligramas de iodo por quilograma do produto.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de cristais brancos, com granulacao uniforme, propria a
respectiva classificacdo, devendo ser inodoro e ter sabor salino-salgado proprio. Nao deve apresentar-se
empedrado.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saide humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenga de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

Na detecgao ou identificagcdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagbes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente,
bem vedado, com 01 kg. Ndo serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem
deve estar de acordo com a legislagdo vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para 30 kg.
Data de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir da data da entrega.

VERDURAS (alface roxa, crespa, lisa e americana, couve-manteiga, acelga, espinafre, repolho roxo,
repolho branco)

Verdura é a parte geralmente verde das hortaligas, utilizadas como alimento no seu estado natural,
designadas simplesmente, por seus nomes comuns. As verduras préprias para o consumo deverao ser
procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, e satisfazer as seguintes condi¢des: a) ser frescas,
colhidas pela madrugada e abrigadas dos raios solares; b) apresentar grau de evolu¢do completo do tamanho,
aroma e cor proprias da espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas
por qualquer lesao de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia; e) estar livre das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos; g) estar livre de residuos fertilizantes. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbiologicas e Microscépicas deverdo obedecer ao Codigo Sanitario e demais normas e legislagao
aplicavel.

| VINAGRE |

Descricdo do objeto: vinagre de alcool (Fermentado acético de alcool), obtido pela fermentagao acética de
uma mistura hidroalcodlica originaria do alcool etilico potavel.

Caracteristicas gerais: O fermentado acético devera ser filtrado e poderda ser submetido a colagem,
clarificacao, aeracao, envelhecimento e outras praticas destinada a melhorar a qualidade do produto. O acido
acético do fermentado acético ou vinagre s6 podera provir diretamente da fermentagéo acética. O fermentado
acético devera ser submetido a processo que comprovada mente elimine os microorganismos prejudiciais ao
produto, objetivando a estabilizagéo biolégica.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor caracteristica, aroma acético, sabor acido, aspecto ausente
de elementos estranhos a natureza do produto.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a salde humana
(macroscépicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n?
175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saide humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscépica.

Na deteccao ou identificagao de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes
declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento
embalado e as informagdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem plastica, acondicionada adequadamente para a manutencgao e preservagao
da qualidade nutricional do produto, garantindo seguranga no manuseio e transporte, contendo 900 ml. Nao
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serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacao vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para 12 unidades.

Data de fabricagado: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da data da entrega.
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SECRETARIA

DE ADMINISTRAGAO

PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO VII

VALORES DOS GENEROS ALIMENTICIOS

GENEROS ALIMENTICIOS UNIDADE TIPO VALOR (R$)

ACUCAR REFINADO kg ESTOCAVEIS
ARROZ PARBOILIZADO kg ESTOCAVEIS
AVEIA kg ESTOCAVEIS
EEE&TE% SALGADO TIPO “AGUA E SAL” OU CREAM kg ESTOCAVEIS
BISCOITO DOCE (TIPO: MARIA) KG ESTOCAVEIS
CHOCOLATE EM PO 32% DE CACAU kg ESTOCAVEIS
FARINHA DE MANDIOCA kg ESTOCAVEIS
FARINHA DE MILHO kg ESTOCAVEIS
FARINHA DE TRIGO kg ESTOCAVEIS

FUBA kg ESTOCAVEIS
FEIJAO PRETO kg ESTOCAVEIS
LEITE EM PO INTEGRAL kg ESTOCAVEIS
OLEO DE SOJA 900 ml ESTOCAVEIS

SAL REFINADO IODADO kg ESTOCAVEIS
CARNE BOVINA - CUBOS kg PERECIVEIS — CARNES
CARNE BOVINA — MOIDA kg PERECIVEIS — CARNES
FRANGO - FILE DE COXA E SOBRECOXA SEM PELE kg PERECIVEIS — CARNES
FRANGO — SASSAMI kg PERECIVEIS — CARNES
ABACATE kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
ABACAXI kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
ABOBORA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
ABOBRINHA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
ACELGA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
ALFACE kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
BANANA NANICA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
BANANA PRATA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
BATATA DOCE kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
BATATA INGLESA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
BERINJELA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
BETERRABA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
CEBOLA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
CENOURA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
CHEIRO VERDE (SALSA E CEBOLINHA) kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
CHUCHU kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
COUVE kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
ESCAROLA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
ESPINAFRE kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
INHAME kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
LARANJA PERA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
LIMAO TAITI kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
MACA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
MAMAO FORMOSA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
MANDIOQUINHA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
MARACUJA AZEDO kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
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MELANCIA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
MELAO kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
MEXERICA PONKAN kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
MORANGO kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
NECTARINA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
OVO DE GALINHA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
PEPINO kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
PERA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
PIMENTAO kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
REPOLHO kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
TOMATE kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
UVA NIAGARA kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
VAGEM kg HORTIFRUTIGRANJEIROS
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO VIII

MODELO DE PEDIDO DE ORCAMENTO

Ne DE :
CARD. TIPO DE CARDAPIO REFEICOES N oNas VALOR R$
POR CARDAPIO
1 |EDUCAGAO INFANTIL DE 0 A 4 MESES 5 20
2 |EDUCAGAO INFANTIL DE 4 A 6 MESES 5 30
3 |EDUCAGAO INFANTIL DE 7 A 11 MESES 5 60
4 |EDUAGAO INFANTIL ACIMA DE 1 ANO 4 300
5 PRE ESCOLA 1 1.064
6  |ENSINO FUNDAMENTAL, AEE E NOA 1 4855
7 |LANCHES EXTRAS 1 3.000
8  |EDUCAGAO DE JOVENS E ADULTOS 1 355
9 |EDUCAGAO INTEGRAL 4 2027
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

\ ANEXO IX |

| PROPOSTA - PARTE | |

| 1. IDENTIFICACAO DA EMPRESA |
Razéo Social:

Nome Fantasia:

Endereco:

Bairro: Municipio:

Estado: CEP:
Fone:

E-mail:

CNPJ:

Inscricdo Municipal:

Inscricdo Estadual:

2. CONDIGOES DA PROPOSTA

2.1. Prazo de validade da proposta: dias.
(prazo minimo: vide edital no item 5.10).

2.2. Prazo de entrega: dias a Autorizagéo.
(prazo maximo: vide edital no item 1.2).

| 3. DECLARAGAO |
Declaramos, para os devidos fins, que nesta proposta estdo inclusos todos os impostos, taxas, fretes, seguros
e encargos sociais e trabalhistas.

Cagador — Santa Catarina, XX de XXXX de XXXX.

Carimbo do CNPJ: Identificagdo da Proponente

Assinatura
Representante da Empresa

C.P.F. do Declarante

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA E CARIMBO
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO IX |

PROPOSTA - PARTE I \

QONTRATAQAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO PREPARO DA ALIMENTAQZ\O ESCOLAR, COM FORNECIMENTO DE TODOS OS
OBJETO GENEROS ALIMENTICIOS E DEMAIS NECESSIDADES APRESENTADAS NO TERMO DE REFERENCIA, PARA ATENDER AO PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE, NAS UNIDADES DE ENSINO DE RESPONSABILIDADE DO MUNICIPIO DE CACADOR - SC
5 NUMERO N2 DE ) TOTAL DE VALOR REFERENCIAL VALOR DA PROPOSTA
& = -« INUMERO DE CARDAPIOS
= TIPO DE CARDAPIO | ESTIMADO | REFEICOES | pprpicgeg| — DIAS PERIODO , ,
E PARA POR DIARIAS LETIVOS DE 12 MEDIA TOTAL MEDIA TOTAL
o 2022/23 CARDAPIO
MESES

EDUCAGAO INFANTIL DE 0
1 A 4 MESES 20 5 100 200 4.000 R$ 17,90 R$ 71.600,00

EDUCAGAO INFANTIL DE 4
2 A 6 MESES 30 5 150 200 6.000 R$ 17,65 R$ 105.900,00

EDUCAGAO INFANTIL DE 7
3 A 11 MESES 60 5 300 200 12.000 R$ 18,30 R$ 219.600,00
4 |EDUACAC INFARTIL ACIMA| 500 4 2000 200 100.000 R$17,44 | RS 1.744.000,00
5 PRE ESCOLA 1100 1 1100 200 220.000 R$ 5,78 R$ 1.271.600,00

ENSINO FUNDAMENTAL,

6 AEE E NOA 4000 1 4000 200 800.000 R$ 5,63 R$ 4.504.000,00

EDUCACAO DE JOVENS E
7 ADULTOS 20 1 20 200 4.000 R$ 6,05 R$ 24.200,00
8 INTEGRAL 2200 4 8.800 200 440.000 R$ 21,64 R$ 9.521.600,00

TOTAL PREVISTO R$ 17.462.500,00
Cagador — Santa Catarina, XX de XXXX de XXXX. Carimbo do CNPJ (Empresa)
Nome do(a)(s) Representante(s) de Empresa
Assinatura do(a)(s) Representante(s)

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA E CARIMBO
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

\ ANEXO IX |

| PROPOSTA - PARTE llI |

1. DADOS BANCARIOS
Nome do Banco:
Cidade: Estado:

Agéncia: N¢ da Conta Corrente:

Titular da Conta Corrente:

2. DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome Completo:

Cargo ou Fungéo:
Identidade n®: CPF/MF n®:

Telefone / Celular para Contato:

E-mail para Contato:

Cagador — Santa Catarina, XX de XXXX de XXXX.

Carimbo do CNPJ: Identificagdo da Proponente

Assinatura
Representante da Empresa

C.P.F. do Declarante

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA E CARIMBO
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO X |

MODELO DE PROCURAGAO |

<RAZAO SOCIAL, CNPJ, ENDERECO COMPLETO>, por meio de <NOME COMPLETO DO
REPRESENTANTE LEGAL, RG, CPF E QUALIFICACAO NA EMPRESA>, constitui como suficiente
PROCURADOR o Sr. <NOME COMPLETO, RG, CPF>, outorgando-lhe poderes gerais para representar a
referida empresa no PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022, na modalidade de PREGAO PRESENCIAL
N.2 022/2022, outorgando ainda poderes especificos para efetuar lances e praticar demais atos necessarios
ao procedimento licitatério.

Cagador — Santa Catarina, XX de XXXX de XXXX.

Carimbo do CNPJ: Identificagdo da Proponente

Assinatura
Representante da Empresa

C.P.F. do Declarante

COM ASSINATURA DO OUTORGANTE RECONHECIDA EM CARTORIO
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO XI |

‘ MODELO DE DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITAGCAO ‘

A empresa XXXX (Razao Social), CNPJ N.2 (XXXXX/XXXX-XX), sediada a Rua XXXX (Rua), N.2 XX, XXXX
(Bairro), XXXX (Cidade — UF), declara, sob as penas da Lei n.® 10.520, de 17/07/2002, que cumpre
plenamente os requisitos para sua habilitagdo no presente PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022 na
modalidade de PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022.

Observacdo: As Microempresas (ME), Empresas de Pequeno Porte (EPP) e Microempreendedores
Individuais (MEI) poderao apresentar esta declaragdo com ressalva ao disposto nos Artigos 42 e 43
da Lei Complementar n.2 123/06.

Cagador — Santa Catarina, XX de XXXX de XXXX.

Carimbo do CNPJ: Identificagdo da Proponente

Assinatura
Representante da Empresa

C.P.F. do Declarante

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA E CARIMBO
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO XII

DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INCISO XXXIIl - ARTIGO 72 - DA
CONSTITUICAO FEDERAL E LEI N.2 9.854

Artigo 72 — Sao direitos dos trabalhadores urbanos e rurais, além
de outros que visem a melhoria de sua condicao social:

XXXIIl — proibicao de trabalho noturno, perigoso ou insalubre a
menores de dezoito e de qualquer trabalho a menores de
dezesseis anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de
quatorze anos;

Referente a0 PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022 na modalidade de PREGAO PRESENCIAL N.°
022/2022, a empresa XXXX (Razao Social), CNPJ N.2 (XXXXX/XXXX-XX), sediada a Rua XXXX (Rua), N.°
XX, XXXX (Bairro), XXXX (Cidade — UF), por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr(a). XXXX (Nome
completo do Representante Legal), RG N.2 XXXXX, CPF N.2 XXXX, DECLARA, para fins do disposto no Inciso
V do Artigo 27 da Lei n.? 8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteragbes, que ndo emprega menor de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis) anos.

RESSALVA
Emprega menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condicao de aprendiz: ( )Sim ( )Nao

Cagador — Santa Catarina, XX de XXXX de XXXX.

Carimbo do CNPJ: Identificagdo da Proponente

Assinatura
Representante da Empresa

C.P.F. do Declarante

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA E CARIMBO

Avenida Sant&atasinm ot | denirp AlekbP28B&00ri24d Cagadare25eb1F onie(@Rh3E6EAddB (76/84)  75/90
Pagina 72 de 84



PREFEITURA DE
CACADOR | o soministracio

Desenuoliiments 6 nasss comphamisis

)

)

L

PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

ANEXO XIIl |

‘ DECLARAGAO DE ACEITACAO E CONCORDANCIA DOS TERMOS DO EDITAL ‘

DECLARO, sob as penas da lei, para fins do PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022 na modalidade de
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022, que a empresa XXXX (Razao Social), CNPJ N.2 (XXXXX/XXXX-XX),
sediada a Rua XXXX (Rua), N.2 XX, XXXX (Bairro), XXXX (Cidade — UF), aceita e concorda integralmente os
termos e condigdes da presente Licitagdo, bem como as disposigdes contidas na Lei n.? 8.666/93 e suas
alteracoes.

Cagador — Santa Catarina, XX de XXXX de XXXX.

Carimbo do CNPJ: Identificagdo da Proponente

Assinatura
Representante da Empresa

C.P.F. do Declarante

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA E CARIMBO
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PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022

\ ANEXO XIV |

‘ MINUTA DO CONTRATO ADMINISTRATIVO N.2 XX/2022 ‘

CONTRATANTE: O MUNICIPIO DE CACADOR, Estado de Santa Catarina, pessoa juridica de direito publico
interno, por seu érgao representativo, a PREFEITURA MUNICIPAL DE CACADOR, com sede na Avenida
Santa Catarina, n.? 195, Cagador, SC, inscrita no CNPJ sob o n.? 83.074.302/0001-31, neste ato representado
pelo Excelentissimo Senhor Prefeito Municipal, EXMO. SR. ALENCAR MENDES, brasileiro, casado,
administrador, inscrito no CPF sob n.? 771.673.849-68, residente e domiciliado nesta cidade de Cagador, SC.

CONTRATADA:

Nos termos do PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022, na modalidade de PREGAO PRESENCIAL N.2
022/2022, bem como, das normas da Lei n.? 10.520/02 e n.? 8.666/93 e alteragbes subsequentes, firmam o
CONTRATO ADMINISTRATIVO mediante as clausulas e condicbes abaixo.

| CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO E CONDICOES \

O presente instrumento tem por objeto a CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO PREPARO
DA ALIMENTACAO ESCOLAR, COM FORNECIMENTO DE TODOS OS GENEROS ALIMENTICIOS E
DEMAIS NECESSIDADES APRESENTADAS NO TERMO DE REFERENCIA, PARA ATENDER AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE, NAS UNIDADES DE ENSINO DE
RESPONSABILIDADE DO MUNICIPIO DE CACADOR - SC, conforme descrigdo constante do Termo de
Referéncia, disponivel no ANEXO | do Edital, que fica fazendo parte integrante do presente para todos os fins
e efeitos.

[ CLAUSULA SEGUNDA - DO PRECO E REAJUSTE |

O prego certo e ajustado entre as partes para a totalidade do presente CONTRATO ADMINISTRATIVO é de
R$ 0,00 (por extenso), conforme segue:

Iltem...

§1°. O valor mensal permanecera fixo e irreajustavel. Nao incidira nenhum tipo de reajuste durante o periodo
de vigéncia do Contrato Administrativo, ou seja, 12 (doze) meses. Apds esse periodo, o valor, no caso de
renovacao contratual:

A. Podera sofrer reajuste a cada 12 (doze) meses, quando sera utilizado o indice IPCA (IBGE) ou outro
que venha substitui-lo, devendo ser considerada a data de aniversario do contrato, ou seja, aquela em que
o contrato foi assinado.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PAGAMENTO

Os pagamentos seréo efetuados em até 30 (trinta) dias apds a efetiva prestacao dos servigos e recebimento
definitivo, com o devido adimplemento contratual, mediante apresentacdo da Nota Fiscal na Diretoria de

Compras do Municipio, de acordo com os termos do Artigo 40, Inciso XIV, “a”, da Lei n.° 8.666/93.

§12. A CONTRATADA devera manter como condigao para pagamento, durante toda a execugao do contrato,
todas as condigbes de habilitagédo e qualificagdo exigidas na licitagao.

§22. Como condicdo para pagamento deverao ser apresentadas juntamente com a nota fiscal/fatura, todas as
certidoes quanto a regularidade fiscal, constantes da habilitagdo, dentro do prazo de validade, nos termos do
Artigo 55, Inciso XllI, da Lei de Licita¢des, ou copia do CRC atualizado.

§32. O pagamento somente sera autorizado depois de efetuado o “recebimento definitivo” pelo servidor
competente na nota fiscal apresentada.

§4°. Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagéo, ou, ainda,
circunstancia que impec¢a a liquidagao da despesa, como, por exemplo, obrigacdo financeira pendente,
decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, 0 pagamento ficara sobrestado até que a CONTRATADA
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o0 prazo para pagamento iniciar-se-4 apds a
comprovacgao da regularizagcao da situacao, ndo acarretando qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

§52. Constatando-se, a situagao de irregularidade do CONTRATADA, sera providenciada sua adverténcia,
por escrito, para que, no prazo de 05 (cinco) dias, regularize sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente
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sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da CONTRATANTE.

§6°. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a CONTRATANTE devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal e trabalhista quanto a
inadimpléncia da CONTRATADA, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

§72. Persistindo a irregularidade, a CONTRATANTE devera adotar as medidas necessdarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurado ao CONTRATADA o
contraditério e a ampla defesa.

§8°. Os pagamentos far-se-ao através de crédito em conta corrente bancaria do CONTRATADO, a partir da
data final do periodo de adimplemento a que se referir.

§92. Nenhum pagamento sera efetuado a CONTRATADA enquanto pendente de liquidagdo qualquer
obrigagao financeira que Ihe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimpléncia, sem que isso gere direito
ao pleito do reajustamento de pregos ou corregao monetaria.

[ CLAUSULA QUARTA — DA PRESTAGAO DO(S) SERVICO(S)

Quanto a prestagao do(s) servigo(s) e fornecimento do(s) produto(s) final(is), apds a emissao da Autorizagao
de Fornecimento (AF), no(s) local(is) indicado(s) pela Secretaria Requisitante e no(s) prazo(s) por ela também
estabelecido(s), conforme:

I. A proponente vencedora, quando do recebimento da Autorizagao de Fornecimento (AF), devera agendar
com a Secretaria Municipal de Educacéo, data(s) e horario(s) com o propoésito de se dirigir ao(s) local(is)
agendado(s), conforme definicdo da Secretaria e Termo de Referéncia, para tratar do objeto licitado em
sua integra, sendo daquela a responsabilidade pelo transporte, descarregamento, deslocamento, estadia,
alimentacdo e transporte dos profissionais, pagamento de impostos, taxas, encargos e tributos que
incidirem.

Il. A(s) prestacao(bes) do(s) servigo(s), objeto desta licitagdo, devera(ao) ocorrer conforme solicitagao,
imediatamente apds a emissdo da Autorizagcdo de Fornecimento (AF), devendo ocorrer de forma
fracionada, em local(is), data(s) e horario(s) a ser(em) definido(s) pela entidade requisitante.

lll. Caso o(s) servigo(s) prestado(s) ndo corresponda(m) ao exigido pelo Edital, a proponente devera
providenciar, imediatamente e a critério da Entidade Requisitante, a sua corregao/substituicdo visando ao
atendimento das especificagdes, sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas no Edital, Lei n.°
8.666/93 e a alteragdes subsequentes, Lei n.% 10.520/02.

§1°. Os pedidos serdo formalizados pela Diretoria de Compras do MUNICIPIO, sendo que a entrega dos
servigcos e a emissao da respectiva nota fiscal estdo condicionadas ao recebimento da Autorizacdo de
Fornecimento (AF).

§2°. O CONTRATADO ¢ obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no
todo ou em parte, 0 servico em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execucao,
mesmo apds ter sido recebido definitivamente o objeto deste contrato.

| CLAUSULA QUINTA - DO PRAZO |

O presente CONTRATO ADMINISTRATIVO tem o prazo de vigéncia de 12 (doze) meses, iniciando com a
.................. e findando .......... meses apdés a ................

[ CLAUSULA SEXTA - DA DOTAGAO ORGCAMENTARIA |

A despesa decorrente da aquisicao objeto do presente certame correra a conta da Dotagdo Orgamentaria do:

Exercicio da Dotacao Orcamentaria: 2022

Numero: 55.067

Unidade Gestora: 1 — Prefeitura Municipal de Cagador
Orgao Orcamentario: 2000 — CHEFIA DO EXECUTIVO
Unidade Orcamentaria: 2005 —- SECRETARIA DE EDUCACAO
Funcao: 12 — Educacao

Subfuncao: 306 — Alimentacao e Nutricao

Programa: 12 — EDUCACAO

Acdo: 2.24 — MANUTENGCAO DA MERENDA ESCOLAR
Despesa: 96 — 3.3.90.00.00 — Aplicacdes Diretas

Fonte Recurso: 100 — Recursos Ordinérios
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\ CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA \
Sao obrigacdes e responsabilidades da CONTRATADA:

| De forma Global \

. Cumprir com todas as regras estabelecidas no edital, ao qual encontra-se vinculada durante o prazo
de vigéncia do Contrato Administrativo.

1l Dar fiel execugao ao objeto constante do Contrato Administrativo, prestando os servicos solicitados
no prazo e pelos precos constantes no Contrato e na Autorizacdo de Fornecimento (AF).

lll.  Manter as condi¢des de habilitagao e qualificagao apresentadas na licitagao, durante todo o periodo
de vigéncia do Contrato Administrativo.

V. Providenciar a imediata corregdo das deficiéncias e/ou irregularidades apontadas pelo
Municipio/Contratante.

V.  Arcar com eventuais prejuizos causados ao Municipio/Contratante e/ou a terceiros, provocados por
ineficiéncia ou irregularidade cometida na execucao do Contrato.

VI. N&o transferir a outrem, no todo ou em parte, o presente instrumento.

VII.  Arcar com todos os encargos de sua atividade, sejam eles trabalhistas, sociais, previdenciarios,
fiscais ou comerciais.

VIIl.  Comunicar imediatamente a Administragdo, bem como ao responsavel pelo setor, qualquer
anormalidade verificada, inclusive de ordem funcional, para que sejam adotadas as providéncias de
regularizagdo necessarias.

IX.  Aempresa contratada devera ter meio habil e eficaz de comunicagédo constante com a Administragao,
podendo, para tanto, dispor de quaisquer tecnologias do mercado, tais como telefone fixo ou mével,
de forma que a comunicagdo entre a empresa contratada e a Administracao se faga constante.

X.  Atender as determinagdes da fiscalizagdo da Prefeitura Municipal de Cagador e providenciar a
imediata corregdo das deficiéncias apontadas pela fiscalizagdo quanto a entrega dos servigos em
perfeita ordem e disciplina.

XI.  Manter entendimento com a Prefeitura Municipal de Cagador, objetivando evitar interrupgdes ou
paralisa¢des durante a realizagdo dos servigos.

Xll.  Comprovar, a qualquer momento, 0 pagamento de tributos que incidirem sobre os servigos
contratados.

XIIL. Responsabilizar-se pela procedéncia com pessoas qualificadas no ramo de atividade, com ordem,
disciplina, coeréncia para prestacdo de servigos objeto deste termo qualidade da entrega dos
Servicos.

XIV. A contratada assume como exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes do fornecimento
dos servigos, necessarios a boa e perfeita entrega do servi¢o contratado.

XV. A Contratada deverd constituir e/ou manter no Municipio de Cagador/SC, espago fisico adequado
para atividades administrativas e logisticas inerentes a prestagéo dos servi¢os definidos no Termo de
Referéncia.

XVI.  Compor estrutura de trabalho e alocar recursos humanos e materiais adequados para o atendimento
pleno dos servigos, de modo que ndo ocorra interrupgao seja por motivo de férias, descanso semanal,
greve, licenga médica, demissdao de empregados ou qualquer outra situagao de afastamento de
empregados.

XVIL. Executar programa de educacgdo nutricional para atender todos os alunos da rede municipal de
ensino, com objetivo de promover a saude e prevenir as doencas decorrentes de maus hébitos
alimentares, bem como conscientiza-los a respeito da importancia de uma alimentagéo saudavel.

XVIIl.  No caso de haver a necessidade de elaboracdo de cardapios especiais, a contratada devera
obrigatoriamente respeitar a dieta/género alimenticios encaminhada pelo médico e fornecer os
alimentos no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas apds a entrega do referido atestado
médico/nutricionista, a fim de atender a Lei n° 12.982 de 28 de maio de 2014, que determina o
provimento de alimentacdo adequada aos alunos portadores de estado ou condicdo de saude
especifica. Sendo que o cardapio devera ser igual ou mais préximo possivel do cardapio do dia.
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XIX.  Todos os profissionais da contratada deverao ser capacitados quanto a dieta alimentar adequada a
cada caso especifico de necessidade alimentar especial, como celiacos, diabéticos, intolerante a
lactose, etc, com permanente vigilancia aos géneros alimenticios, preparo, distribuicdo e utensilios
utilizados. Assim como para a introducao alimentar nos bercarios e suas progressoes.

XX. Elaborar e manter atualizado um Manual de Boas Praticas de Manipulagdo de acordo com as normas
da vigilancia sanitaria, adequando-o ao servico de alimentacao de cada Unidade de Ensino. O manual
devera ser entregue para o Setor de Nutricdo da Secretaria Municipal de Educacéo, até 60 (sessenta)
dias apods o inicio do contrato.

XXI. Com relacao aos funcionarios envolvidos na elaboracao e distribuicdo das refeicdes, a contratada
devera:

A. Treinar, qualificar, uniformizar e disponibilizar funcionarios conforme a necessidade das
Unidades de Ensino (o certificado de qualificagdo devera ser entregue ao setor de nutrigéo
sempre que solicitado).

B. Fornecer o uniforme padronizado e equipamentos individuais de seguranca (EPI's), sendo
que:

1. Os uniformes deverao ser entregues aos funcionarios mediante recibo (relagéo
nominal), cuja cépia devera ser entregue ao contratante, sempre que solicitado.

O custo do uniforme n&o podera ser repassado ao ocupante do posto de trabalho.

Os uniformes deverao ser substituidos tdo logo se apresentem em mau estado de
conservacao.

XXIL. Disponibilizar, as suas expensas, todos os materiais de protegio e seguranga, sempre que forem
considerados indispenséaveis, em quantidades adequadas ao niumero de pessoas empregados.

XXIl.  Afastar qualquer de seus funcionarios, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, uma vez que
forem considerados prejudiciais ao bom desempenho das atividades constantes neste Termo de
Referéncia, ficando a cargo da contratada todos e quaisquer encargos legais, devendo, também,
efetuar a imediata substituicdo por outro funcionario, devidamente qualificado.

XXIV. Observar a legislagao trabalhista, previdenciaria, assistenciais, sindicais e sanitarias vigentes, sendo
considerada como Unica empregadora, ndo havendo qualquer tipo de vinculo ou solidariedade
empregaticia com a Prefeitura de Cagador.

XXV.  Acatar quaisquer ordens e instrugdes provenientes dos servidores da Secretaria de Educacgéo,
primando pelo bom relacionamento entre as partes, fazendo cumprir as normas disciplinares e de
seguranga impostas pela Prefeitura de Cagador.

XXVI. Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos materiais e/ou pessoais
causados a Prefeitura, seus empregados, alunos, e/ou terceiros, como consequéncia de impericia,
imprudéncia ou negligéncia propria ou de seus empregados, incluindo intoxicagao alimentar.

XXVII. A contratada devera apresentar, quando solicitado, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas a relagao
de funcionarios alocados para a execugao do objeto licitado, individualmente, em cada Unidade de
Ensino, comunicando, imediatamente, as alteragées no quadro de pessoal.

XXVIIl.  As nutricionistas/supervisoras contratadas pela contratada e que compde o Quadro Técnico — QT,
deverdo anotar as visitas efetuadas nas Unidades de Ensino, registrando, em livro proprio, qualquer
tipo de reclamacgao ou ocorréncia relacionada ao fornecimento das refeigdes.

XXIX.  Somente serdo permitidos servigos extraordinarios aos sabados, domingos e feriados, quando
expressamente solicitados e/ou autorizados pelo Gestor do Contrato, por meio de documento oficial
que devera ser encaminhado com antecedéncia e aprovado pela Diretor de Ensino da Secretaria
Municipal de Educacéo.

Sobre a Equipe Técnica

XXX. Dispor no minimo 01 (um/uma) nutricionista Responsavel Técnico(a) — RT, para coordenar a equipe
de nutricionistas que compde o quadro técnico, com poderes suficientes para representar a
contratada em tudo que estiver relacionado aos servicos contratados, conforme exigéncia da
Resolucao CFN n® 465/2010 do Conselho Federal de Nutricionistas.

A. O Responsavel Técnico(a) — RT do contrato deverd permanecer a disposicdo da
CONTRATANTE durante todo o periodo de funcionamento das Unidades de Ensino, com
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intuito de suprir na totalidade, todos os problemas relativos ao contrato, que por ventura
venham a ocorrer, tais como: reposi¢céo e/ou manutencado de equipamentos e utensilios, falta
de funcionario responsavel pela producao da merenda, entre outros assuntos relacionados
ao Termo de Referéncia.

Dispor de Quadro Técnico — QT composto por nutricionistas para atuar diretamente nas Unidades
de Ensino, com o objetivo de orientar sobre os procedimentos de manipulagdo dos géneros
alimenticios, preparagao, niveis nutricionais e distribuicdo das refeicoes, bem como assegurar que as
normas de higiene e conservacao sejam plenamente atendidas, além de garantir que a qualidade dos
servigos siga as orientacoes descritos. O Quadro Técnico — QT devera ser composto, respeitando o
quadro abaixo:

e Ne de Nutricionistas e
Até 500 1RT 30 horas
501 a 1.000 1RT+1QT 30 horas
1001 a 2.500 1RT+2QT 30 horas
2.501 a 5.000 1RT +3QT 30 horas
Acima de 5.000 1 RT + 3QT + 1 QT a cada fragao de 2.500 alunos 30 horas

Disponibilizar nimero de merendeiras a disposicdo da Unidade de Ensino, apurado através da
contagem das principais refei¢ées servidas diariamente em cada segmento, sendo que o célculo sera
realizado através da média mensal e 0 nimero apurado sera analisado em parceira (CONTRATANTE
e CONTRATADA), para adequagdes que se fagam necessarias.

A. Nos segmentos e/ou modalidades de Educacao Infantil (creche), e Educacéo Integral, seréo
considerados como principais refei¢cdes servidas, o almogo e o jantar.

B. Nos segmentos e/ou modalidades de Pré-Escola, Ensino Fundamental e EJA, sera
considerado como principal refeicdo servida, o lanche servido no turno.

C. A quantidade de Merendeiras por refeicdo e por segmento em cada Unidade de Ensino sera
definida considerando:

1. Bergario: Quando o centro de educagao infantil possuir lactario com cozinha
individualizada, este devera possuir uma merendeira exclusiva para permanecer
neste espaco e produzir as refeigdes para os alunos deste segmento.

2. Educacao Infantil (creche e pré-escola): 01 (uma) merendeira para cada 100
refeicdes (Ex.: de 1 a 100 refeigdes: 01 merendeira / de 101 a 200 refei¢cdes: 02
merendeiras...).

3. Ensino Fundamental: 01 (uma) merendeira para cada 150 (cento e cinqiienta)
refeicoes (Ex.: de 1 a 150 refeigbes: 01 merendeira / de 151 a 300 refeigdes: 02
merendeiras...).

4. Educacao de Jovens e Adultos (EJA): 01 (uma) merendeira para cada 150 (cento
e cinquenta) refeicoes (Ex.: de 1 a 150 refeigbes: 01 merendeira / de 151 a 300
refeicdes: 02 merendeiras...).

5. Alunos atendidos em Escolas de Periodo Integral: 01 (uma) merendeira para
cada 150 (cento e cinquienta) refei¢cdes (Ex.: de 1 a 150 refei¢cdes: 01 merendeira /
de 151 a 300 refeicoes: 02 merendeiras...).

Disponibilizar merendeiras volante, numa totalidade, que venha suprir 0 niUmero real necessario para
que seja coberta a falta de funcionarios responsaveis pela producao de alimentos nas Unidade de
Ensino.

Sobre a documentacao a ser apresentada e seus prazos

XXXIV.

Apresentar, obrigatoriamente e mensalmente, até o 102 (décimo dia) util de cada més, junto ao
setor de nutricdo da Secretaria Municipal de Educacéo:

A. Cépia autenticada de toda a documentagao comprobatéria do cumprimento das obrigacdes
tributarias, trabalhistas e fundiérias relativas ao més imediatamente anterior e, em especial,
relagdo dos trabalhadores que prestaram servigos decorrentes do contrato firmado com a
Prefeitura de Cagador.
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B. Comprovante de pagamento de remuneracdes e salarios e respectiva folha de pagamento.

C. Comprovante dos recolhimentos de Fundo de Garantia por Tempo de Servico e respectiva
Relacdo de Empregados.

D. Copia das rescisoes contratuais (TRTC).

E. Copia do informe mensal de acidente de trabalho (que se apresenta obrigatoriamente na
Previdéncia Social).

F. Comprovagéo do pagamento do 13° salario e férias.

XXXV. Apresentar, quando solicitado pela Entidade Requisitante, até o 102 (décimo dia) util de cada
més, junto ao setor de nutricdo da Secretaria Municipal de Educagéo:

A. Guia de recolhimento das contribuigbes previdenciarias devidas ao INSS, relativa ao més de
competéncia imediatamente anterior, devidamente quitada.

B. Guia de deposito do FGTS, contendo a relagdo completa dos empregados, relativamente ao
més de competéncia anterior, devidamente quitada, e quando contrato temporario, apresentar
guia de recolhimento do FGTS e das informacbes a Previdéncia Social (GFIP) devidamente
quitada e autenticada, indicando o nome do profissional, relativamente ao més de
competéncia anterior.

C. Comprovante de pagamento dos salarios dos empregados envolvidos no objeto ora
contratado, bem como cépia dos cartdes ponto.

Relacao de todos os funcionarios com as respectivas fungoes.
Coépia da carteira profissional na pagina do registro de todos os funcionarios.

Copia do contrato de trabalho de todo pessoal envolvido na prestagéo do servigo.

® mmo

Registro de empregado e copia das paginas da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social,
atestando a contratacao.

H. Atestado de salde ocupacional (ASO), comprovando a realizagdo dos exames médicos
(admissional e periddicos); (no ato da contratagdo encaminhar para o setor de nutrigao).

I.  Comprovante de cadastramento do trabalhador no regime do PIS/PASEP.

J. Cartdo, ficha ou livro de ponto, assinado pelo empregado em que constem as horas
trabalhadas, normais ou extraordinarias, se for o caso.

Recibo de concesséo do aviso de férias, 30 (trinta) dias antes do respectivo gozo.

L. Recibo de pagamento atestando o recebimento de salarios mensais e adicionais, férias + 1/3
e 13%salario (12 e 22 parcelas), quando da época propria, além de salario-familia, caso devido,
assinado pelo empregado, ou, conforme o artigo 464 da CLT, acompanhado de comprovante
de deposito bancério na conta do trabalhador.

M. Comprovantes de opcao e fornecimento do vale transporte quando for o caso.

N. Comprovantes de recolhimento de contribui¢do sindical e outras devidas aos sindicatos, se
for o caso, na época propria.

O. Comprovante de entrega da RAIS e de que o trabalhador dela fez parte.

P. Documento que ateste o recebimento de equipamentos de protecéo individual, se o0 servico
assim o exigir.

Q. Comprovantes que atestem o correto depésito do Fundo de Garantia do Tempo de Servigo
em conta vinculada aberta para esse fim.

XXXVI.  Apresentar, havendo rescisao do contrato de trabalho e substituicdo de um trabalhador por
outro, quando solicitado pelo fiscalizador, os seguintesdocumentos:

A. Comunicar imediatamente o desligamento de funcionario(s) utilizados na execugdo do
contrato, apresentando copia autenticada da quitacao da Rescisao Contratual do empregado
demitido, e entregando os documentos necessarios a habilitagdo no seguro-desemprego,
quando aplicavel, dentro do prazo de 30 (trinta) dias corridos.

B. Termo de rescisao do contrato de trabalho, devidamente homologado, quando o trabalhador
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tiver mais de um 01 (um) ano prestando servigcos naempresa.
C. Documento que comprove a concessao de aviso prévio, trabalhado ou indenizado.
D. Recibo de entrega da comunicacéo de dispensa e do requerimento do seguro desemprego.
E. Copia da guia de recolhimento rescisorio do FGTS e da contribuicao social.
F. Copia do atestado de Salde, atestando a realizagdo de exame médico demissional.

XXXVII.  Apresentar em até 30 (trinta) dias, ao término do CONTRATO ADMINISTRATIVO entre a
CONTRATANTE e CONTRATADA:

A. Copia da relagao dos empregados que atuaram na prestagao de servigos no ultimo més de
contrato.

B. Codpia das rescisbes dos contratos de trabalho, dos empregados dispensados.

C. Copia autenticada da pagina da CTPS na qual consta o registro de trabalho para os
empregados que permanecerdo na empresa.

Sobre os Cardapios e Alimentos

XXXVIIl. A contratada devera manter o cardapio mensal exposto nos refeitérios de todas as Unidades de
Ensino.

XXXIX.  As refeicdes serdo preparadas nas cozinhas das Unidades de Ensino, no mesmo dia e periodo do
seu consumo (exceto preparagdes tipo bolo) ndo podendo ser aproveitados alimentos de um periodo
para o outro, com base em fichas técnicas das preparagdes, assegurando que as normas de higiene
e conservagao sejam plenamente atendidas.

XL. As refeicbes deverdo ser preparadas com géneros alimenticios comprovadamente de primeira
qualidade, dentro do prazo de validade, frescos, de acordo com o Cédigo de Defesa do Consumidor,
condic¢ao esta extensiva aos fornecedores que abastecerdo a contratada.

XLl. A contratada devera coletar amostras da alimentagcéo preparada e distribuida nas Unidades de
Ensino, inclusive dos alimentos servidos aos estudantes com necessidades especiais, de acordo com
as seguintes orientagoes:

A. As amostras deverao ser coletadas na area de distribuigao, antes do inicio da distribuigao.

B. Asamostras deverao ser devidamente identificadas (alimento, data, horario e periodo em que
for servido) e guardadas por 72 horas, para eventuais andlises laboratoriais.

C. As amostras deverao ser coletadas e guardadas observando os seguintes procedimentos:

D. Amostra de alimentos sélidos: minimo de 100 gramas, sob refrigeracdo até 4°C ou sob
congelamento a -18°C por 72 horas.

E. Amostra de alimentos liquidos: minimo de 100ml, sob refrigeragao até 4°C por 72 horas.

F. Em caso de suspeita de intoxicagao alimentar, a contratada devera encaminhar para analise
amostras de todos os itens servidos e coletados nodia.

G. Quando o resultado da analise apontar desacordo aos parametros exigidos no edital e na
legislagado vigente, a contratada devera substituir o lote de alimentos em todas as Unidades
de Ensino que tiverem estoque.

H. Todos os custos das andlises (laudos) serao de responsabilidade da contratada e o resultado
deverd ser enviado a CONTRATANTE.

Sobre os Utensilios, Equipamentos, Mobiliarios e Instalac6es, Géneros Alimenticios e Insumos

XLIl.  Com relacdo aos utensilios, equipamentos, mobiliarios e instalagdes, a contratada devera:

I. Identificar todos os equipamentos e utensilios disponibilizados nas Unidades de Ensino, de
forma a nao serem confundidos com similares de propriedade da Prefeitura, devendo
disponibilizar os equipamentos e utensilios minimos previstos no ANEXO V, pois é de total
responsabilidade da contratada equipar toda demanda das cozinhas das Unidades de
Ensino.

J. Efetuar o conserto, manutencdo preventiva, corretiva ou substituicdo dos utensilios e
equipamentos avariados, sendo eles de propriedade da Prefeitura ou de propriedade da
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empresa.
Garantir o bom estado de conservacao dos utensilios das Unidades de Ensino.

Manter a limpeza das instalagbes, dos utensilios e equipamentos utilizados, de acordo com
as normas da Vigilancia Sanitaria.

Informar ao setor de Nutricdo - Secretaria Municipal de Educacéo, sobre as instalagées que
estejam em desacordo com as normas sanitarias, para que sejam feitas as adequacgdes
necessarias.

Retirar, as suas expensas, dos locais de trabalho, os equipamentos e utensilios de sua
propriedade dentro de 07 (sete) dias apds o término do contrato.

Com relacdo aos géneros e insumos, a contratada devera:

A

H.

Assegurar o abastecimento das Unidades de Ensino com os géneros alimenticios
necessarios ao cumprimento do cardapio, observando suas especificagdes, qualidade,
quantidade e prazos de validade.

Cabe destacar, que em nenhuma hipétese, o cardapio elaborado poderéa ser alterado sem
a supervisao/autorizagao/conhecimento do Setor de Nutrigdo deste Orgao.

Fazer cumprir, pelos seus fornecedores, as normas pertinentes a sua area de atuagéo,
fiscalizando-os periodicamente.

Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeigoes.

Os servigos de manutengao que interferirem na estrutura fisica predial das Unidades de
Ensino serdo de responsabilidade da Secretaria Municipal de Educagédo e Prefeitura
Municipal de Cagador.

Providenciar a reposigao de géneros alimenticios extraviados, furtados ou néo qualificados,
por culpa ou dolo de seus funcionarios, bem como, por presenga de insetos ou roedores, sem
Onus para a contratante.

Fornecer material de limpeza e sanitizagdo para a higienizagdo das instalagdes,
equipamentos, moéveis e utensilios e géneros alimenticios, bem como para a higienizagdo
pessoal dos manipuladores de alimentos; sendo que estes produtos devem ser
regulamentados pela ANVISA.

Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processo de operacionalizagao do
servigo e descrevé-lo no Manual de Boas Praticas para Servigo de Alimentagao.

‘ CLAUSULA OITAVA — DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

Sao obrigacdes e responsabilidades do CONTRATANTE (MUNICIPIO):

VL.

Emitir a autorizagé@o de fornecimento com as quantidades solicitadas para fornecimento, conforme a
necessidade do érgéo requisitante.

Acompanhar a prestacao dos servi¢os e exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pela
CONTRATADA, de acordo com as clausulas editalicias e os termos de sua proposta.

Notificar a empresa contratada de quaisquer irregularidades e divergéncias encontradas.

Efetuar a liquidagcéo da despesa e realizar 0 pagamento no prazo estipulado.

Fiscalizar a execugéo do Contrato Administrativo, procedida por servidor especialmente designado,

anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
envolvidos, encaminhando todos os apontamentos as autoridades competentes para as providéncias
cabiveis.

Analisar pedido de revisdo de pre¢os e negociar com a contratada quando os pregos estiverem,
comprovadamente, acima dos precos de mercado. CONTRATADA

\ CLAUSULA NONA — DA VINCULAGAO AO PROCESSO LICITATORIO E DA LEGISLACAO APLICAVEL

O presente Contrato fica inteiramente vinculado ao PROCESSO LICITATORIO N.2 119/2022, na modalidade
PREGAO PRESENCIAL N.2 022/2022, regendo-se pelas disposicoes contidas na Lei Federal n® 8.666/93 e
suas alteragdes, aplicando-se se necessario for de forma subsidiaria o contido na legislagao civil pertinente,
e demais normas e principios de direito administrativo.
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‘ CLAUSULA DECIMA — DAS PRERROGATIVAS DA CONTRATANTE

A CONTRATANTE reserva-se o direito de uso das seguintes prerrogativas, naquilo que for pertinente a este
contrato:

. Modifica-lo, unilateralmente, para melhor adequacdo as finalidades de interesse publico,
respeitados os direitos da contratada.

1l Rescindi-lo unilateralmente, nos casos especificados no Inciso | a Xll e XVII do Artigo 78 da Lei
n.? 8.666/93.

1. Fiscalizar Ihe a execucéo.
IV.  Aplicar san¢des motivadas pela inexecucao total ou parcial do ajuste.
\ CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS PENALIDADES \

Pela inexecugao total ou parcial do contrato a Administragdo poderd, garantida a prévia defesa do
CONTRATADA ou licitante, aplicar as sangdes dispostas no Artigo 86 e seguintes da Lei n.? 8.666/93, quais
sejam:

I.  Adverténcia.
II. Multa, na forma moratéria e/ou compensatoria.
lll.  Suspenséo do Direito de Licitar e Contratar com a Administracdo Publica.
V. Declaracao de Inidoneidade.
§12. Quando da aplicagéo da penalidade multa, devera ser observado o que segue:

A. Pelo atraso injustificado por parte do CONTRATADA na execugao do contrato, 0 mesmo sujeitar-se-a
a multa de mora de 0,1% (zero virgula um por cento) ao dia, sobre o valor inadimplente, que nao excedera
a 5% (cinco por cento) do montante.

B. Pela inexecugdo total ou parcial do contrato, a CONTRATADA estard sujeita a pena de multa
compensatoria de até 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato.

C. Pela rescisao contratual imotivada, a CONTRATADA estara sujeita a pena de multa compensatéria de
até 20% (vinte por cento) sobre o valor total do contrato.

§22. Nos atrasos superiores a 30(trinta) dias a Nota de Empenho podera ser cancelada e o contrato
considerado rescindido.

§32. As penas de multa, cabiveis na forma moratéria ou compensatéria, quando possuidoras de fatos
geradores distintos poderao ser cumuladas, de acordo com a gravidade da conduta.

§4°. O atraso, para efeito de calculo de multa, sera contado em dias consecutivos, a partir do dia seguinte ao
vencimento do prazo de execugao contratual.

§5°. As multas por ventura aplicadas serao consideradas dividas liquidas e certas, ficando a Administracdo
autorizada a desconta-las dos pagamentos a CONTRATADA, ou ainda, quando for o caso, cobra-las
judicialmente, servindo, para tanto, o presente instrumento para garantir o cumprimento do contrato.

§6°. Em havendo garantia, se a multa for de valor superior ao valor da garantia prestada, além da perda desta,
responderd a CONTRATADA pela sua diferenga, a qual serd descontada dos pagamentos eventualmente
devidos pela Administracao ou ainda, quando for o caso, cobrada administrativa ou judicialmente.

§7°. As penas previstas no §1°. poderdo ser aplicadas de forma cumulativa em caso de CONTRATADA ou
licitante reincidente, haja vista o reiterado prejuizo causado ao Municipio.

§82. Para fazer uso das sanc¢fes aqui tratadas, a Administracdo considerara motivadamente a gravidade da
falta, seus efeitos, bem como os antecedentes da licitante ou CONTRATADA, graduando e ponderando a sua
(in)aplicabilidade, caso admitida a justificativa apresentada em defesa escrita. A imposicao das penalidades
€ de competéncia exclusiva do CONTRATANTE.

§92. O prazo da suspensdo ou da declaracao de inidoneidade sera fixado de acordo com a natureza e a
gravidade da falta cometida, observado o principio da proporcionalidade.

§10. A aplicacao de qualquer sancdo administrativa prevista neste item devera observar os principios da
ampla e prévia defesa, contraditério e proporcionalidade.

| CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA RESCISAO
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O Municipio podera declarar rescindido o presente Contrato independentemente de interpelacdo ou de
procedimento judicial sempre que ocorrerem uma das hipéteses elencadas nos Artigos 77 a 80 da Lei n.?
8.666/93.

§1°. O descumprimento total das obrigacdes contidas neste instrumento pela CONTRATADA implicara na
sujeicao as penalidades previstas pela Lei n.? 8.666/93 e alteracdes subsequentes, bem como multa no valor
de 20% (vinte centos) sobre o valor total do presente Contrato, além de rescisdo do mesmo.

§2°. O Contrato podera ser rescindido, ainda, por matuo acordo.
| CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DIREITO DE FISCALIZACAO |

A FISCALIZACAO do presente CONTRATO ADMINISTRATIVO ficara a cargo do(s) servidor(es) abaixo
mencionado(s) ANGELICA BEATRIZ DE OLIVEIRA e a GESTAO DO CONTRATO ficara a cargo do(a)
servidor(a) HELTON CALISTO.

Paragrafo Unico. Cabera ao(s) servidor(es) designado(s) verificar se os itens, objeto do presente contrato,
atendem a todas as especificacdes e demais requisitos exigidos, bem como autorizar o pagamento da
respectiva nota fiscal, e participar de todos os atos que se fizerem necessarios para o adimplemento a que
se referir 0 objeto licitado.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DO CUMPRIMENTO DA LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS - LEI
N.2 13.709/2018

E vedado as partes a utilizagdo de todo e qualquer dado pessoal repassado em decorréncia da execugéo
contratual para finalidade distinta daquela do objeto da contratacdo, sob pena de responsabilizacdo
administrativa, civil e criminal.

§12. As partes se comprometem a manter sigilo e confidencialidade de todas as informag¢des — em especial
aos dados pessoais € aos dados pessoais sensiveis — repassados em decorréncia da execugao contratual,
em consonancia com o disposto na Lei n.2 13.709/2018 (Lei Geral de Protegédo de Dados Pessoais — LGPD),
sendo vedado o repasse das informagbes a outras empresas ou pessoas, salvo aquelas decorrentes de
obrigagdes legais ou para viabilizar o cumprimento do instrumento contratual.

§2°2. As partes responderdo administrativa e judicialmente caso causarem danos patrimoniais, morais,
individuais ou coletivos, aos titulares de dados pessoais repassados em decorréncia da execugao contratual,
por inobservancia a Lei Geral de Protegao de Dados.

§32. Em atendimento ao disposto na Lei Geral de Prote¢cdo de Dados, 0 CONTRATANTE, para a execugéao
do servico objeto deste contrato, tem acesso a dados pessoais dos representantes da CONTRATADA, tais
como (listar quando cabivel).

§4°. A CONTRATADA declara que tem ciéncia da existéncia da Lei Geral de Protecdo de Dados e se
compromete a adequar todos os procedimentos internos ao disposto na legislacdo com o intuito de proteger
os dados pessoais repassados pelo CONTRATANTE.

§52. A CONTRATADA fica obrigada a comunicar ao CONTRATANTE em até 24 (vinte e quatro) horas
qualquer incidente de acessos nao autorizados aos dados pessoais, situacdes acidentais ou ilicitas de
destruicdo, perda, alteracdo, comunicagao ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilicito, bem como
adotar as providéncias dispostas no Artigo 48 da Lei Geral de Protecao de Dados.

[ CLAUSULA DECIMA QUINTA — DO FORO |

As partes elegem o foro da Comarca de Cagador, Santa Catarina, para dirimirem quaisquer duvidas oriundas
deste Contrato, renunciando a outro foro por mais privilegiado que seja.

E, por estarem justos e contratados, firmam o presente Contrato em 03 (irés) vias de igual teor e forma,
perante duas testemunhas.

Cagador, XX de XXX de 2022.

MUNICIPIO CONTRATADO
Testemunhas:

1@ 25_1
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Protocolo 2- 20.116/2022

De: Claudia N. - PC
Para: Licit
Data: 26/07/2022 as 17:56:46

Setores (CC):

Licit, Pregao

Claudia Mengidski Nicoletti

Protocolo Central
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Protocolo 3- 20.116/2022

De: EXPERT RESTAURANTES EMPRESARIAIS LTDA.

Para:

Data: 27/07/2022 as 15:45:17

Boa tarde
necessitamos as
respostas urgente p fecharmos

0s precos e com isto participar do pregao
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Protocolo 4- 20.116/2022

De: Lucas C. - Pregao
Para: Representante: EXPERT RESTAURANTES EMPRESARIAIS LTDA.

Data: 27/07/2022 as 16:57:01

Prezada Licitante,

Informo que os pedidos de esclarecimentos e impugnag¢des nao possuem efeito suspensivo, sendo que em caso
negativo de resposta por parte da Administracdo, devem os licitantes interessados formularem suas propostas com
as informacdes inicialmente disponibilizadas no instrumento convocatério.

Para tanto, é claro que a Administracdo ndo pode negligenciar os pedidos e impugnacdes que por muitas vezes
auxiliam a administragdo a aperfeigoar o seu Termo de Referéncia.

Neste sentido, informo que o presente procedimento licitatério s era suspenso para analise das impugnagdes e
pedidos de esclarecimentos apresentados, visto que o grande vulto de valores da licitagdo requer cautela por
parte do agente publico que conduzira o certame.

Assim, 0 processo sera suspenso para analise de todos os termos apresentados pelos interessados, sendo que caso
seja necessario a adequagao das regras editalicias o edital sera retificado e republicado com nova data para abertura
das propostas.

Atenciosamente

Lucas Filipini Chaves
Pregoeiro
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